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Arcydziela z ciasta.
Torunskie pierniki w zbiorach muzealnych
w Polsce i na swiecie

,0dkry¢, ponumerowac, skatalogowac, i schowac¢ w szafach muzealnych —
oto namietnos$¢ badaczy przesztos$ci. No bo i c6z innego mozna zrobic
z mumja egipska lub narzedziami tortur Sredniowiecznych. Sg to rzeczy
umarte, do ktérych stosunek wspodiczesnego zycia przejawia sie tylko
w zainteresowaniach, mniejlub wiecej, SciSle naukowych. Istnieja jednak
rzeczy przedwczesnie pogrzebane w muzeach, majace prawo do zycia, za-
padie w ciezkiletarg z ktdrego warto je obudzi¢. W takim wlasnie letargu
pograzony jest Piernik Torunski” — pisat w 1935 r. Witold Ulanowski [1935:
437]%. Obserwacja artysty stynacego jako ,malarz piernikow”? swiadczy
miedzy innymi o charakterystycznej dla okresu miedzywojennego fascy-
nacji stynnymi torunskimi wypiekami dekoracyjnymi. Wiazala sie ona
z zachwytem nad kunsztem i uroda ksztattow, zaciekawieniem funkcja
tego typu pieczywa, w gruncie rzeczy trudno jadalnego, ale o wysokich
walorach estetycznych, wreszcie z nostalgia wigzaca sie z tgczeniem pier-

tArtykutl jest ilustrowany zdjeciami polichromowanych i zloconych torunskich pierni-
kéw figuralnych. Witold Ulanowski (1893-1980) — 1ddzki artysta, malarz i rzezbiarz. Zob.:
http://www.piernikarka.pl/index.php/2020/03/21/wiersz-o-malarzu-piernikow/, data odczy-
tu: 15.07.2020.

2Qkredlenia tego uzyl poeta Konstanty Ildefons Galczynski (1905-1953) w wierszu pt.: Pier-
nikitoruriskie.Zob.: http://www.piernikarka.pl/index.php/2020/03/21/wiersz-o-malarzu-pier-
nikow/, data odczytu: 15.07.2020.
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nikow z okresem staropolskim, traktujacym je jako elementy przenoszace
pamiec¢ o dawnym wybitnym rzemioS$le piernikarskim z Torunia.
Torunskie pierniki figuralne wraz z formami piernikarskimi w kon-
teksScie muzealnym zaklasyfikowac¢ mozna do grupy artefaktow kultury
kulinarnej® i jako takie traktowac jako zrodlo poznawcze do badan nad
dziejami kultury materialnej i niematerialnej, szczegolnie w kontekscie
lokalnej spotecznoscijaka tworzg mieszkancy Torunia. Tradycje te jednak
wychodza poza lokalnos¢, wpisujac sie w kontekst miedzynarodowy.

1. 1. Pierniki krélewskie Zygmunt III Waza i Konstancja, polichromowane, zlocone, ilustracja artykutu
Witolda Ulanowskiego pt. ,,Ciasto §w. Priski” w Arkady 1935 rok, r. 1, nr 8, 5.436, Zrédlo: Kujawsko-
Pomorska Biblioteka Cyfrowa, https://kpbc.umk.pl/publication/17429

$Zarowno jako produkty spozywcze (pierniki), jak i przedmiotéw stuzacych do ich wyro-
bu (formy piernikarskie) zob.: Krzysztof M. Kowalski [1993: 44].


https://kpbc.umk.pl/publication/17429

Arcydzieta z ciasta. Toruniskie pierniki w zbiorach muzealnych w Polsce i na Swiecie 63

Wzrost zainteresowania piernikami figuralnymi zwigzany byl niewat-
pliwie z pracami badawczymi Stanistawa Dabrowskiego [1926]. W 1926 r.
ukazala sie jego publikacja bedaca kamieniem milowym w opracowaniu
dziejow piernikarstwa w Toruniu. Bylo to praktycznie pierwsze monogra-
ficzne, napisane w jezyku polskim, ujecie problematyki toruniskich tradycji
zwigzanych z wypiekiem piernikow. Artykutowi towarzyszyt katalog form
piernikarskich uzupeiniony o ilustracje przedstawiajace zdjecia torunskich
wypiekéw figuralnych. Zostaly one uksztaltowane za pomoca drewnianych
form, znajdujacych sie wowczas w kolekcjach fabryk Gustawa Weesego
i Herrmanna Thomasa*. Badania Dabrowskiego nad drewnianymi forma-
mi piernikarskimi, opublikowane w ,Roczniku Torunskim”, ale rGwniez
w czasopismach w formie krotszych artykuléw o charakterze populary-
zatorskim, przywrocily pamiec o roli torunskiego piernika figuralnego
w kulturze polskiej [Dabrowski 1931, 1935]. Nie bez znaczenia by} fakt, ze
w roku publikacji, minetojuz 6 lat od powrotu Torunia do Macierzy. W owym
czasie poszukiwano oraz podkreslano zwigzki miasta z Polska. Piernik
torunski stal sie symbolem polskosci i polskiej tradycji, kunsztu rzemiosta
piernikarskiego, artystycznego oraz snycerstwa. Jako taki, szczeg6lnie stat
sie atrakcyjny dla zbioréw muzealnych. Formy z XVII i XVIII w. — przedsta-
wiajace np. Swietych, alegorie, wizerunki polskich wladcow, —wystepowaty
w pojedynczych egzemplarzach, przechowywanych wéwczas w fabrykach
i stanowiacych wilasnos$¢ fabrykantow®. Muzea nie mogly wiec nabywac
ich do zbiordw. Zatem o wiele tatwiejsze stalo sie kolekcjonowanie samych
wypiekow — ozdobnych piernikow figuralnych.

Pierwsze tego typu nabytki trafily do Muzeum Etnograficznego w Krako-
wie juz w 1925 r. Kolejne zasilily zbiory tzw. ,drugiego” Muzeum Polskiego
w Rapperswilu. Prezentowane byly takze na Wystawie Swiatowej w Nowym
Jorku, stanowiac przyklad wybitnego polskiego rzemioslta artystycznego.
Do dzisiaj w placowkach muzealnych odnalez¢ mozemy kilkadziesiat to-
runskich piernikow figuralnych, w duzej mierze wypieczonych w okresie
miedzywojennym. Cze$¢ z nich ulegta prawdopodobnie zniszczeniu podczas

*Wiecej o kolekcji i inwentarzu form oraz badaniach prowadzonych przez S. Dabrow-
skiego i jego biografii: Jedrzejewska [2018: 207-220]. Dabrowski w katalogu wzmiankowat
jeszcze formy z fabryki Jana Ruchniewicza oraz muzeéw miejskich w Toruniu i Grudzia-
dzu. Natomiast artykut byt ilustrowany jedynie piernikami z fabryk Gustawa Weese i Her-
rmanna Thomasa.

50 kolekcji form Gustawa Weese wspomina Edward Chwalewik w opracowaniu: Zbiory
polskie: ,Weese G. Bogaty zbidr form piernikowych oraz archiwum cechu piekarskiego”.
[Chwalewik 1927, 256].
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dziatan wojennych®. Dotychczasowe badania koncentrowatly sie gtéwnie
na formach piernikarskich. Zachowane w zbiorach pierniki nie zostaty
szczegolowiej opracowane i opisane, poza nielicznymi wzmiankami. Ni-
niejszy artykul stanowi uzupeinienie stanu wiedzy’.

Produkt spozywczy jako muzealium. Problematyka przechowywania
i prezentowania pieczywa obrzedowego w muzeach

Przechowywanie piernikow w zbiorach muzealnych stanowi wyzwanie
dla zespoléw pracownikow opiekujacych sie wpisanymi do inwentarzy
muzealiami. Dotyczy to generalnie produktéw zywnosciowych, ktore
naleza bodajze do najmniej chetnie gromadzonych zbiorow?. Najwieksze
doswiadczenie w pracy nad tego typu obiektami maja muzealnicy pracuja-
cy w muzeach etnograficznych. Ich wiedza oraz praktyczne umiejetnosci
wynikajg z dlugiej tradycji opieki nad dziedzictwem materialnym zwia-
zanym z zywnoscig, produktami spozywczymi tgczonymi z obrzedami
izwyczajami. W zbiorach polskich sg to m.in. pisanki, pieczywo obrzedowe
(korowaje, kurki z ciasta, pierniki odpustowe), optatki, wyroby cukiernicze
iwyroby z sera. Zaskakujgco skromnie na tle popularnosci tych zbioréw
prezentuje sie literatura fachowa dotyczaca sposobow opieki nad tego
typu zabytkami. Nie opracowano dotad takze monograficznego ujecia tej
problematyki. Praktyka muzealna wskazuje na istotng role doSwiadczenia
iprzekazywania informacji przez kolejne pokolenia pracownikow danej
instytucji. DoSwiadczenie w zakresie opieki nad obiektami artystycznymi
zbudowanymi z elementow jadalnych i efemerycznych maja takze muzea
sztuki nowoczesnej®.

Przedmiotowe torunskie pierniki, podobnie jak inne pierniki, zaliczamy
do grupy obiektow o charakterze pieczywa odpustowego oraz obrzedowego.

6Tak moglo by¢ w przypadku piernikéw przechowywanych w zbiorach muzeum miej-
skiego w Toruniu. Pierniki wystepuja w inwentarzu, natomiast po II wojnie Swiatowej juz
ich nie odnaleziono.

7 Autorka przeprowadzila badania w ramach przygotowywanej rozprawy doktorskiej pt.:
Toruriskie kolekcje form piernikarskich pod kierunkiem dr hab. Tomasza F. de Rosseta, prof.
UMK, na Wydziale Sztuk Pieknych UMK w Toruniu. Prowadzi takze blog ,,Piernikarka”, na kto-
rym popularyzuje wiedze o piernikarstwie. http://www.piernikarka.pl/index.php/2019/07/18/
sladami-torunskich-piernikow/ data odczytu: 03.06.2020.

8Na temat m.in.: Anne Ewbank [2019]; Conservator Bronwen [2013]; Megan Harvey,
Cerys Davidson, Coralie O’Hara [2016].

20 konserwacji obiektéw spozywczych w kontekscie sztuki wspoélczesnej m.in.: Julie Gil-
man, Claire Van Damme, Bruno Demeulenaer and Frank Devlieghere [2011]; Alexandra
Jeberien und Christian Lindhorst [2003]; Jennifer Levy [2008: 38]. W Polsce wywigzala sie
dyskusja na temat konserwacji dziel Wladystawa Hasiora z cyklu: Chleb polski.
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Glownymi zagrozeniami dla tego typu zabytkow sg miedzy innymi: kru-
cho$¢ materiatu, a tym samych narazenie na uszkodzenia mechaniczne
(przy przenoszeniu, eksponowaniu i transporcie obiektdw), przemijanie
walorow estetycznych zabytku (m.in. kruszenie lukru, uszkodzenia po-
wierzchni, ktéra matowieje, zmniejszenie objetosci, zmiany kolorystyczne,
szarzenie), utrata wlasciwosci konsumpcyjnych, a przede wszystkim szcze-
gllne narazenie na dziatanie plesni(pojawiajacych sie wraz ze zmianami
wilgotnosci i temperatury) czy insektow zerujacych na ciescie.

Praca z tego typem wrazliwym obiektem jest wyzwaniem dla zar6wno
kustoszy odpowiedzialnych za zbiory, jak i konserwatoréw muzealnych.
W czasie konsultacji i kwerend z pracownikami muzeow?!® wskazywano
na wypracowane procedury zwigzane z opieka nad pieczywem pierniko-
wym. Kluczowe sa regularne, dos$c czeste kontrole i przeglady w magazynie,
w ktorym przechowuje sie obiekty. Pierniki zamykane sg zwykle w wyscie-
lanych tekturowych pudetkach z przykryciem. Opakowania sg odpowiednio
opisaneioznaczone numeramiinwentarzowymiizdjeciamipogladowymi.
Warunki w magazynach sa uwspdlnione dla obiektow w nich przechowy-
wanych. Stosowana praktyka jest ograniczenie ruchu muzealiéw, poniewaz
wlasnie czesto transport zwigzany z wypozyczeniami powoduje uszkodze-
nia (pekanie, kruszenie, odlamanie fragmentéw). Eksponaty prezentowane
na wystawach stalych i czasowych, z reguly wybierane sg takze pod katem
walorow estetycznych oraz stabilnosci i zwartosci catosci.

Do innych dziatan zwigzanych z konserwacja pieczywa nalezy zabez-
pieczenie przed insektami (molami spozywczymi) poprzez Srodki od-
straszajace oraz usuwanie skutkdw wyrzadzonych przez owady zerujace

*Dziekuje za konsultacje prof. Bogumile Roubie z Katedry Konserwacji — Restauracji Ma-
larstwa i RzeZzby Polichromowanej, prof. Monice Jadzinskiej z Wydziatu Konserwacji i Re-
stauracji Dziet Sztuki Akademii Sztuk Pieknych w Warszawie, a takze kolegom i kolezan-
kom z muzeum: Hannie Lopatynskiej, Ewie Martin-Sobeckiej i Grazynie Szelaggowskiej
z Muzeum Etnograficznego im. Marii Znamierowskiej-Priifferowej w Toruniu, Karolinie
Pachli-Wojciechowskiej oraz Dzialowi Konserwacji z Muzeum Etnograficznego im. Sewe-
ryna Udzieli w Krakowie, dr inz. Annie Grzeskowiak-Przyweckiej i Paulinie Kryg z Narodo-
wego Muzeum Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie, Alicji Mironiuk-
-Nikolskiej oraz Dzialowi Konserwacji Panstwowego Muzeum Etnograficznego w Warszawie.
Autorka w czasie swojej pracy zawodowej w Dziale Historii Torunskiego Piernikarstwa
Muzeum Torunskiego Piernika — oddziale Muzeum Okregowego w Toruniu, wspolpraco-
wala nad gromadzonymi piernikami torunskimi z pracownikami Dzialu Konserwacji —
Aling Targowska, Katarzyng Lukawska, Krystyng Noworytg-Przystal i Ewa Brewka. Gro-
madzone wypieki nie byly wpisywane do inwentarza, natomiast po zaatakowaniu przez
insekty byly poddawane procesowi wymrazania. Krzysztof Lewandowski — obecny pra-
cownik Dzialu dodaje, ze pierniki po wymrozeniu ponownie podpiekano. Zdarzalo sie tez,
ze ubytki uzupelniano takze ciastem.
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na zabytkach. Niekiedy pieczywo zainfekowane przez larwy poddaje sie
zabiegom wytrucia poprzez zagazowanie, dezynsekcje lub wymrazanie.
Pieczywo czesto ma otworki — sa to dawne $lady po zaatakowaniu przez
owady. Ubytki czasem wypelnione sa pianka poliuretanowa. Pierniki by-
wajq takze zaatakowane przez plesnie. Konserwacja tego typu obiektow jest
trudnaistanowiwyzwanie, tym bardziej, ze jak juz wspomniano brakuje
opracowan zwigzanych z ta tematyka.

Pierniki torunskie wpisywane do inwentarzy w latach 20. a potem 50.
1 60. XX w., dzisiaj po blisko 100 latach sg w réznym stopniu zachowane.
Zbiegiem czasu te wrazliwe zabytki ulegaly destrukcji, nawet niezaleznie
od opisanych wyzej czynnikdw zewnetrznych. Procedura wykreslenia
muzealiow z inwentarzy muzealnych jest skomplikowana, stad obecnie
muzea w Polsce wypracowaly praktyke niewpisywania don obiektow
zrobionych z nietrwaltych materialéw o charakterze spozywczym. Ewi-
dencjonuje sie je w tzw. inwentarzach pomocniczych, czesto wykonujgc
dokumentacje fotograficzng, w miare mozliwosci uzupeiniajac zbiory
o kolejne nabytki wytwarzane przez te same pracownie piernikarskie (o
ile jeszcze funkcjonu;jg).

Prezentowanie eksponatow zrobionych z materialow spozyweczych jest
wyzwaniem. W muzeach zabronione jest wnoszenie i konsumowanie pro-
duktéw zywnosciowych, co okres$lajg regulaminy zwiedzania [Fic-Lazo
2015: 32]. Wynika to z troski o zabezpieczenie zbiordow, w szczegolnosci
przed insektami. Niemniej w kolekcjach muzealnych znajdujemy obiekty,
ktore wczesniej mialy przeznaczenie konsumpcyjne. Zabytki powstate
zmaterialow spozywczych i organicznych, sg podwojnym wyzwaniem dla
opiekunow kolekcji. Z jednej strony moga stanowic zagrozenie, ze wzgledu
na material z ktérego powstaty, z drugiej jako wpisane do muzealnego
inwentarza staja sie dobrem kultury, prawnie chronionym. To swoiste
napiecie miedzy pierwotna, czesto czesciowo, konsumpcyjna funkcja
a jego nabyta rolg muzealium nie tylko nie umniejsza jego atrakcyjnosci,
ale powoduje wrecz wzrost zainteresowania. Goscie muzealni szukajac
w muzeach autentycznosci i oryginalnosci, zostajg zaskoczeni kontaktem
z obiektem, ktory wedtug doswiadczenia codziennosci powinien ulec szybkiej
destrukcji, a w tym przypadku zostal zachowany. W kontekscie rosnacej
fali zainteresowan turystyka kulinarnej oraz regionalnym dziedzictwem
kulinarnym to muzeum jest gwarantem autentycznosci prezentowanych
zbioréw [WoZniczko, Ortowski 2017: 186].
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Kolekcje torunskich piernikow figuralnych.
Prezentacja i charakterystyka

Pierniki figuralne, inaczej zwane piernikami ozdobnymi lub historycz-
nymi, ksztaltowano w Toruniu za pomocg drewnianych a z czasem takze
metalowych form?!. Pelnily funkcje estetyczne, dekoracyjne, bywaly ma-
lowane, ztocone. Efemeryczny charakter wypiekow sprawil, ze do naszych
czasOow dotrwato niewiele artefaktow zrobionych z ciasta. O tym jak wy-
gladaly torunskie pierniki w XVII, XVIII i XIX w. wiemy wlasciwie dzieki
zachowanym w zbiorach muzealnych formom piernikarskim. Pierwsze
fotografie przedstawiajace wypieki figuralne z Grodu Kopernika pocho-
dza z poczatku XX w. Poprzez okreslenie ,torunskie pierniki figuralne”
rozumiec¢ nalezy ozdobne wypieki, uksztaltowane z ciasta piernikowego
za pomoca drewnianych i metalowych form. Zaréwno formy, jak i masa
piernikarska, pochodzi¢ powinny z fabryk zlokalizowanych w Toruniu.
Pieczywo takie wypiekaly fabryki Gustawa Weesego, Herrmanna Thomasa,
Jana Ruchniewicza'?. Obecnie torunskie pierniki figuralne wypiekane sa
nadal w Fabryce Cukierniczej ,,Kopernik” SA.

Obserwowany w pierwszym dwudziestoleciu XXI w. wzrost zaintereso-
wania odradzajacymi sie lokalnymi tradycjamizwigzanymi z piernikami,
nie tylko w Toruniu, ale i na Slgsku i w innych regionach oraz rozwdj
badawczy nad problematyka piernikarstwa w Polsce®3, daty impuls do
poszukiwania w zasobach muzealnych materialnych sladéw popularnosci
korzennych wypiekow. Wynik kwerendy przynidst ciekawe spostrzezenia

11 Plaskorzezby wykonywano za pomoca reliefu wkleslego. Wraz z rozwojem przemystu
piernikarskiego, przy produkcji piernikdw zaczeto stosowaé¢ formy metalowe. W okresie
przejsciowym drewniane formy obijano blacha. Obecnie uzywane sa takze formy z two-
rzyw sztucznych. Nadal jednak zamawiane sa formy drewniane. Wspdtczesnymi wyko-
nawcami drewnianych klockdw piernikarskich sa m.in. twdrcy ludowi Zygmunt Kedzier-
ski i Danuta Sroka, arty$ci rzezbiarze dr Stanistaw Ko$minski, rzemieslnicy i snycerze
amatorzy Andrzej Pietrzak, Tadeusz Makowski, Beata Pranke-Zdzieblo oraz mistrz snycer-
ski z Czech Oldrich Kvapil i jego uczen Tomasz Karamon.

12W zbiorach muzealnych nie zachowaly sie pierniki z polskiej fabryki Jana Ruchniewi-
cza. Wspomina o nich w swoim artykule Stanistaw Dabrowski oraz wzmianki prasowe.

13W ostatnich latach Anna Ruminska, antropolozka i liderka convivium Slow Food Dolny
Slask zaproponowala termin ,,piperatologia” — jako nazwe subdyscypliny wiedzy na temat
piernikarstwa i piernikow, analogicznie badacze zajmujacy sie ta dziedzing okreslani byli-
by jako piperatolodzy i piperatolozki. Terminologia ta staje sie coraz bardziej popularna.
Szersze objasnienie rozumienia terminu, badaczka zawarla w opracowaniu ,,Antropologia
piernika. Compendium piperatologiczne” z 2020 roku. Kompendium mozna zaméwic¢ onli-
ne. Planowane jest wydanie naukowe. http://slowfooddolnyslask.org/woj-dla-dzieci/artys-
tyczny-warsztat-piernikarski-slow-food-na-726-lecie-dolnoslaskiego-piernikarstwa/ data
odczytu: 3.06.2020.


http://slowfooddolnyslask.org/woj-dla-dzieci/artystyczny-warsztat-piernikarski-slow-food-na-726-leci
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dotyczace torunskich piernikow, ktore znalazty sie w zbiorach muzeow
w Krakowie, Poznaniu, Lodzi, a nawet w Londynie i Chicago.

Pierniki w zbiorach w Krakowie

Najwczes$niejsze Slady pozyskiwania torunskich piernikéw do kolekcji
zwiazane jest z obecnym Muzeum Etnograficznym im. Seweryna Udzieli
w Krakowie'. W artykule pt.: Pierniki toruriskie z 1925 r. czytamy:

Tradycje dawnego przemystu piernikarskiego, przechowuja jeszcze
dwie stare firmy w Toruniu: Weesego i Tomasa, ktore przechowaty
dotychczas stare formy do wyrabiania piernikow z XVII i XVIII w.
i dzieki zabiegom p. Stanistawa Dabrowskiego udato sie uzyskac
do Muzeum etnograficznego w Krakowie na tych dawnych formach
wyrobionych kilkadziesigt piernikdw. Mozna tu podziwia¢ bardzo
staranne, prawie artystyczne wykonanie form w drzewie, w ktérych
wygniecione pierniki maja podobienstwo ptaskorzezb rznietych
w drzewie lub kamieniu [Udziela 1925: 20].

Artykulilustrowany jest czterema piernikami torunskimi przedstawiajacymi
pary krdolewskie: Zygmunta III Wazy z zona Konstancja oraz Wladystawa
IV Wazy z zona Cecylia Renata!s. W artykule Udzieli wspomniana jest rola
wspominanego-Stanistawa Dabrowskiego w pozyskiwaniu piernikow do
zbiorow. On sam pisal: ,Reprodukowane odciski piernikow w ciescie oraz
niektére inne zostaly ofiarowane przez firmy G. Weesego i H. Thomasa
Muzeum etnograficznemu na Wawelu w Krakowie i tam sie znajduja” [Da-
browski 1926: 287]. Warto dodac, ze fotografie umieszczone w publikacji
Dawne pierniki toruriskie z 1926 r. wykonane zostaly w zakladzie repro-
dukcji fototechnicznej Stanistawa Welanyka w Krakowie i przedstawiaja
pierniki pozyskane do krakowskiej kolekcji. Sg to jedne z najstarszych
fotografii odciskow torunskich piernikow figuralnych?s.

14W zachowanym w archiwum krakowskiego muzeum fragmencie artykutu Jerzego Do-
brzyckiego [1925]: czytamy: ,Muzeum Etnograficzne na Wawelu moze rok ubiegty zaliczy¢
do szcze$liwych. Zbiory muzealne poszerzyty sie w tym czasie znakomicie [...]. Do ciekaw-
szych okazéw nalezy tez kolekcja piernikow torunskich, wypieczonych dla Muzeum przez
dwie firmy w Toruniu, w formach z 17 wieku. Pierniki te przedstawiaja éwczesnych kré-
16w i krolowe polskie we wspanialych strojach, dalej sceny biblijne, postacie swietych, ry-
cerzy itd.”.

15W podpisie ilustracji piernikéw nastapity bledy. Omytkowo zidentyfikowano pary. Wizerun-
ki Zygmunta III i Konstancji podpisano jako Wiadystawa IV i Cecylii Renaty. Zob. tamze: s. 21.

Do najstarszych nalezy piernik przedstawiajacy Zygmunta III Waze i podpisany ,nie-
miecki cesarz” jako element germanizacji, Sonntag Zeitung 1904, archiwum Dzialu Historii
Torunskiego Piernikarstwa Muzeum Okregowego w Toruniu.
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11. 2. Piernik torunski krol Zygmunt IIT I1. 3. Piernik torunski krolowa

Waza 1925 r., Torun, firma Gustav Weese, Konstancja, 1925 r., Torun, firma
Muzeum Etnograficzne im. Seweryna Gustav Weese, Muzeum Etnograficzne
Udzieli w Krakowie, nr inw. 4501/MEK, im. Seweryna Udzieli w Krakowie,
(Fot. MEK) nr inw. 4502/MEK, (Fot. MEK)

Przekazane w 1925 r. do Krakowa pierniki, zostaly wpisane z do inwen-
tarza w 1928 r.. Pierniki byly eksponowane w tzw. ,refektarzu” w budynku
dawnego seminarium na Wawelu. W artykule z 1927 r. czytamy: ,W 3 salach
parterowych znajdujemy najpiekniejsze zbiory. W dawnym refektarzu
znajdujq sie przepiekne hafty, stroje, drzeworyty ludowe, rzezby ludowe
[...] oraz ciekawy zbior piernikéw torunskich, wykonanych w XVII w. [...];
wspanialy jest piernik z firmy H. Thomas w Toruniu z roku 1637, przedsta-
wiajacy krolowa polska Cecylie Renate, zone Wiadystawa IV” Wargowski
1927: 7]. Seweryn Udziela [1927] opublikowatl takze inny artykutl pt.: Pier-
nikiw Polsce, w ktorym opisywatl torunskie wypieki. Tekst bytilustrowany
zdjeciami 26 piernikow.
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Obecnie zespotliczy 42 pierniki'. 34 pochodzg z ok. 1925 r.—z pierwszego
przekazu w 1925 r., wpis do inwentarza z 1928 r. Siedem pochodzi ze zbio-
row Rapperswilu z ok. 1930 r., wpisane do inwentarza w 1953 r. Jeden zostat
podarowany przezlicealistow z Torunia w 1961 r.. Pierniki z kolekcji zostaty
wypozyczone na wystawe czasowq do Torunia w 1954 r. i wlaczone do kata-
logu autorstwa Janiny Kruszelnickiej [1956].

11. 4. Piernik torunski Chorazy, Torun, firma Gustav Weese, lata 20-30te XX w., z niezachowanej formy
piernikarskiej, przekazane z Muzeum w Rapperswilu, §lady polichromii, Muzeum Etnograficzne
im. Seweryna Udzieli w Krakowie, polichromia, nr inw. 15442/MEK, (Fot. MEK)

"Dziekuje Pani Karolinie Pachli-Wojciechowskiej oraz Panu Janowi Tomaszewskiemu
z Muzeum Etnograficznego im. Seweryna Udzieli w Krakowie za konsultacje podczas kwe-
rendy.
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Motywami wystepujacymi sa: Krol Zygmunt III, Krdlowa Konstancja,
Krol Wiadystaw IV, Krolowa Cecylia Renata, Katarzynka, Trebacz na ko-
niu, Saneczki z trzema gesiami, Hold Trzech Krdli (2), Archaniol Michal,
Alegoria MiloSci Chrzes$cijanskiej (2), Alegoria Roztropnosci, Popiersie
Tadeusza Kosciuszki, Swiety Jerzy na koniu (2), Dama przy kolowrotku —
Przadka (2), Kogut niosacy na grzbiecie zwierze grajace na dudach, Scena
humorystyczna pod drzewem (2), Tambour-major, Dzik, Rekawiczki, Dama
(4), Dama jako pasterka, Dama tanczaca, Huzar na koniu (3), Rzeznik z wo-
tem (2), Jelonek (2), Chorazy, Syrena, Kawaler z fajkg, Kawaler z mieczem,
Rycerz, Mikotaj Kopernik. Cze$¢ wizerunkow piernikow jest zdigitalizo-
wana i udostepniona w repozytorium cyfrowym!é. Na stronie muzeum
rozbudowang informacje posiada torunska katarzynka®.

Pierniki w zbiorach w Muzeum Polskiego w Rapperswilu

Pierniki torunskie znajdowaty sie w tzw. drugim Muzeum — Muzeum
Polski Wspolczesnej 1936-1952 w Rapperswilu. Po jego likwidacjiw 1952 r.,
zbiory zostaly wywiezione do Polski i trafity do Muzeum w Lowiczu i in-
nych muzedéw w Polsce?. Pierniki te nosza slady zachowanej polichromii
i zlocen. Zostaly wycisniete w torunskich klockach piernikarskich na
pewno przed 1939 r. Swiadczy o tym fakt, ze niektore z form uzytych do
piernikow zaginely w czasie Il wojny Swiatowe;j. Przetrwaty same wypieki.
O proweniencjirapperswilskiej wspomina Janina Kruszelnicka [1956: 8]*1.

Pierniki w zbiorach w Poznaniu

Muzeum Etnograficzne — oddzial Muzeum Narodowego w Poznaniu
w swoich zbiorach gromadzi zespot 8 piernikoéw torunskich o kolejnych

180 problematyce korzystania z Internetu wspominam w artykule Narzedzia cyfrowe do
badan nad dziejami piernikarstwa (w druku). Odno$nie rozpoznania ikonograficznego po-
szczegolnych piernikdw, w artykule podano nazwy uzywane w muzeach. Czasami to samo
przedstawienie jest w danych instytucjach inaczej okres$lane. W niniejszym opracowaniu,
ze wzgledu na ograniczenia zwiazane z objetoscia, nie podjeto ujednolicenia przedstawien.
Zagadnienie to rozwijam w przygotowywanej rozprawie.

Yhttps://fetnomuzeum.eu/zbiory/piernik-torunski-katarzynka, data odczytu: 3.06.2020 —
opracowanie Karolina Pachla-Wojciechowska, z ktdra mialam przyjemnos$¢ wspoélpraco-
wac przy konsultacji obiektu.

20Konsultacje przeprowadzone z Robertem Pawlowskim Kierownikiem Archiwum Mu-
zeum w Rapperswilu. Dokumenty oraz éwczesny inwentarz muzealny znajduje sie w Ar-
chiwum Akt Nowych w Warszawie.

“'W katalogu badaczka przywoluje zbiory piernikéw z muzeéw w Krakowie, L.odzi i Po-
znaniu, s. 74-78, s. 84-85.
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sygnaturach od E-919 do E-926%2. Obiekty wplynely do zbioréw na mocy
protokotu z 8 maja 1953 r. Na kartach znajduje sie informacja: ,,Ze zbioréw
rapperswilskich”. Datowane sa na ok. 1930 r. Pierniki przedstawiajq: pie-
cze¢ majestatyczng krola Wiadystawa IV Wazy, Swietego Jerzego, Matke
Boza z Dziecigtkiem (lub Dame z dzieckiem), Kawalera z fajka (blednie
interpretowanego jako trebacza), Zolnierza grajacy na piszczalce (flecie),
Zolnierza szwedzkiego (kawalera z mieczem), Dame, Saneczki z ggskami.
Na piernikach zachowane sg slady polichromii i zlocen. Pierniki byly
udostepnione jedynie na wystawie torunskiej w 1954155 r. [Kruszelnicka
1956: 8, 74-78, 84-85].

I1. 5. Piernik torunski §w. Jerzy — awers, Torun, firma Gustav Weese, lata 20-30te XX w., przekazane
zMuzeum w Rapperswilu, Muzeum Etnograficzne — oddzial Muzeum Narodowego w Poznaniu,
nrinw. E 920, (Fot. Muzeum Narodowe w Poznaniu)

22Z7a konsultacje dziekuje Pani Anecie Skibinskiej — kierownikowi Muzeum Etnograficz-
nego w Poznaniu — oddzialu Muzeum Narodowego w Poznaniu.
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I1. 6. Piernik torunski $w. Jerzy — rewers, Torun, firma Gustav Weese, lata 20-30te XX w., przekazane
z Muzeum w Rapperswilu, Muzeum Etnograficzne — oddzia Muzeum Narodowego w Poznaniu,
nrinw. E 920, (Fot. Muzeum Narodowe w Poznaniu)

Pierniki w zbhiorach w Lodzi

Muzeum Archeologiczno-Etnograficzne w Lodzi*® gromadzi w kolekcji
rowniez zespot oSmiu piernikow MAEEL-E-VIII-699-706 pochodzacych tak-
ze,jak informuje wpis na kartach zabytkow, ,,Ze zbioréw w Rapperswilu”.
Zostaly wpisane do inwentarza w 1953 r. Pierniki powstaly przed 1939 r.,
o0 czym moze Swiadczyc¢ analogia z piernikami ze zbioréw poznanskich
oraz wycisniete wzory z zaginionych w czasie zawieruchy wojennej form.
Pierniki przedstawiajg: Niewiaste (Cecylia Renata)**, Dame, Dobosza, Ka-
walera z pieskiem, Koguta ze zwierzeciem grajagcym na kobzie, Archaniola
Michata, Kawalera z mieczem, Rycerza w stroju antykizujacym.

23Za pomoc w kwerendzie dziekuje Pani dr Barbarze Chlebowskiej oraz Piotrowi i Agacie
Burchardtom.

24 Obiekt okres$lony w karcie jako ,,Piernik — niewiasta z XVII wieku, w czasie kwerendy
zidentyfikowalam jako piernik krélewski przedstawiajacy Cecylie Renate.
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I1. 7. Piernik torunski Dama, firma Gustav Weese, lata 20-30te XX w., z niezachowanej formy
piernikarskiej, przekazane z Muzeum w Rapperswilu, Muzeum Archeologiczne i Etnograficzne
w Lodzi, nr inw. MAEL/E/VIII/700, (Fot. Anna Kornelia Jedrzejewska)
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Pierniki w zbiorach w Chicago

30 kwietnia w 1939 r. otwarto w Nowym Jorku Wystawe Swiatowg. Polski
pawilon wystawy udostepniono 3 dni pézniej. W katalogu prezentujacym
polska ekspozycje — w dziale C— ,rzemiosto artystyczne”? odnajdujemy
informacje o umieszczonych na wystawie 36 piernikach torunskich, do
ktorych polichromie wykonat Witold Ulanowski?. W opisie czytamy, ze
tradycje polskiego rekodziela sg podtrzymywane przez tworcow torun-
skich piernikow, ktorzy nadal w swoich wypiekach zachowuja barokowe
wzornictwo z XVII i XVIII w. Drewniane formy prezentuja drobiazgowos¢
i doktadnos¢ snycerki. Natomiast torunskie pierniki przechowuja wspo-
mnienie dawnego tradycyjnego polskiego rzemiosta wspieranego przez
zamozne mieszczanstwo?”.

Po wybuchu IT wojny Swiatowej, dekoracyjne wypieki pozostalty w Stanach
Zjednoczonych iw 1941 r. zostaly wlaczone do kolekcji Muzeum Polskiego
w Chicago. Torunskie pierniki przechowywane w zbiorach Muzeum tworza
obecnie zespo6} 11 obiektow. Pierwotnie bylo ich wiecej. Osiem z nich ma na
odwrociu zapisang obszerna informacje — numer, nazwe oraz okreslenie
pochodzenia: ,,Wyroéb firmy G. Weese — Torun” a takze wzmianke o autor-
stwie malunku: ,polichromowal W. Ulanowski, Warszawa”. Upewnia to
w datowaniu obiektow przed 1939 r. Pierniki torunskie sa prezentowane
na wystawie stalej oraz prezentowane online?8. Zespd! ten wyrdznia nie-
zwykle starannie opracowana polichromia. Pierniki pomalowano i po-

% Official catalogue of the Polish Pavilion at World’s Fair in New York, Warsaw 1939, https://
polona.pl/item/official-catalogue-of-the-polish-pavilion-at-the-world-s-fair-in-new-york-
1939,NDYxMjI5NDM/249/#info:search:Gingerbread, np.s.215,s.234,data odczytu: 12.07.2020;
Poland in the World of Tommorow the Polish Pavilion ,,New York World’s Fair”, wn., 1939.
Dziekuje Pani Julicie Siegel — kustoszowi i kuratorowi zbioré6w Muzeum Polskiego w Chi-
cago, Polish Museum of America za przekazane informacje.https://polona.pl/item/po
land-in-the-world-of-tomorrow-the-polish-pavilion-new-york-world-s-fair, NzZUWMDExMzc
/0/#info:metadata, data odczytu: 12.07.2020.

%6 Karta 234. Numery od 263 do 298. Osobno zaznaczony byl wykonany z ciasta pierniko-
wego statek jako nr 299 (37 piernik), w: Official catalogue of the Polish Pavilion at World’s
Fair in New York, Warsaw 1939.

27Karta 215. Informacje o trwalosci wzordéw XVII i XVIII-wiecznych w piernikarstwie to-
runiskim podkreslono takze w innym katalogu do wystawy, na stornie 13. Zob.: Poland
in the World of Tommorow the Polish Pavilion ,New York World’s Fair”, wn., 1939; https://
polona.pl/item/poland-in-the-world-of-tomorrow-the-polish-pavilion-new-york-world-s-fai
r,NzZUwWMDExMzc/0/#info:metadata, data odczytu: 12.07.2020.

28 Obiekty sg dostepne w kolekcji online muzeum.: https://polishmuseum.pastperfecto
nline.com/search?utf8=%E2%9C%93&search_criteria=gingerbread&searchButton=Search,
data odczytu: 03.06.2020. O piernikach torunskich wspomina artykul: https://www.po
lishmuseumofamerica.org/pieces-of-poland-in-its-2nd-capital/ data odczytu: 03.06.2020.


 https://polona.pl/item/official-catalogue-of-the-polish-pavilion-at-the-world-s-fair-in-new-york-19
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https://polona.pl/item/poland-in-the-world-of-tomorrow-the-polish-pavilion-new-york-world-s-fair,NzU
https://polona.pl/item/poland-in-the-world-of-tomorrow-the-polish-pavilion-new-york-world-s-fair,NzU
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https://polona.pl/item/poland-in-the-world-of-tomorrow-the-polish-pavilion-new-york-world-s-fair,NzU
https://polona.pl/item/poland-in-the-world-of-tomorrow-the-polish-pavilion-new-york-world-s-fair,NzU
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11. 8. Piernik torunski Syrena — awers,
zniezachowanej formy piernikarskiej, Torun,
firma Gustav Weese, przed 1938, polichromia
Witold Ulanowski, Muzeum Polskie
w Ameryce w Chicago, nr inw. 2018.004.0093,
fot.: https://polishmuseum.pastperfectonline.
com/webobject/985EE9CC-CD00-4B51
-ABB1-583228000849

I1. 9. Piernik toruniski Syrena — rewers, z niezachowanej formy piernikarskiej, Torun, firma

Gustav Weese, przed 1938, polichromia Witold Ulanowski, zachowana inskrypcja, Muzeum Polskie
w Ameryce w Chicago, nr inw. 2018.004.0093, fot.: https://polishmuseum.pastperfectonline.com/
webobject/985EE9CC-CD00-4B51-ABB1-583228000849


https://polishmuseum.pastperfectonline.com/webobject/985EE9CC-CD00-4B51-ABB1-583228000849
https://polishmuseum.pastperfectonline.com/webobject/985EE9CC-CD00-4B51-ABB1-583228000849
https://polishmuseum.pastperfectonline.com/webobject/985EE9CC-CD00-4B51-ABB1-583228000849
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kryto zlotem. Doczepiono takze zawieszki. Obiekty sa starannie opisane.
Malunek nawigzywal do tradycji ztocenia piernikow, z ktora spotykamy
sie w Zrodtach literackich, jak i wzmiankach archiwalnych. Pierniki przed-
stawiaja: Hold Trzech Kroli, Scene humorystyczng pod drzewem, Dame
jako pasterke, Syrene, Saneczki z ggskami, Swietego Mikolaja, Mezczyzne
zmieczem, Dame z kadzielg, Statek. Na wystawie ponadto pokazywane sg
inne wyroby torunskie z p6zniejszego okresu (2 sztuki) przedstawiajace
karete i wizerunek Cecylii Renaty.

I1. 10. Piernik toruniski Hold Trzech Kroli, Torun, firma Gustav Weese, przed 1938, polichromia Witold
Ulanowski, Muzeum Polskie w Ameryce w Chicago, nr inw. 2018.004.0094, fot.: https://polishmuseum.
pastperfectonline.com/webobject/9A81A05F-E96F-4CC2-AE22-463471383005


https://polishmuseum.pastperfectonline.com/webobject/9A81A05F-E96F-4CC2-AE22-463471383005
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Pierniki w zbiorach w Londynie

W Muzeum Hornimana w Londynie znajduje sie jeden torunski piernik,
przedstawiajacy przadke?. Piernik ten trafit do zbioréw w 1963 r. Zaku-
piony zostal przez kuratora muzeum Otto Williama Samsona, podczas

wizyty w Polsce. W tym samym czasie nabyl takze kolekcje etnograficzna

dotyczaca Polski, przygotowanag przez 6wczesne Muzeum Kultury i Sztuki

Ludowej w Warszawie®’. W uzasadnieniu funkcji piernika torunskiego jest
opis mOowigcy o prezentowaniu tego typu piernikow jako daru od rodzica

chrzestnego dla dziecka. Etykieta umieszczona przy obiekcie informuje

o pochodzeniu z okolic Krakowa, Matopolski®. Jest to bledne okreslenie.
Piernik pochodzi z formy torunskiej znajdujacej sie pierwotnie w zasobach

fabryki Herrmanna Thomasa, a potem przekazanej do Muzeum Okregowe-
go w Toruniu. Warto doda¢, ze w 1963 r. kiedy Otto W. Samson odwiedza}

Polske, trwat jubileusz 200-lecia torunskiej fabryki ,, Kopernik”, bedacej

najstarsza firma cukiernicza w Polsce. W Toruniu zorganizowano wow-
czas okoliczno$ciowg wystawe [Jedrzejewska 2020: 212 fot.02], a nakladem

Biura Wydawniczego ,,Ruch” ukazala sie seria pocztéwek przedstawiajgca

pierniki torunskie zaprojektowana przez jednego z wybitnych artystéw

grafikow — Zbigniewa Rychlickiego.

I1. 11. Piernik toruniski Przadka, Torun,
piernik wypieczony ok. 1963 r., w fabryce
piernikéw, pierwowzdr forma drewniana
w zbiorach MOT S/767, formy mosiezna
ialuminiowa w zbiorach Fabryki
Cukierniczej ,Kopernik”, Muzeum
Hornimana w Londynie, nrinw.

scm IR 20.11.63/94, fot.: https://www.horniman.
20.11.63/94 ac.uk/object/20.11.63/94

2 Sygnatura 20.11.63/94.
S https://www.horniman.ac.uk/object/authority/agent-4519, data odczytu: 3.06.2020.
$thttps://www.horniman.ac.uk/object/20.11.63/94, data odczytu: 03.06.2020.
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Pierniki w zbiorach Muzeum Okregowego w Toruniu

Zdziwieniem moze napawac brak przedwojennych piernikdw we wspot-
czesnych torunskich zbiorach muzealnych. Niemniej byly gromadzone
iprzechowywane w muzeum miejskim jeszcze w okresie przedwojennym,
o0 czym Swiadcza zapisy w inwentarzu muzealnym przechowywanym
w archiwum. Pod hasltem: ,Holzformen — Honigkuchen” czytamy, ze
w gablocie znajdowalo sie 9 sztuk wypieczonych piernikow??. Nie wiemy
czy chodzilto o pierniki torunskie, czy moze te wypieczone z form pocho-
dzacych z innych osSrodkdw piernikarskich, a zgromadzonych w muzeum
i kojarzonych czesto blednie, z torunska sztuka snycerskg?:. Niemniej
domys$lamy sie, ze chodzilo o pierniki figuralne. Prawdopodobnie czas II
wojny Swiatowej spowodowat rozproszenie zbioru.

Obecnie w Muzeum Okregowym najstarszymi piernikami sg te powstate
w ostatniej ¢wierci XX w. izgromadzone w latach 70. XX w. przez starszego
kustosza Janine Mazurkiewicz w Muzeum Mikotaja Kopernika. 0d 2012 r.
wypieki sg systematycznie przekazywane do powstalego w tym samym
czasie Dzialu Historii Torunskiego Piernikarstwa Muzeum Okregowego
w Toruniu®*. Do tego zbioru trafiaja zabytkowe egzemplarze ofiarowane
przez mieszkancoéw miasta i turystow. W trakcie pracy nad uzupeinieniem
kolekcji, kuratorki wspomnianego dzialu miaty okazje spotkac sie m.in.
Ryszardem Mirowskim, twoércg formy piernikarskiej* z ktorej wypieczono
pierniki dla papieza Jana Pawla ITw 1999 r. Ku zaskoczeniu, autor nie tylko
podzielil sie wiedzg o powstaniu formy, ale takze przekazat do zbioréw
zachowany kilkunastoletni pamigtkowy piernik. Pracownicy torunskiego
Muzeum OKkregowego nie wpisuja pieczywa do inwentarza muzealnego,
ale ewidencjonuja w ksiegach pomocniczych. Obiekty objete sa opieka,
a takze omawianym juz zabiegom konserwatorskim.

W kolekcji muzealnej znajduja sie rOwniez przedstawienia torunskich
piernikow wykonane z innych materialéw niz ciasto (gips, wosk, ceramika).

32 APT, AmT, sygn.. E 838, Inwentarz Muzeum Miejskiego w Toruniu. Na stronie nr 49
w dziale: ,Holzformen — Honigkuchen”. Pod numerem 41 zapisano ,Honigkuchen, gebac-
ken, 9 Stiick.”. Pierniki wyeksponowano w gablocie: ,Schaukasten Nr. 5.”.

$3By¢ moze samo ciasto, ktorego uzyto do uksztaltowania wypiekéw pochodzito z torun-
skich fabryk?

3 0bok zbioru piernikéw, w Muzeum Mikolaja Kopernika (obecnie Dzial Domu Mikolaja
Kopernika) zbierano opakowania po piernikach toruniskich z logiem Fabryki, na ktérym
znajduje sie Mikolaj Kopernik. Zaréwno pierniki jak i opakowania przekazano do Dzialu
Historii Toruniskiego Piernikarstwa w latach 2012-2017.

% Forma powstala na zamowienie Fabryki Cukierniczej ,Kopernik” SA.
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W okresie miedzywojennym w Toruniu wykonywano gipsowe odlewy z form
przedstawiajace torunskie pierniki. Byly one malowane i funkcjonowaty
jako pamiatka oraz towar eksportowy [Mikulska-Wernerowicz, Lewan-
dowski 2020: 77]. Estetyczne walory piernikow figuralnych zainspirowaty
artystow pracujacych w Spdidzielni Artystycznej ,,Rzut”. Popularnoscia
cieszyly sie wykonywane przez nich ceramiczne odbitki przedstawiajace
torunskie wypieki. Nabywano je jako pamigtke, prezent lub dekoracje. By}
to charakterystyczny element wyposazenia torunskich domow i wnetrz
publicznych [Kluczwajd 2002: 10, 26, 33, 41, 57, 60-61].

Wystawy z udzialem piernikow torunskich

Pierniki wypieczone z ciasta z fabryki Gustawa Weese uzupeinialy wystawy
staleiczasowe. Wspomniano o ekspozycji stalej w Muzeum Etnograficznym

w Krakowie. Rowniez w Toruniu pierniki pojawiatly sie na wystawach. Naj-
wczesniejszym, potwierdzonym przykladem sposobu prezentacji zbioru

muzealnego form z odbitkami z ciasta, znajdujemy na ekspozycji czasowej
»Thorner Kunsthandwerk”, ktéra miata miejsce w dniach 09.08-29.11.1941
w owczesnym Muzeum Miejskim. Zachowala sie dokumentacja fotograficz-
na autorstwa Kurta Grimma. W gablotach, pod szklem oraz na Scianach

zawieszono drewniane formy piernikarskie oraz podmalowane wypieki. Na

jednym zdjeciu jest czytelny podpis na ktorym umieszczono informacje o tym,
ze prezentowane pierniki zostaly wypieczone przez firme Weese®®.

W okresie powojennym w Muzeum Okregowym w Toruniu, na wystawach
stalych dotyczacych torunskiego rzemiosta artystycznego, prezentowano
formy piernikarskie wraz z ich odciskami powstalymi z gipsu lub ciasta.
Dokumentuja to zdjecia Alojzego Czarneckiego z 194711956 r.%”. 28 listopada
1954 r. otwarto wystawe czasowa Pierniki toruriskie. Znane jest zdjecie pre-
zentujace odlewy gipsowe? oraz opis ekspozycji wspominajacy o sposobie
prezentacji obiektow muzealnych, w tym tych powstatych z ciasta:

36 Zdjecie A. 1014, autor: Kurt Grimm, 1941 r. — zdjecie wystawy czasowej. Na fotografii wi-
doczne sa formy oraz pierniki z nich wypieczone powieszone obok. Ponizej czytelna infor-
macja: ,,Die hier augestellten Honiguchen wurden von der Firma Weese — Thorn herge-
stellt”, zob.:Mierzejewska, Zaluska, Markowska 2018: 121, 290; Jedrzejewska 2018b: 208, 213.

S"Wystawa Toruriskie rzemiosto artystyczne, 27 III 1956 r., fot. A. Czarnecki, ze zbioréw
Archiwum Muzeum Okregowego w Toruniu; Wystawa Toruriskie rzemiosto artystyczne
XVIT-XIX, 17 VII 1947 r., fot. A. Czarnecki, ze zbior6w Archiwum Muzeum Okregowego
w Toruniu, obie reprodukowane w: Jedrzejewska 2018b: 213-214, il. 51 6.

%8 Pierniki torunskie, 1955 r., fot. A. Czarnecki, ze zbioréw Archiwum Muzeum Okregowe-
go w Toruniu, zob. Jedrzejewska 2018b: 210.
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11. 12. Fotografia piernikéw, wypieczonych z torunskiego ciasta w Fabryce Weese i eksponowanych na
wystawie ,,Toruniskie rzemiosto artystyczne” w Muzeum Miejskim w Toruniu. Ksztalty uformowano
z klockéw z Nowego Dworu Gdanskiego i Pasteka wlaczonych do kolekcji Muzeum Okregowego

w Toruniu, wrzesien 1941, fot. Kurt Grimm, A.1020, wi. Muzeum Okregowe w Toruniu

Osobny problem stanowilo przedstawienie piernikéw torunskich
na tle materialu porownawczego z innych osrodkéw polskich i za-
granicznych. [...] Wystawe umieszczono w Sali I pietra zachodniego
skrzydla. Formy piernikowe, odlewy gipsowe z form i wypieki z ciasta
eksponowano w wiszacych witrynach wylozonych juta w kolorze
zlocistym, doskonale podkreslajacym plastyke brazowych form i wy-
piekow z ciasta [Zaleska 1962: 45-46].

4 czerwca 1978 r. w Piwnicy gdanskiej Ratusza Staromiejskiego w Toruniu
odbyla sie wystawa pt.: Pierniki w dawnej Polsce, prezentujaca kolekcje form
piernikarskich z kilkunastu osrodkéw w kraju. W ramach zorganizowanej
biesiady odbyly sie dwa odczyty, jeden o historii fabryki w Toruniu oraz
wypieku piernikow historycznych oraz drugi o historii cechu i zabytko-
wych formach piernikowych. Ciekawa uwaga ukazala sie na tamach prasy
W recenzji wystawy czasowej ,Na wystawie nie ma — a szkoda — pierni-
kow, poza oczywiscie brzydkimi atrapami z gipsu. Sa natomiast cudowne,
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stare i nowe formy, rzezbione w drewnie” [Marciniak 1978]. Rownolegle
organizowano wystawy czasowe w kraju i zagranica®.

W 2006 r. otwarto pierwsza muzealna stala wystawe poswiecona lokal-
nemu piernikarstwu pt. Swiat toruriskiego piernika, a w 2015 r. Muzeum
Torunskiego Piernika — oddzialu Muzeum Okregowego w Toruniu dedy-
kowanego tej tematyce?’. Zarowno we wspomnianych przestrzeniach jak
iorganizowanych od 2008 r. wystawach czasowych w calej Polsce, aranza-
cje uzupelniano o gipsowe kopie piernikoéw krélewskich (wykonanych na
podstawie odbitek zachowanych w Krakowie), ceramiczne odciski z form
wykonanych we wspomnianej spétdzielni ,Rzut”, a przede wszystkim
dekoracyjne wypieki zrobione wspolczesnie z ciasta niespulchnionego
w Fabryce Cukierniczej ,,Kopernik”. Z tego samego, z ktorego wypiekane
sa pamiatkowe, historyczne specjaly, bedace nadal w sprzedazy.

Wykonanie. Stan zachowania

Najstarsze pierniki torunskie w zbiorach muzealnych maja blisko sto lat.
Biorac pod uwage wiek, ich stan zachowania jest zadawalajacy. Wypieczone
z ciasta na bazie maki, miodu i mieszankikorzeni obiekty szczegdlnie byly
isanarazone zarowno na zmiane warunkow przechowywania takich jak
wilgotnosc¢ czy temperatura (mozliwosc rozwoju ple$ni). Material z ktorego
powstawaly, jest kruchy — stad czesto zdarzaly sie uszkodzenia mecha-
niczne (np. przy przekladaniu, wypozyczaniu). Na piernikach widoczne
sg pekniecia, czesto odlamane fragmenty szczegdlnie w partii delikatnej,
azurowej czesci piernika np., wystajacej konczyny lub fragmentu trzy-
manego przedmiotu. Zauwazalne sa Slady laczen elementow, sklejania
ich, wzmacniania calej konstrukcji innymi tworzywami. W niektorych
piernikach, szczegdlnie tych malowanych i ztoconych widoczne sa uszko-
dzenia polichromii, ukruszenia warstwy powierzchni. Pierniki sa podma-
lowywane na brazowe kolory, co jest widoczne szczegdlnie na odwrociu

3 0 prezentacji form piernikarskich: Kukowicz-Wirowska, Jedrzejewska 2014 oraz Mikul-
ska-Wernerowicz, Lewandowski 2020.

4 Otwarcie wystawy Swiat toruriskiego piernika mialo miejsce 24 czerwca 2006 r. w Domu
Mikolaja Kopernika. Autorkami scenariusza sa Barbara Kukowicz-Wirowska, Maria Mag-
dalena Gessek, za aranzacje plastyczna odpowiadal Stanistaw Lackowski, 25 listopada
2008 r. ten sam zespol kuratorski zrealizowal wariant wedrujacy wystawy. Nastepnie
19 czerwca 2015 r. w dawnej fabryce piernikéw rodziny Weese, przy ulicy Strumykowej 4
otwarto Muzeum Torunskiego Piernika — oddziat Muzeum Okregowego w Toruniu. Kura-
torkami projektu sa Barbara Kukowicz-Wirowska, Anna Kornelia Jedrzejewska. Wiecej
o projekcie: Kukowicz-Wirowska, Jedrzejewska 2014; Jedrzejewska 2020, Mikulska-Wer-
nierowicz, Lewandowski 2020.
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piernika, gdzie widoczna jest oryginalna kolorystyka ciasta i odci$nieta
faktura blachy (?) lub innego podloza na ktorym byly wypiekane. Zacho-
wane sa takze fragmenty zlocen.

Dotkliwe sg uszkodzenia powodowane przez insekty, szczegolnie mole
spozywecze. Brak szybkiej reakcji konserwatorskiej mogt doprowadzic¢ do
degradacjiizniszczenia obiektu, co zreszta mialo miejsce w réznych oma-
wianych kolekcjach. Czes¢ piernikow po zniszczeniu, trzeba byto usungc
zinwentarza. Praktyka bylo wymrazanie piernikow. Otwory wypeiniano
izaklejano. W trakcie prowadzonej kwerendy pracownicy zadawali pytania
o praktyke stosowang w innych muzeach. Wydaje sie, Ze szczegdlnie cenne
w kontekscie omawianej tematyki byloby nawigzanie kontaktu, wymiana
wiedzy pomiedzy pracownikami poszczegdlnych instytucji, a moze nawet
stworzenie platformy badawczej koncentrujacej sie na piernikarstwie
w Polsce, rowniez w zakresie opieki nad zabytkami oraz praktyki kon-
serwatorskiej. Niewatpliwie usprawnitoby to komunikacje i wzbogacito
stan badan nad gromadzonymi zabytkami. Nalezy jednak podkreslic, ze
to dzieki umiejetnosciom i staraniom kolejnych pokolen pracownikow
muzedw, pierniki przetrwaty do wspoélczesnych czasow.

Ikonografia

»,<Formy piernikarskie sa interesujacymi zrodtami historycznymi, gtdwnie

ikonograficznymi, do poznania dziejow kultury materialnej” —wspomina
Krzysztof Maciej Kowalski, dodajac, ze ,formy piernikarskie, podobnie
jak ttoki mennicze (mincerskie) czy pieczatne, sa trwalymi przekazami
ikonograficznymi pewnego zapisu obrazowego — utrwalonego jednak
zgodnie z przeznaczeniem i peiniong przez nie w procesie produkcyjnym
funkcja — w postaci negatywu” [Kowalski 1993: 104]. W dalszej czesci
wskazuje na koniecznos$¢ prowadzenia analizy tego zapisu nie na formie
ale na odcisku — czyli np. na pierniku. Dopiera analiza ptaskorzezby wy-
puklej ciasta daje nam pelny obraz koncepcji artystycznej zamierzonej
przez tworce [Kowalski 1993: 104].

Zakres wzorow i motywow omawianych torunskich piernikow jest
bardzo szeroki i bogaty. Nie sposob w niniejszym opracowaniu wyczer-
pac tematyki. Do kanonu przedstawien kojarzonych z piernikarstwem
torunskim nalezg herb Torunia, pierniki krolewskie, kareta, przgadka oraz
katarzynka. W niniejszym opracowaniu warto przyjrzec sie temu ostat-
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niemu motywowi, ktéry do tej pory nie zostal szerzej zbadany i poddany
analizie pordwnawczej.

Najstynniejszym torunskim piernikiem jest katarzynka, powstala z szeSciu
okraglych motywow polaczonych ze soba. Zaréwno nazwa, jak i ksztalt tego
wypieku znany byl takze w innych osrodkach piernikarskich. Niemniej
to w Toruniu motyw ten nie tylko zostal na trwale, ale nawet ewoluowat
zfiguralnego piernika historycznego do wspdiczesnego piernika konsump-
cyjnego. Katarzynka jest przykladem udanego transferu i adaptacji pieczywa
przedstawiajacego do wypieku o charakterze spozywczym. Wspolczesny
ksztalt w zarysie odwotluje sie do dawnej formy. Przeksztalcenia tej formy
na podstawie opracowania Janiny Kruszelnickiej zaproponowat Mateusz
Magalski [2014: 126]. Warto dodac, ze forma do katarzynki nadal ulegata
ewolucji, przechodzac fazy z drewnianego klocka z wyodrebnionymi po-
staciami figuralnymi*!, poprzez uproszczenie wzoru do ornamentu flory-
stycznego i geometrycznego, nastepnie wzmocnionego blacha, az do— co
chcialabym zaproponowac¢ — metalowego lub wspolczesnie plastikowego
(ze sztucznego tworzywa) wycinaka, schematycznie juz nasladujacego
pierwotny motyw.

Piernik nazywany katarzynka kojarzony byl ze wspomnieniem swietej
Katarzyny Aleksandryjskiej, ktore przypada na 25 listopada. Zwyczajowo
ten dzien byl w Toruniu symboliczng data rozpoczecia wypieku piernikow
[Kujot 1884: 93; Kruszelnicka 1956: 26]. Z tego wzgledu piernik torunski
mog! miec takze charakter pieczywa odpustowego, nabywanego z okazji
udzialu w $wigtecznym jarmarku i zabieranego do dom6w*?. W Toruniu
nie zachowaly sie formy przedstawiajgce figure Sw. Katarzyny*:. Znane
sa jednak przyklady wypiekania pieczywa przedstawiajacego wizerunek
Swietej. Forma z jej przedstawieniem znajduje sie w zbiorach Muzeum Lon-
dynu (Museum of London)**. Opis zawiera prezentacje obiektu, dodane sa
podstawowe dane dotyczace czasu powstania oraz nawigzanie do tradycji

“'W Muzeum Okregowym w Toruniu przechowywana byla forma S/933, przedstawiajaca
motywy roédlinne i zwierzece. Forma zaginela.

#Janina Kruszelnicka wspomina, ze w ,,Gazecie Toruniskiej” z 6 lipca 1884 r. znajduje sie
wzmianka, ze na jarmarkach torunskich naklejano obrazki $wietej na piernik. Zob. Kru-
szelnicka 1956: 26. O piernikach odpustowych pisali m.in.: Wéjcik 1966: 203-215; Ambroze-
wicz 1978:, 81-90. Szelagowska 2020.

#3Znane sa jednak inne postacie wietych: m.in. $w. Jerzy, $w. Michat Archaniol, $w. Mikotaj.

# Ceramiczna forma do stodyczy figuralnych przedstawiajaca wizerunek $w. Katarzyny
Aleksandryjskiej, pol. XVI-pocz. XVI wieku, numer inwentarzowy A11480, obiekt z kolekcji
Museum of London. https://collections.museumoflondon.org.uk/online/object/37595.html,
data odczytu: 03.06.20.


https://collections.museumoflondon.org.uk/online/object/37595.html
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wypiekania przysmakow na jarmarki z okazji dnia Swietej. Inne badania
prowadzone metodg kwerendy internetowych baz zasoboéw cyfrowych
dziedzictwa kulturowego wskazujg na wystepowanie piernika o zblizonym
ksztalcie w Austrii (,Pieciomigdatowke”, ,Fuinfmandlern” — produkuje

znana firma Pirker*>. W niemieckiej miejscowosci Berchtesgaden (przy
granicy z Austrig), tradycyjnym pieczywem jest tzw. ,sztuka” (Stuck), skia-
dajaca sie z sze$ciu butkowatych ksztattow potaczonych ze sobg parami

w trzech rzedach?¢. Jest to wypiek zaliczany do kategorii Gebildbrote, czyli

ozdobnego pieczywa figuralnego, przedstawiajacego, obrzedowego. Butki

odrywa sie od catos$ci i zjada w gronie rodzinnym. W ikonografii form

stuzacych do ksztaltowania piernikdéw, wyrdznia sie typ tzw. ,form sze-
regowych, rzedowych, linijkowych” (Zielenmodel), w ktorym poszczegdlne

elementy, powtarzajac sie, tworza rzedy. Funkcja tych form jest uksztatto-
wanie wypieku, tak aby mozna sie nim bylo latwo podzieli¢ [Fischer 2013:

122-124]. Warto zwrdcic takze uwage na przedchrzescijanskie znaczenie

symbolu wirujacego kola, rozety lub wianka z kwiatami oznaczajacego

w duzym skrocie ptodnosc, ruch, zmiane, pory roku, solarne i lunarne,
astralne, akwatyczne, magiczne symbole, nawigzujace do ruchu kosmosu

isit przyrody.

I1. 13. Piernik toruniski — katarzynka —
awers, 1925 r., Torun, firma Herrmann
Thomas, Muzeum Etnograficzne

im. Seweryna Udzieli w Krakowie, nr inw.
4474/MEK, (Fot. MEK)

4 https://www.lebkuchen-pirker.at/de/funfmandler, data odczytu: 03.05.2020.

*6Wiecej o ,Sztukach” (,Stuck”) — tradycyjnym pieczywie z Berchtesgaden: https://www.
berchtesgadeninfo.de/de/kultur-brauchtum-alpen/kulinarisches/der-stuck.html, data od-
czytu: 04.05.2020.


https://www.lebkuchen-pirker.at/de/funfmandler
https://www.berchtesgadeninfo.de/de/kultur-brauchtum-alpen/kulinarisches/der-stuck.html
https://www.berchtesgadeninfo.de/de/kultur-brauchtum-alpen/kulinarisches/der-stuck.html
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I1. 14. Piernik torunski —katarzynka —
rewers 1925 r., Torun, firma Herrmann
Thomas, widoczne wzmocnienia oraz $lady
zabiegéw konserwatorskich, Muzeum
Etnograficzne im. Seweryna Udzieli

w Krakowie, nr inw. 4474/MEK, (Fot. MEK)

Dzieki analizie danych wyszukanych w cyfrowych bazach danych ire-
pozytoriach, mozna wysnuc przypuszczenie, ze katarzynka jest rodzajem
pieczywa odpustowego, pierwotnie przygotowywanego z okazji dnia Swie-
tej Katarzyny, figuralnego piernika dzielonego, ktérego forma pozwala
na latwosc¢ podziatu na mniejsze czesci. Jako jedyny torunski piernik
figuralny zostal przeksztalcony do wspdiczesnej wersji wypieku spulch-
nionego, jadalnego, w wersji z czekoladg i bez. Ciasto na katarzynki bylo
dawniej prawdopodobnie takie samo jak na inne pierniki. Obecnie jest to
juz okres$lona i zastrzezona receptura — wraz z ksztaltem — dla Fabryki
Cukierniczej ,Kopernik” SA.

W Toruniu w XX w. powstaty legendy majace na celu wyjasnienie po-
chodzenia charakterystycznego piernika?’. Opowiesci te sa przekazywane
mieszkancom miastaiturystom takze podczas wspotczesnie prowadzonych

47Istnieje takze wiele XX-wiecznych legend o Katarzynie zakonnicy lub cérce piernikarza,
ktora stworzyla te pierniki, albo miala by¢ inspiracja do ich powstania (dwa serca i obracz-
ki polaczone ze sobg). Zob.: Bobecka 2012.
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w muzeachipiernikarniach dziatan edukacyjnych, spotkan i warsztatow.
Sprzyjaja kontynuowaniu pamieci o tradycjach piernikarskich, wzmacnia-
jac postrzeganie Torunia jako piernikarskiej stolicy w Polsce i w Europie
(obok Norymbergi).

Rola i funkcja torunskich piernikow figuralnych

Pierne pieczywo z Torunia bylo znane w Toruniu co najmniej od XIV wie-
ku. W XVII wieku chwalono jego smak. Zaliczano do najpopularniejszych
w kraju produktow i symbolu najlepszej jakosci. W opracowaniach ency-
klopedycznych przy omawianiu Torunia czesto wskazywano na miasto
jako oSrodek piernikarski. Natomiast w hastach dotyczacych piernikow
mozna bylo znalez¢ informacje, zZe torunskie wyroby byly stynne, staw-
ne. Dzialania wladz miasta wzmacnialy pozycje torunskiego rzemiosta
i przemystu piernikarskiego, m.in. poprzez wreczanie piernikow, jako
oficjalny dar od mieszkancow miasta. Ponadto pelnily one funkcje m.in.
przekaski, przysmaku, lekarstwa, dekoracji oraz pamiatki [Jedrzejewska
2018a: 186-196]. Do dzisiaj stanowig rozpoznawalny element dziedzictwa
kulinarnego w Polsce*.

Ciasto na pieniki figuralne pozbawione byto spulchniaczy. W ten sposéb
zachowywano jego ksztatt. Niemniej nadal cieScie znajdowatly sie cenne
idrogie przyprawy korzenne. W takim znaczeniu wypiek madg} stanowic

»magazyn” mieszanki przyprawowej. W razie potrzeby starty dekoracyj-

ny piernik mogt by¢ wykorzystany jako dodatek do sosow (zaréwno przy
miesach jakirybach) czy panierka®. O uzyciu piernika w tym charakterze
wspominajg ksigzki kucharskie, na ten element wskazuja badacze dziejow
kulinarnych®.

Jednym z najstarszych §wiadectw wypieku piernikéw figuralnych w To-
runiu sg formy —narzedzia uzywane do ksztaltowania korzennego ciasta.
Najstarsze sa datowane na XVII wiek. Torunskie wypieki przedstawiajace,
miaty rozbudowane znaczenie, poszerzone o wizualny kontekst. Mogty
stanowi¢ dekoracje, ozdobe stolu lub wnetrza. O tej funkcji wspomina

8 Torunskie pierniki pojawily sie w opracowaniu dr Magdaleny Tomaszewskiej-Bolalek,
ktéra wiaczyla je do kanonu polskich potraw w opracowaniu ,,Polski sté}”. https://bunka
tura.pl/the-polish-table/, data odczytu: 15.11.2020.

4 Piernik gastronomiczny” — produkt stworzony jako dodatek do innych potraw przez to-
runskiego cukiernika Adama Pokojskiego we wspdlpracy z prof. Jarostawem Dumanowskim,

S50 Dumanowski 2010 i 2016, Klesta-Nawrocka 2016.
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Maria Zywirska prowadzgce pionierskie badania nad dziejami pierni-
karstwa w Polsce:

Czesto nabywano piernikijedynie dla ozdoby. Poczesne miejsce, jakie
zyskal piernik wedrujac prze stolty wszystkich warstw spotecznych —
od krolewskiego po chlopska chate —zawdzieczalnie tylko walorom
wyszukanego smaku, ale takze r6znorodnosci swego ksztaltu. Ksztaht
ten, czasem obwarowany tradycjg, uzyskiwano przez odcis$niecie
ciasta piernikowego w drewnianej formie, pokrytej wklesta rzezba
o skomplikowanej symbolice. Dzieki walorom artystycznym tych
rzezb, stodki piernik zamieniat sie w dzielo sztuki dekoracyjnej [Zy-
wirska 1957: 69-70].

Za danym ksztaltem, kryly sie tresci, czytelne dla danej grupy odbiorcow.
Poprzez uksztaltowanie ciasta w wybrany wizerunek nadawano mu kon-
kretne znaczenie i przeksztalcano w niewerbalny komunikat [Berendt
2005: 149]. Anna Ruminska proponuje rozumienie piernika figuralnego
przedstawieniowego jako ,tekstu kultury”, ktéry nalezy odczytywacs:.
W tym kontekscie wreczanie torunskiego piernika figuralnego, nabierato
podwajnego znaczenia. Nie tylko wigzalo sie zwreczeniem daru, upominku,
ale takze z przekazaniem okreslonej informacji.

Widoczne jest to na przykiad w przypadku wypiekow z wizerunkiem
herbu Torunia. Pierniki o tym ksztalcie szczegolnie podkreslaly zwigzek
wypieku z nadwislanskim miastem. O popularnosci motywu $wiadczy
to, Ze jest to obok katarzynki najczesciej wystepujace przedstawienie na
klockach piernikarskich z Muzeum Okregowego w Toruniu czy Fabryki.
Przeprowadzone badania wykazaly, ze r6wniez w innych muzeach w Polsce
odnajdujemy formy z tym motywem?>2. Czasem tak dalece przeksztalconym,
ze trudno dopatrzec sie w nim oryginalu. Moze to Swiadczy¢ o uznaniu
dla torunskich wyrobdow, ktére prébowano nasladowac. Przedstawienie
to ewoluowato w lokalnych osrodkach tworzgc zupeinie nieznane dla To-
runia warianty. Nabycie wypieku w ksztalcie herbu Torunia niosto zatem
komunikat o zakupie prawdziwego torunskiego piernika.

St https://artecubo.pl/blog/kuchnia-pachnaca-piernikiem-slow/, data odczytu: 16.07.2020.

S2Takim przykladem sa formy zachowane w kolekcjach muzeéw: Zamek w Kwidzynie —
oddzial Muzeum Zamkowego w Malborku, Muzeum Warmii i Mazur w Olsztynie, Muzeum
Etnograficzne im. Seweryna w Krakowie, Muzeum Etnograficze — oddzial Muzeum Naro-
dowe w Poznaniu, Muzeum Poczatkéw Panstwa Polskiego w Gnieznie. W kolekcji Muzeum
Etnograficznego oddzialu Muzeum Narodowego we Wroclawiu wystepuje forma z moty-
wem okres$lanym jako herb Torunia, niemniej po analizie ikonograficznej nalezy wyklu-
czy¢ zwigzek tego przedstawienia z Toruniem.
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Znaczenie torunskich piernikow figuralnych dla dziedzictwa
materialnego i niematerialnego Torunia oraz lokalnej tozsamosci

i pamieci torunian

»otawa torunskiego piernika byla tak powszechna i niepodzielna, ze za-
¢mila niemal zupelnie inne o$rodki kunsztu piernikarskiego w Polsce.
Poczawszy od XVI w., piernik torunski zajmowal miejsce nieposlednie
w obyczajach 6wczesnej Polski stanowej” — pisata Maria Zywirska [1957:
69]. Co wplynelo na takie postrzeganie omawianych wypiek6w? Z jednej
strony jak wspomniano chodzilo o smak z drugiej o walory estetyczne
produktu. Istotne znaczenie ma takze nieprzerwany od XIV w. zwyczaj
wypiekania piernikowych wyrobow. Tradycje najstarszej dzialajace fa-
bryki cukierniczej w Polsce nawiazuja do roku 1763. Przez kolejne wieki
zmieniali sie wlasciciele warsztatow i przedsiebiorstw, niemniej pracujacy
w nich mieszkancy Torunia, pozostawali, przekazujac wiedze o dawnych
sposobach wypiekania piernikow. Przykladem takiego procesu jest postac
mistrza piernikarskiego Konrada Szwarca, dzieki ktdrego relacji znamy
lepiej realia pracy piernikarzy torunskich przed I wojng Swiatowa®. Wiele
0s6b pracujacych w fabrykach torunskich, pozostato w Toruniu, przeka-
zujac pamiec o sposobach pracy kolejnym pokoleniom., czy dzielac sie
wspomnieniami w gronie rodzinnyms4.

W Toruniu nie wyodrebnil sie osobny cech piernikarzy jak to miato miejsce
w Krakowie, we Wroclawiu czy Warszawie. Najstarsza wzmianka o wypieku
piernikoéw w Polsce jest zwigzana ze Swidnica i rokiem 1293%, Niemniej to
w Toruniu pamiec o dziedzictwie piernikarskim nie tylko przetrwala, ale
takze nadal jest tworczo kontynuowana przez kolejne pokolenia piernikarzy

53Relacje mistrza Szwarca spisal Michal Samulski (1909-1990) — wieloletni dyrektor Fa-
bryki Cukierniczej ,Kopernik”. Samulski opracowywat historie torunskiego rzemiosta
i przemystu piernikarskiego. Z jego inicjatywy przekazano m.in. historyczne formy do Mu-
zeum Okregowego w Toruniu. Por.: Sudzinski, Samulski, 1971. Dokumenty ofiarowat do
Dziatu Historii Torunskiego Piernikarstwa wnuk Samulskiego Piotr Rozwadowski.

$tTakie relacje zbieraja pracownicy Dzialu Historii Torunskiego Piernikarstwa. Obecnie
w dziale pracuja Malgorzata Mikulska-Wernerowicz — kierownik, oraz adiunkci dr Alek-
sandra Klesta-Nawrocka i Krzysztof Lewandowski.

SShttps://slowfooddolnyslask.org/produkty/pierniki/pierniki-dolny-slask-piperatas-torta
s-swidnica/, data odczytu: 16.07.2020. W wielu miastach odkrywana jest na nowo lokalna
tradycja wypieku piernikéw, m.in. w Jaworze (Teresa Cholubek-Spyt, Arkadiusz Mula,
czynna jest kawiarenka piernikowa przy Muzeum Regionalnym w Jaworze), Bardzie (To-
masz Karamon — snycerz i tworca projektu Bardzkie Pierniki, kawiarenke z piernikami
wypiekanymi wedtug dawnych bardzkich przepiséw prowadzi twérczyni ludowa Magda-
lena Topolanek), Niemczy (Karolina Klimek, Piernikarnia S'lqska), Pasleka (Piotr Adamski).
Wiecej na ten temat: Jedrzejewska 2020.
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pracujacych zaré6wno w Fabryce ,Kopernik”, jak i prowadzacych wiasne
warsztaty, czego przykladem moze byc¢ dziatalno$¢ rodziny Pokojskichs¢,
ktorych czlonkowie praktykowali takze we wspomnianych zakladach
cukierniczych. Organizowane przez pracownikow muzeum miejskiego,
a potem okregowego w Toruniu wystawy stale i czasowe zaré6wno w To-
runiu, jak i w innych miastach Polski i Europy®’ sprzyjaly popularyzacji
wiedzy o dawnym i wspolczesnym piernikarstwie. Waznym elementem
w budowaniu wizerunku miasta miata kontynuacja wypieku historycznych
piernikow figuralnych. Ich ksztaltty, zachowane w XVII-XVIII-wiecznych
formach przechowanych w muzeum i fabrykach, inspirowaly kolejne
pokolenia artystow, ktorzy w tworczy sposob przeksztalcali je w swojej
dzialalnos$ci. Warto wspomniec o artystach tworzacych pierniki ceramiczne,
naczynia i kilimy w spoltdzielni ,Rzut” [Kluczwajd 2002], projektujacych
witraze®®, wykonujacych ilustracje®® i elementy w przestrzeni miasta®.
Rowniez dzisiaj wspolczesni tworcy nadal czerpig z tego aspektu dziejow
miasta®, niektorzy podjeli sie kontynuacji tradycji w zakresie np. snycerki
piernikarskiej. Znaczace jest takze wystepowanie duzej liczby gadzetow
i pamiatek zwigzanych z piernikami, czesto niestety dosc niskiej jakosci.
To zagadnienie wymaga jednak odrebnego spojrzenia.

W niniejszym artykule poruszano kwestie ochrony dziedzictwa mate-
rialnego zwigzanego z piernikarstwem torunskim. W tym zakresie wazna
role peinig muzea. W Toruniu proces nabywania form piernikarskich do
zbiorow muzealnych rozpoczal sie co najmniej w 1908 r. Od tego czasu

% Cukiernia Franciszek Pokojski w Toruniu. Historia piekarzy i cukiernikéw z tej rodziny
siega 9 listopada 1932 r., http://www.pokojski.com.pl/index.php?p=1&s=2, data odczytu:
03.06.2020. Od 1956 r. zaklad dziala w Toruniu, od trzech pokolen jest prowadzony przez
kolejnych czlonkéw: Franciszka I, Franciszka II, Adama i Grazyne.Dziekuje Panu Adamowi
iPani Grazynie Pokojskim za pomoc w kwerendzie i udzielenie informacji. W ofercie firma
ma takze pierniki figuralne inspirowane historia Torunia. http://www.pokojski.com.pl/
index.php?p=2&s=5, data odczytu: 03.06.2020.

570 prezentacji form piernikarskich: Kukowicz-Wirowska, Jedrzejewska 2014; Jedrzejew-
ska 2018b; Jedrzejewska 2020, Mikulska-Wernerowicz, Lewandowski 2020.

8 Autorami witrazy, znajdujacych sie¢ we wnetrzach dworca PKP w Toruniu inspirowa-
nych historycznymi piernikami figuralnymi byli: Zdzistaw Kulikowski, Edward Kwiatkow-
ski, a takze Romuald Drzewiecki [Hudzik 2018: 176].

S M.in. Irena Kuczborska, Zbigniew Rychlicki, Bozena Truchanowska-Majchrzak, Janina
Krzeminska, Jerzy Wrdéblewski.

SMaria Hoffmann zaprojektowala fryz w technice sgraffito z motywami piernikarskimi
na fasadzie na kamienicy przy ul. Szeroka 38.

81 Henryk Jerzy Chmielewski ,,Papcio Chmiel”, Bohdan Butenko, Ryszard Kaja, Malgorzata
Wojnowska-Sobecka, Dariusz Przewiezlikowski, Tadeusz Porebski (tworca rzezby Pierni-
karki). W Toruniu znajduje sie takze Piernikowa Aleja Gwiazd.
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zabytki byly udostepniane szerszej publicznosci na wystawach stalych
dotyczacych rzemioslta artystycznego jak i czasowych. W dziatalnosci
Muzeum Okregowego w Toruniu miala znaczenie praca kilku kolejnych
pokolen muzealnikow nad ochrong, opracowywaniem i udostepnianiem
obiektow piernikarskich zar6wno na wystawach statych jak i czasowych
w Toruniu oraz w kraju i za granica a takze realizacja dziatalnosci eduka-
cyjnej. Jej uwiericzeniem bylo powstanie stalej i mobilnej wystawy ,Swiat
torunskiego piernika”, powotanie Dziatu Historii Torunskiego Piernikar-
stwa i otwarcie w 2015 r. Muzeum Torunskiego Piernika®.
Aktualngiistotng kwestig staje sie ochrona dziedzictwa niematerialnego

zwiazanego z torunskim piernikarstwem. W ostatnich latach prowadzono
badaniaidyskusje nad mozliwosciag zarejestrowania wypieku torunskich
piernikdw na krajowej liscie dziedzictwa niematerialnego. Warto wspo-
mniec¢ tutaj przyktad chorwackich piernikdw — licitardw, ktdre dzieki
m.in. wspolpracy miedzy piernikarzami a muzealnikami zgtoszono i za-
rejestrowano na Liscie Niematerialnego Dziedzictwa UNESCO [BiSkupic
Basi¢ 2000]. Analiza pokazala, ze taka rejestracja w przypadku torunskich
piernikow bylaby trudna do przeprowadzenia, m.in. ze wzgledu na to,
ze obecnie wytwarzane sg one w sposob przemystowy, w jednej fabryce,
wedlug okreslonych receptur dostepnych bardzo waskiemu gronu osob.
Nie umniejsza to roli najstarszej firmy cukierniczej w Polsce, zalozonej
w 1763 r. w przechowywaniu i przekazywaniu wiedzy na temat sposobow
wytwarzania piernikdw przez kolejne pokolenia piernikarzy. W Fabryce
Cukierniczej ,Kopernik” SA zgromadzono obiekty historyczne (dokumenty,
maszyny, narzedzia, zdjecia, opakowania), ktore systematycznie przeka-
zywano oraz przekazuje sie nadal do muzeum. Prowadzone jest archiwum
m.in. opakowan oraz dokumentacja fotograficzna i filmowa etapéw pro-
dukcji. Oprocz obecnie przechowywanych drewnianych zabytkowych
form, pochodzacych jeszcze z pocz. XX w., tworzone byly i sa nadal kolejne

%2Informacje o powstaniu i ksztaltowaniu torunskiej muzealnej kolekcji omawia szerzej
wydana w lipcu 2020 roku publikacja ,,Formy piernikarskie ze zbioréw Muzeum Okregowe-
go w Toruniu” autorstwa Malgorzaty Mikulskiej-Wernerowicz i Krzysztofa Lewandowskie-
go, pracownikow Dzialu Historii Toruniskiego Piernikarstwa, ktora stanowi cze$¢ zadania
pt.: ,O0d katalogu do wystawy o formach piernikarskich z Muzeum Okregowego w Toruniu.
Badania Toruniskiego Piernikarstwa”. Dwuletni projekt dofinansowano ze $rodkéw Mini-
stra Kultury i Dziedzictwa Narodowego pochodzacych z Funduszu Promocji Kultury. https://
muzeum.torun.pl/blog/formy-piernikarskie-ze-zbiorow-muzeum-okregowego-w-toruniu/,
data odczytu:15.11.2020.
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drewniane oraz metalowe formy do wypieku piernikow figuralnych®. Sama
produkcja tych ozdobnych piernikow odbywa sie, na etapie ksztaltowania,
recznie. Pracownik sam wygniata zarobione wczesniej w maszynie ciasto
i odciska wybrany ksztalt, po czym wlasnorecznie go wycina. Istnieja
wsrod pracownikdw wspomnienia i anegdoty, w ktorych przekazywa-
no, ze sprawdzianem umiejetnosci piernikarza, bylo udane wytloczenie
piernika z najwiekszych, przechowywanych w fabryce form. Pierniki
figuralne tworzg staly asortyment pamiatkarski w sklepach firmowych.
W archiwalnych nagraniach z Polskich Kronik Filmowych pracownicy
fabryki do ksztaltowania piernikéw figuralnych uzywaja oryginalnych,
zabytkowych form, przekazanych z biegiem czasu do muzeum?®:. Pomimo
procesu umuzealnienia artefaktu, ksztalt zostal wiernie przeniesiony na
matryce mosiezng w latach 60. XX w. i do dzisiaj jest z powodzeniem uzy-
wany®. W ostatnich latach fabryka realizujac projekt: ,,Z serca fabryki”,
odwotuje sie do swojej historii, nagrywajac i udostepniajagc m.in. wywiady
z mistrzami piernikarskimi”es.

W szerszym kontekscie zaangazowania mieszkancow miasta —lokalnej
spotecznosci Torunia — w podtrzymywanie i kontynuowanie tradycji

8 Ich twdrcami byli i s3 m.in.: Andrzej Pietrzak, Zygmunt Kedzierski, Tadeusz Makowski
(ktéry zajmowat sie takze naprawa form w fabryce).

64 Pierniki torunskie” Polska Kronika Filmowa 52/49. Data wydania 21.12.1949 r., lektor:
Andrzej Lapicki, numer tematu: 4 od 6:28-7:30, Widoczny proces ksztaltowania piernikow
figuralnych z dawnych form, obecnie znajdujacych sie w muzeum; http://www.repozy
torium.fn.org.pl/?q=pl/node/5063; ,Reportaz z torunskiej fabryki piernikdw” Polska Kroni-
ka Filmowa 37/45 Data wydania: 22.12.1945, Czas trwania: 00:24, lektor: Wiadyslaw Han-
cza, proces wypieku katarzynek http://www.repozytorium.fn.org.pl/?q=pl/node/4609.
W Polskiej Kronice Filmowej z 1958 r. nr 15b/58, w reportazu , Torunskie pierniki” réwniez
mozemy zobaczy¢ zabytkowe formy w produkcji piernikéw figuralnych.

65W fabryce jest specjalny magazyn form stuzacych do tego celu. W 1961 r. Dyrektor Mi-
chal Samulski przekazal oryginalne formy z Fabryki do Muzeum. W zamian Muzeum prze-
kazalo kopie z mosiadzu, ktére stuzyly do wytwarzania piernikéw figuralnych. Z biegiem
czasu obok form mosieznych zamoéwiono aluminiowe. Dzigkuje Panu Przemystawowi My-
§liwy — Prezesowi, Dyrekcji (Paniom Zdzistawie Olszewskiej i Annie Kowalskiej) oraz Pra-
cownikom Fabryki, za mozliwo$¢ przeprowadzenia kwerendy i udzielone informacje.

S Powstal cykl z filmami z doswiadczonymi pracownikami fabryki m.in. z Pawlem La-
skowskim — mistrzem piernikarskim pracujacym od 1984 r. w Fabryce Cukierniczej ,,Ko-
pernik” S.A. https://www.youtube.com/watch?v=t_xjLNyCXek, data odczytu: 03.06.2020,
Witoldem Olszewskim — piekarz, https://www.youtube.com/watch?v=A6w4i09jybU, data
odczytu: 03.06.2020. Marcinem Szczesnym, Rafalem Przybylowskim. Cze$¢ z nich pobiera-
la nauki jeszcze u mistrza Tadeusza Szymanskiego, ktory czesto bral udzial w wyjazdach
promocyjnych z pokazem wypieku torunskich piernikéw m.in. w Barcelonie, Rydze, Goete-
borgu i Norrképing (w tym ostatnim szwedzkim mie$cie wraz z pracownikiem muzeum
Barbara Kukowicz-Wirowska przygotowana byla wystawa dawnych form i pokaz pracy
wspdiczesnego piernikarza torunskiego), https://torun.wyborcza.pl/torun/1,48723,1378554.
html, data odczytu: 03.06.2020.
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piernikarskich warto byloby wskaza¢ na dwa aspekty zwiazane z ochrong
dziedzictwa niematerialnego poprzez jego rejestracje.

Pierwszym pomystem na ochrone dziedzictwa niematerialnego bylaby
rejestracja zwyczaju wreczania piernikow — piernikowego ,,goscinca”
jako pamiatki z wizyty w Toruniu. Udokumentowanie wreczanie pier-
nikow laczy sie co najmniej z XVII wiekiem. Zachowane sa informacje
o0 obdarowywaniu waznych gosci, a takze wysylaniu pienikdw wladcom
jako podarunek. Wsrod lokalnej spotecznosci jest nadal zywa praktyka
nabywania piernikow i wreczania ich przybylym czlonkom rodziny lub
znajomym. W literaturze funkcjonuje pojecie ,,goscinca” czyli pamiatki —
piernika przywiezionego przez turystow z podrozy do Torunia. Torunianie
wyjezdzajac z miasta rowniez zabieraja ze soba pierniki jako prezenty.
Takze wladze miastairegionu przekazuja piernikowe podarunkiw trakcie
oficjalnych wizyt®.

I1. 15. Wytwarzanie piernikéw figuralnych z mosieznych i drewnianych form w torunskiej fabryce, po
1960 roku, (Fot. Archiwum Fabryki Cukierniczej ,,Kopernik” SA)

%”Na ten temat m.in.: Kruszelnicka 1956: 16-17; W.W. [Wactaw Wytyk?] O pierniku torun-
skim wiadomosci kilka. Specjal, ktérym Torun krélewskich gosci wital, ,,Dzieh Pomorza”,
nr 296, 24-25-26.12.1937, s. 16; Jedrzejewska 2018a: s. 191-192. Slowo ,gosciniec” nie jest
moze obecnie rozpoznawalne, ale funkcja nabywania piernikéw w Toruniu jako prezent
i pamiatka jest aktualna. [WoZniczko, Ortowski 2018: 112].



94 Anna Kornelia Jedrzejewska

I1. 16. Torunskie pierniki figuralne na
wystawie w sklepie firmowym z okazji
255-lecia Fabryki Cukierniczej ,Kopernik”
SA. w Toruniu, sierpien 2018 rok, (Fot. Anna
Kornelia Jedrzejewska)

Innym wariantem bylaby rejestracja zwyczajow zwigzanych z ksztal-
towaniem i wypiekaniem piernikow figuralnych z Torunia. Proces ten
udokumentowac mozna, postugujac sie formami piernikarskimi, pochodzg-
cymi z kolekcji warsztatow i firm piernikarskich gromadzonymiw Muzeum
Okregowym w Toruniu, od co najmniej XVII w.. Pomocne sa tutaj zachowane
opisyizrodla archiwalne oraz literackie. Pierniki figuralne wytwarza sie
nadal recznie w Fabryce Cukierniczej ,,Kopernik” SA. w oparciu o zabytkowe
formy z XVII i XVIIITw. Wypieki dekoracyjne powstaja takze wspodtczesnie
w torunskich muzeachipiernikarniach® w ramach prowadzonych dzialan

68 Zywe Muzeum Piernika, Torunska Piernikarnia Mistrza Bogumila, Starotorunska Pier-
nikarnia, Piernikarnia Forteczna, Piernikowa Przygoda. Drewniane formy piernikarskie
mozna zakupi¢ w sklepach muzealnych. Najwiekszy wybor form posiada sklep Emporium
Torun, prowadzony przez Dariusza Lipinskiego, [Jedrzejewska 2020]. Wiecej o roli pierni-
kéw w turystyce kulinarnej Torunia [Wozniczko, Ortowski 2018]. Dzialania edukacyjne
w zakresie wypieku toruniskich piernikéw prowadzili takze pracownicy torunskich fabryk
w okresie miedzywojennym, artykul: Fabrykacja ozdobnych piernikéw. Torun nie zerwat
z tradycjq, w: Dzient Bydgoski, 1935, R.7, nr 292, s.7.



Arcydzieta z ciasta. Toruniskie pierniki w zbiorach muzealnych w Polsce i na Swiecie 95

edukacyjnych. Na potrzeby dziatalnosci tych warsztatow przygotowywane
sa nowe snycersko opracowane formy piernikarskie, zaréwno inspirowa-
ne historia, jak i uwzgledniajace zapotrzebowanie na nowe wspoiczesne
wzory ktdore przedstawiaja np. architekture i charakterystyczne elemen-
ty zwigzane z Toruniem lub okazyjne wydarzenia, $wieta. Swiadczy to
0 zywotnosci i zainteresowaniu, jakim cieszy sie zwyczaj wypiekania
piernikow figuralnych w Toruniu. Wspoéiczesnie torunskie pierniki figu-
ralne, nie pelnig ze wzgledu na skilad ciasta (brak spulchniacza) funkcji
konsumpcyjnych. Ich twardos¢ powoduje obnizenie waloré6w smakowych
isprawia, ze staja sie trudno — o ile w ogole —jadalne. Niemniej atrakcyjny
wyglad, tak mocno zwigzany z historiag i stylistyka okresu baroku dziata
na wyobraznie, budzi sentyment, tworzy wiezi z dawna epoka.

Podsumowanie

Torunskie pierniki figuralne zachowane w muzealnych kolekcjach w Polsce
inaswiecie oraz zabytkowe formy piernikarskie przechowywane w Muzeum
Okregowym w Toruniu i innych muzeach jak i w Fabryce Cukierniczej ,,Ko-
pernik” SA Swiadcza o znaczeniu rzemiosta i przemystu piernikarskiego dla
Torunia oraz Polski a takze utrwalaja pozycje piernika torunskiego wsrod
innych, charakterystycznych wyrobdw piernikarskich w Europie®.
Kilkadziesigt torunskich piernikow znajdujacych sie obecnie w oméwionych
muzealnych zbiorach powstalo w dawnych fabrykach rodéw Weese, Thomas
oraz w Fabryce Cukierniczej ,Kopernik” SA. Zaprezentowane wypieki wy-
tloczono w historycznych drewnianych formach, ktore czesciowo przepadty
podczas zawieruchy wojennej. Dzieki zachowanym wyciskom znamy wzory
zaginionych klockow piernikarskich. Pierniki z nich uksztaltowane sg za-
tem cennym materialnym sladem dokumentujagcym wiedze o wizerunkach
utraconych form. Prawdopodobnie przygotowywano je z ciast zarabianych
w tych nieistniejacych dzis$ zaktadach. W tym kontekscie szczegdlnie wazna
jest Swiadomosc, ze wypieki te, to nie tyko obiekty przenoszace informacje
o tym, jak wygladaly pierniki wypieczone z form, ale rowniez artefakty
zawierajace wiedze o skladzie ciast uzywanych we wspomnianych firmach.
Podobnie jest w przypadku wypiekéw powstalych w latach 60. XX w. i poz-

% Pierniki toruniskie i ich formy sa wzmiankowane w opracowaniach dotyczgcych tradycji
piernikarskich w Europie m.in.: Stegmann 1875/1990; Piroska 1964; Jiirgen 1968; Kiirth
1981; Horandner 1982; Hinrichsen 2008; Hinrichsen 2009; Pechova 2014; Hipp Berlin 2015.
Na trwaltosc¢ produkcji historycznego piernika torunskiego zwraca uwage Piroska 1964.
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niejszych w obecnej Fabryce Cukierniczej ,,Kopernik”. Piernik wowczas
powstaly moze przyblizy¢ wiedze o 6wczesnym skladzie ciasta na wypieki
tradycyjne, historyczne. Dbato$¢ o zachowanie i bezpieczenstwo zbioréw
w muzeach pozwoli kolejnym pokoleniom odkrywac i poznawac nieznane
dzieje torunskich piernikow.

Pierniki figuralne przechowywane w muzeach sg przyktadem wybitne-
go torunskiego rzemioslta i przemystu piernikarskiego. Stanowity element
zycia codziennego mieszkancow Torunia oraz charakterystyczng, rozpo-
znawalng dla osob przybywajacych do miasta, atrakcje, symbol. Z biegiem
wydarzen dziejowych pierniki wykorzystywano w napieciach o charak-
terze narodowym i propagandowym. W czasach zaborow podkreslano
przywiazanie Torunia do tradycji Zakonu Niemieckiego, w okresie powrotu
miasta do wolnej Polski pierniki staly sie przykladem staropolskiej tradycji
ilgcznosci Torunia z Krolestwem Polskim, symbolem polskiego rzemiosta
artystycznego’. W trakcie Il wojny Swiatowej wykorzystano piernikarstwo
do celow propagandowych wigzgc je z niemiecka, narodowa tradycjq [Kles-
ta-Nawrocka 2019:39-40]. Po 1945 r. uosabiaty przemyst, w ktdry zaangazo-
wane byly kolejne pokolenia torunian. Owczesny system doprowadzil do
nacjonalizacjilub likwidacji prywatnych fabryk i zakladow, tak jak miato to
miejsce w przypadku rodziny Ruchniewicz. Niemniej pomimo zawirowan
dziejowych wiedza o produkcji piernikdw w Toruniu oraz zwyczaje z nimi
zwigzane nie tylko przetrwaly, ale z sukcesem zostaty rozwiniete. Wspoicze-
$nie pierniki torunskie sa symbolem miasta, z ktorym lokalni mieszkancy
na co dzien maja mozliwos¢ obcowac i z ktérym czuja sie zwigzani, a dla
gosciiturystow sa atrakcjg oraz szansa na spotkania nie tylko z zabytkami,
aleizywa tradycjq, poprzez doSwiadczenie wziecia udzialu w warsztatach
przygotowania torunskiego piernika figuralnego.

Na walory poznawcze ptyngce z artefaktow jakimi sg formy piernikar-
skie, a tym samym takze wykonane z nich zabytkowe piernikowe odciski,
w omawianym lokalnym kontekscie, zwraca uwage przywolywany juz
Krzysztof M. Kowalski:

Formy piernikarskie §wiadczg o parametrach piernikow i w tym

skromnym zakresie mozna ustali¢ wielkos¢ gtéwnie torunskich spe-
cjalow. Podstawowe znaczenie to bezprecedensowy chyba w dziejach

®Wiecej na temat watkdw patriotycznych zwigzanych z piernikarstwem torunskim:
https://historiaposzukaj.pl/wiedza,historiomat,832,historiomat_pierniki_patriotyczne.
html, data odczytu: 03.06.2020.


https://historiaposzukaj.pl/wiedza,historiomat,832,historiomat_pierniki_patriotyczne.html
https://historiaposzukaj.pl/wiedza,historiomat,832,historiomat_pierniki_patriotyczne.html
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spoteczenstw dokument zwigzkdw rzemiosta artystycznego z rzemio-
stem spozywczym. Dzieki najwyzszym osiagnieciom w obu dziedzi-
nach doszto do niezwyklego wytworu — piernika, }gczacego w sobie
walory plaskorzezby i artykutu spozywczego [Kowalski 1993: 107].

Opieka nad zachowanym dziedzictwem materialnym w postaci historycz-
nych piernikow figuralnych jest takze ochrong dziedzictwa niematerialnego
zwigzanego z tradycja ksztaltowania tych wyrobow iich funkcjonowania
w zyciu spotecznym zaréwno mieszkancow Toruniairegionu, jak i przybywa-
jacych gosci czy turystow. Tym bardziej pilna staje sie potrzeba naukowego
opracowania tego zagadnienia, ktdre taczy w sobie nie tylko aspekt cenny
dla lokalnej czy nawet narodowej spotecznosci, ale takze niesie w sobie
unikatowe i jedyne w swoim rodzaju, wartosci w kontekscie Swiatowym.
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Anna Kornelia Jedrzejewska

The pastry masterpieces. Torun gingerbread
in museum collections in Poland and abroad

The article presents the idea of collecting historical, figurative Torun gingerbread in Poland
and abroad. Torun gingerbread cookies, regarded as one of the symbols of the Polish culinary
heritage, were collected te in museums and exposed on permanent as well as on temporary
exhibitions. The oldest of those objects are about one hundred years old. Some of them were
baked in wooden gingerbread molds, which vanished during WW II. Gingerbread cakes
and cookies (made in that way) are the only material trace left of how those molds looked
aswell as what the composition of the dough was. Hard, almost inedible figurative pastries
played a significant role in social communication. Gingerbread, as well as gingerbread molds,
are examples of durability, vivacity, continuity of gingerbread craft and industry tradition,
which dates back to the 14™ century. Their shapes were connected with specific functions
they had: decorative elements, gifts, souvenirs. Torun gingerbread-cookies and cakes are
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an important part of cultural heritage, not only locally but also worldwide. The paper also
refers to the problem of collecting and preserving food objects in museums.

Keywords: gingerbread, collection, gingerbread craft, culinary heritage, gingerbread mold,
local community, piperatology, Torun, food in museum



