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Stawniejsza niz pierniki?
— torunska rzepa w XVIII wieku

More famous than gingerbread?
— Torun’s turnips in the 18th century

Bertihmter als Lebkuchen?
— Toruner Speiseriiben im 18. Jahrhundert

Streszczenie. Torun w XVIII w. znany byt nie tylko z piernikow, ale
takze ze stodkawej drobnej rzepy o smaku orzechowym. Uchodzita ona
za wyjatkowy rarytas i byla przez wtadze miasta przesytana w prezen-
cie na dwor krolewski 1 dla wysokich urzednikow Rzeczypospolitej.
Byta ona uprawiana w torunskich wsiach potozonych w dolinie Wi-
sty, zwlaszcza w Czarnowie. W rzeczywisto$ci bylta to odmiana rzepy
bardzo popularna w krajach niemieckich w XVII-XIX w., uprawiana
zwlaszcza w Brandenburgii koto wsi Teltow pod Berlinem, skad tez
jej popularna nazwa — teltowka (Brassica rapa teltoviensis). W Polsce
nazywano jg rzepa (rzepka) niemiecka lub torunskag W wielu polskich

* Pracownik naukowy Zaktadu Historii Pomorza Instytutu Historii PAN. Prowadzi
badania nad historia polityczna Polski epoki saskiej (zwlaszcza bezkrolewia 17331834
i pierwszego panowania krola Stanistawa Leszczynskiego 1704-1709), a takze nad
dziejami Prus Kroélewskich 1 Torunia w XVII-XVIII w., w tym nad historig spoteczna
i zycia codziennego. Wspoétautor wielotomowej Historii Torunia. ORCID: 0000-0002-
-9804-6745.
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i niemieckich ksiazkach kucharskich z tego czasu podawano sposoby jej
przyrzadzania.

Abstract. Summary. In the 18th century Torun was known not only
for its gingerbread, but also for its sweetish small turnips with a nutty
flavor. They were considered an exceptional delicacy and sent by the
city authorities as a gift to the royal court and to high officials of the
Polish-Lithuanian Commonwealth. It was grown in the villages around
Torun located in the Vistula valley, especially in Czarnow. In fact, it
was a variety of turnip that was very popular in various German states
from the 17th to 19th century, grown especially in Brandenburg near the
village of Teltow by Berlin, whence its popular name — teltovka (Bras-
sica rapa teltoviensis). In Poland, it was known as the German turnip or
Torun turnip. Many Polish and German cook books of the time include
recipes for preparing it.

Zusammenfassung. Torun war im 18. Jahrhundert nicht nur fiir Lebku-
chen bekannt, sondern auch fiir seine siilen, feinen Speiseriiben mit nus-
sigem Geschmack. Sie galten als eine besondere Delikatesse und wur-
den von der Stadtverwaltung als Geschenk an den koniglichen Hof und
an hohe Beamten der polnischen Adelsrepublik geschickt. Sie wurden in
den im Weichseltal gelegenen Dorfern Torun, insbesondere in Czarnow,
angebaut. In Wirklichkeit war sie eine im 17. und 19. Jh. in deutschen
Landern sehr beliebte Riibensorte, die besonders in Brandenburg in
der Néhe des Dorfes Teltow bei Berlin — angebaut wurde, woher ihr
in Polen populdrer Volksname “Teltowka” (Brassica rapa teltoviensis)
stammt. In Polen nannte man sie auch deutsche oder Toruner Riibchen.
In vielen polnischen und deutschen Kochbiichern jener Zeit wurde ihre
Zubereitungsweise angegeben.

Stowa kluczowe: torunska stodka rzepa (Brassica rapa teltoviensis),

prezenty dla dworu krolewskiego i urzednikow Rzeczypospolitej, po-
trawy z rzepy
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Keywords: sweet Torun turnip (Brassica rapa teltoviensis), gifts for
the royal court and officials of the Polish-Lithuanian Commonwealth,
turnip recipes

Schliisselworter: Teltower Riibchen (Brassica rapa teltoviensis), Ge-
schenke fiir den koniglichen Hof und die Beamten der polnischen
Adelsrepublik, Riibengerichte

Zasadzit dziadek rzepke w ogrodzie,
ChodZzit te rzepke oglgdac co dzien.
Wyrosta rzepka jedrna i krzepka,
Schrupac by rzepke z kawatkiem chlebka.
(Julian Tuwim, Rzepka)

W znanym wierszu dla dzieci Juliana Tuwima mowa jest oczywiscie
0 zwyczajnej rzepie rosnacej w ogrodach i na polach, bedacej rosling
jadalna, ale nie zaliczajacej sig¢, mimo zachwytow poety, do nadzwy-
czaj smakowitych warzyw. Tymczasem w dawnych czasach uprawiano
w okolicach Torunia specjalna odmiane rzepy, ktora uchodzita za praw-
dziwy rarytas, ceniony zar6wno na magnackich, jak i na monarszych
stotach. Przeprowadzajac niegdy$ w Archiwum Panstwowym w Toruniu
kwerende do rozprawy doktorskiej, natknatem si¢ w osiemnastowiecz-
nej korespondencji Rady Torunia z jej rezydentem na dworze krolew-
skim, Samuelem Luthrem Geretem, nie tylko na pojedyncze wzmianki
o torunskich piernikach (co wydawato si¢ oczywiste)!, lecz takze na
znacznie wigcej informacji o przesytanej do Warszawy rzepie (,,Riiben,
Rieben”), ktéra tenze rezydent mial przekazywa¢ w podarunku najwyz-
szym dygnitarzom Rzeczypospolitej, nizszym urzednikom koronnym,
a nawet bezposrednio na dwor krolewski. Bylem tym zaintrygowany,
rzepa uchodzi bowiem obecnie za do$¢ podrzedne warzywo i rosling
pastewng. Dla tematu mojego doktoratu, dotyczacego polityki Torunia
w poczatkach panowania Stanistawa Augusta Poniatowskiego, sprawa

' Por. J. Dygdata, O poczqgtkach firmy piernikarskiej Weese, transporcie miodu
i nadgorliwych celnikach w 1767 roku, ,,Rocznik Torunski”, t. 47, 2020, s. 233-245.
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rzepy nie miata zadnego znaczenia, wigc zupehie ja pomingtem?. Nie-
mniej jednak wcigz wracalem myslami do tej rzepy, pilnie odnotowujac
wszelkie, nieliczne zreszta, wzmianki pojawiajace si¢ o niej w opra-
cowaniach dotyczacych historii miasta. Siggnatem tez do osiemnasto-
wiecznej literatury botaniczno-rolniczej, a przede wszystkim kulinarne;j.
Znaczacg pomoc udzielit mi prof. Jarostaw Dumanowski, nie skapiac
cennych wskazoéwek i udostepniajac rdézne fragmenty swych opraco-
wan 1 edycji zrédlowych (w tym dopiero przygotowywanych do druku)
poswieconych dawnej sztuce ,.kuchmistrzowskiej”. Przeprowadzitem
takze konsultacje z torunskimi botanikami, dr. Lucjanem Rutkowskim,
a zwlaszcza z prof. Tomaszem Zatuskim, ktorym bardzo dziekuje za
wyjasnienie roznych watpliwosci i za dodatkowe informacje.

Nasuwa si¢ podstawowe pytanie, czym byta torunska rzepa i dlacze-
g0 uwazano jg za tak cenny przysmak. Rzepa (Brassica rapa), nalezaca
pod wzgledem botanicznym do rodzaju kapust (podobnie jak brukiew,
rzepik, kalafior, brukselka, jarmuz i kalarepa), znana byta juz w starozyt-
nosci jako warzywo i nastepnie rozpowszechnita si¢ w catej Europie®.
Stuzyta jako, dos¢ poslednie zreszta, pozywienie, uchodzita ponadto za
rosline lecznicza. Byta tez, cho¢ rzadko, wykorzystywana jako pasza dla
bydta. W XVIII w. jej uprawa w Polsce stopniowo si¢ zwickszata, ale
mimo to nie odgrywata w gospodarce wiejskiej (zwtaszcza folwarcz-
nej) wigkszej roli*. Czg$ciej pojawiata si¢ w tym stuleciu jako warzywo
uprawiane w ogrodach. Tak byto przynajmniej we wsiach nalezacych do
arcybiskupstwa gnieznienskiego. Wedtug ustalen Jerzego Topolskiego
zajmowata ona w tych ogrodach jedynie 3,6% powierzchni, dominowa-
ta za$ kapusta (15,8%), marchew (15,2%) oraz konopie (12,9%)°. Trze-
ba jednak pamietaé, ze rzepa, podobnie jak i pasternak, byta kopcowana,
a takze konserwowana przez wedzenie lub kiszenie i stanowita, az do

2 Idem, Polityka Torunia wobec wiadz Rzeczypospolitej w latach 1764—1772, War-
szawa—Poznan—Torun 1977.

3 Stownik botaniczny, red. A. i J. Szweykowscy, Warszawa 2003, s. 352-353; zob.
tez J. Roberts, Powab jablka. Fascynujgce dzieje owocow i warzyw, Warszawa 2003,
s. 142-147.

4 J. Topolski, Gospodarstwo wiejskie w dobrach arcybiskupstwa gnieznienskiego od
XVI do XVIII wieku, Poznan 1958, s. 70-72.

5 Ibidem, s. 301.
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XIX w., wazny element codziennego pozywienia, zwtaszcza w okresie
zimowym i na przednowku, ubozszych warstw ludnosci. Obecnie rzepa
uprawiana jest gtbwnie w postaci rosliny pastewne;j. Jest to roslina dwu-
letnia, w pierwszym roku wytwarzajaca spory jadalny korzen spichrzo-
wy, w drugim za$ kwiaty i nasiona®.

O uprawie polnej rzepy i jej zastosowaniu pisali juz w koncu XVI w.
i w stuleciu XVII polscy autorzy poradnikow gospodarczych i rolni-
czych, m.in. wojewoda rawski Anzelm Gostomski w swym dziele Go-
spodarstwo, wydanym w 1588 r.”, czy Marcin z Urzedowa w 1595 r.
w swym zielniku®. W poczatkach XVII w. botanik i lekarz Szymon
Syrenski (Syreniusz) podat dos¢ szczegdtowe informacje o sposobach
przyrzadzania dwoch odmian rzepy: okraglej i wodnicy, to jest o warze-
niu rzepy w polewce miesnej, o podawaniu jej z octem i sola, a takze
0 jej pieczeniu z pieprzem i oliwa. Wspomniat rowniez o rzepie suszo-
nej oraz kwaszonej w occie. Wskazat ponadto na jeszcze jedna, naj-
smaczniejsza z odmian tego warzywa. Byt to wedtug niego ,.kolnik albo
rzepa podtugowata stodka”. Pisal, Ze jest ona stodsza niz zwykla rzepa
okragta, a do tego ,,barziej ciato rozgrzewa’.

O rzepie pisat w drugiej potowie XVII w. Jakub Kazimierz Haur, au-
tor bardzo popularnych poradnikéw gospodarskich. Wspomniat w nich
o rzepie polnej, nieco wiecej miejsca poswiecit jednak rzepie ogrodo-
wej, ktora ,,dla predszego do kuchni positku na ogrodach sieja: nasienie
jej ma by¢ piaskiem suchym zmieszane, aby gesto na zagon nie padata,
boby w korzeniu musiata by¢ drobna. Jakoz ja przerywaja, kiedy ge-
sto zro$nie. Siewaja ja tez miedzy proso [...]. Trzeba ja nie w wilgot-
nym miejscu, ale w suchym chowac, aby nie parciata, dogladac ja trze-
ba”. Nastepnie podat kilka wskazowek dotyczacych jej przyrzadzania,
stwierdzajac, ze ,,jest zdrowa, tylko ja dobrze a tlusto uwarzy¢ trzeba.
Polewka z niej na kaszel pomocna”. Dodal, iz suszona, badz wedzona,

¢ Stownik botaniczny, s. 353.

7 J. Topolski, op. cit., s. 71-72.

8 Marcin z Urzedowa, Herbarz polski, Krakow 1595, s. 262, cyt. za Staropolskie
przepisy kulinarne. Receptury rozproszone z XVI-XVIII w. Zrédla drukowane, wyd.
J. Dumanowski, D. Dias-Lewandowska, M. Sikorska, Warszawa 2016, s. 165.

® Sz. Syrenski, Zielnik herbarzem z jezyka lacinskiego zowig, Krakow 1613, s. 1044,
cyt. za Staropolskie przepisy kulinarne, s. 178.
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rzepe mozna gotowac z kasza jeczmienng'’. Wynika z tego, ze Haur
uwazal rzepg¢ za jedno ze zwyktych warzyw, nie traktujac jej bynajmniej
jako specjalnego przysmaku, nic tez nie wspomniat o stodkawe;j ,,rzepie
podlugowatej” wzmiankowanej w zielniku Syrenskiego (Syreniusza).

Wiek poézniej torunska rzepa znana byla juz w Europie, a przynaj-
mniej w Berlinie. Wspomniat o niej znany tamtejszy geograf'i statystyk,
nauczyciel oraz wydawca Anton Friedrich Biisching w swym wieloto-
mowym dziele Neue Erdbeschreibung, ktdrego pierwszy tom ukazat sig
w 1754 1, a ktore do konca XVIII w. miato kilkanascie wydan. W tymze
tomie obejmujacym Europe Poinocna i Wschodnig (autor przez dtuzszy
czas przebywal w Petersburgu) znalazt si¢ takze obszerny opis ziem pol-
sko-litewskich. W 1768 r. ukazata si¢ ksiazka autorstwa tegoz Biischinga
zatytutowana Geografia Krolestwa Polskiego... Bylo to thumaczenie na
jezyk polski fragmentow z pierwszej czesci pierwszego tomu jego Neue
Erdbeschreibung, najprawdopodobniej z piatego wydania, ktore ukaza-
o si¢ w Hamburgu w 1764 r. W tejze Geografii Krolestwa Polskiego
kilka stron (94-98) poswigcono Toruniowi i jego okolicom. Znalazto
si¢ tam m.in. sformutowanie, ze ,,torunskie pierniki, delikatne rzepki,
piekne mydto i kietbasy sg stawne”!!.

Potwierdzajg to osiemnastowieczni polscy autorzy rozpraw maja-
cych juz w pewnym stopniu charakter naukowy. W miare petne infor-
macje o rzepie i jej szlachetnych odmianach zawierajg zwlaszcza pra-
ce owczesnego wybitnego polskiego przyrodnika ksigdza Krzysztofa
Kluka'>. W 1777 r. ukazat si¢ pierwszy tom jego dzieta poswigconego
opisowi roslin uzytecznych rosnacych w Polsce, w ktorym ogdlnie pisat
m.in. o rzepie, wskazujac, ze zwykla rzepe sieje si¢ zard6wno na polach,
jak 1 w ogrodach, w dobrze nawiezionej ziemi. Dwa gatunki rzepy sa
jednak tylko ogrodowe, ,,Torunska, ktorg i Pruska zowia, Steckriiben:
dtuga, aby byta dobra, chce mie¢ ziemia uprawng, krucha i glteboko

10 J K. Haur, Ziemianska generalna ekonomika, Krakow 1679, s. 42/43.

" A F. Biisching, Geografia Krolestwa Polskiego y Wielkiego Xigstwa Litewskiego,
Lipsk—Drezno 1768, s. 96.

12 Zob. szerzej Z. Wojcik, Krzysztof Kluk — zycie i dzialalnosé¢, [w:] Krzysztof Kluk.
Przyrodnik i pisarz rolniczy, red. J. Babicz, W. Grebecka, S. Inglot, Wroctaw—Warszawa
1976, s. 245-349; Z. Kosiek, L. Hayto, Botanika gospodarcza w dzietach Kluka, [w:]
ibidem, s. 69—82.
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przekopana. Sieje si¢ okoto sw. Malgorzaty [/3 lipca] z rzadka”, a tak-
ze ,,Brandenburska: Marckische riiben [marchijska]”. Dodat, ze ,,po §w.
Michale [29 wrzesnia] wszystkie si¢ wykopuja 1 przed mrozami cho-
wajg”".

Ksiadz Kluk byt réwniez autorem wydanego nieco p6zniej najbar-
dziej znanego polskiego podrecznika botaniki z XVIII w. stosujacego
juz w petni naukowg systematyke roslin wprowadzong wowczas przez
znanego szwedzkiego przyrodnika Karola Linneusza. W podreczniku
tym znajdujemy sporo wiadomosci o rzepie i jej wlasciwosciach. Kluk
podaje jej nazwe tacinska — Brassica rapa i pisze, ze rzepa ,,pospolita
ma korzen okragly”, ale s jeszcze rdzne jej odmiany. Wylicza siedem
tych odmian, przy czym jako ostatniag wymienia ,,Pionowa”, ktdéra ,,ma
korzen kroétki, przyjemnego smaku czasem orzechowego: u nas Torun-
ska jest najstawniejsza”'*. Podaje nastepnie, ze ,,Rzepy sieja si¢ u nas
albo na wiosng w ogrodach gospodarskich, albo na poczatku lipca na
roli w ugorach”. Wskazuje tez na jej duza wartos$¢ kulinarng: ,,Ro$lina
ta jest jedna z pozytecznych w gospodarstwie. Korzenie §wieze zazy-
waja si¢ do kuchni: suszg si¢ na wietrze, albo posiekane kwasza jak
buraki na zimg dla prostych ludzi”. W czasach nieurodzaju mozna mie-
kisz rzepy zmiesza¢ pot na pét z maka i piec z tego chleb. Ponadto
rzepa jest ,,wysSmienitg pasza dla krow”, a biata rzepa moze stuzy¢ za
srodek przeczyszczajacy, ostodzony sok z rzepy ,,dobry jest w suchych
przypadkach piersi [¢. gruzlicy — J.D.] i [w bdlach] gardta, a ,,nasienie
wypedza ospe¢ i odrg”!.

Takze pijar Stanistaw Ladowski (troche przyrodnik, ttumacz, autor
sztuk teatralnych) w swojej kompilacji Historya naturalna Krolestwa
Polskiego, wydanej w 1783 r., podat, ze ,,Rzepa pospolita sieje si¢ na
wiosne w ogrodach, okoto s. Jakoba [25 lipca] w polach, ktoérg na zime

13 K. Kluk, Roslin potrzebnych, pozytecznych, wygodnych osobliwie kraiowych,
albo ktore w kraiu uzyteczne by¢ mogq, utrzymanie, rozmnozenie i zazycie, t. 1: O drze-
wach, ziotach ogrodowych i ogrodach, Warszawa 1777, s. 206; t¢ informacje¢ Kluka
o rzepie i jej dwoch odmianach zacytowat Samuel Bogumit Linde, Stownik jezyka pol-
skiego, t. 5, Lwow 1859 (reprint Warszawa 1995), s. 193.

4 K. Kluk, Dykcyonarz roslinny, w ktorym podiug ukladu Linneusza sq opisane
rosliny nie tylko kraiowe..., Warszawa 1786, t. 1, s. 78.

15 Tbidem, s. 79.
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chowaja w doly i wielka pomoca jest w gospodarstwie”. Dodal, ze ,,po-
trzebuje ziemi gnojnej i miejsca chlodnego”. Dorzucit potem jeszcze
kilka ciekawostek i stwierdzit, ze oprocz tej pospolitej rzepy wystepuje
tez ogrodowa, ,,jak jest Torunska”. W osobnym akapicie dat o niej wie-
cej informacji, ktore warto tu przytoczyc:

RZEPA TORUNSKA podlugowata, ma ksztalt pasternaku, jest tak stawna,
ze ja do innych krajow wywoza. Sieje si¢ okolo s. Matgorzaty [/3 lipca)
rzadko, w ziemi gleboko przekopanej i gnojnej. A lubo po réznych miej-
scach ja sieja, rodzi si¢ jednak najpigknicjsza i najstodsza we wsi Czarnowa
pod Toruniem i w Rumsku'¢ na Kaszubach. Przyzna¢ trzeba, ze jest w sma-
ku delikatna i zdrowa'’.

Na podstawie nieco podzniejszej, z poczatku XIX w., wielotomo-
wej niemieckiej encyklopedii dotyczacej m.in. gospodarki, ekonomii
1 rolnictwa mozna stwierdzi¢, ze obaj polscy autorzy, piszac o rzepie
torunskiej, mieli na mysli, dobrze znang w Niemczech (a zwlaszcza
w Brandenburgii) rzepe teltowska (,,Teltower Riibchen™), czyli po ta-
cinie Rapa teltoviensis (Brassica rapa teltoviensis). Nazwa wigzata si¢
z wsig Teltow (miedzy Berlinem a Poczdamem), gdzie ja gldwnie upra-
wiano. Nosila tez nazwy ,,Kleine Berliner Riibe” lub ,,Markische Riibe”
(rzepa marchijska). Byla to odmiana rzepy bardzo popularna w krajach
niemieckich w XVII-XIX w. W Polsce nazywano ja rzepa (rzepka)
niemieckg lub torunska, czy pozniej zdrobniale teltowka's. Wygladem
przypominata rzeczywiscie pasternak, czy moze jeszcze bardziej, do-
brze wszystkim znany korzen pietruszki. Byta jednak drobniejsza, gdyz
grubo$¢ korzenia nie przekraczata grubosci keiuka, a dlugo$¢ wynosita
jedynie okoto 5-10 cm, wazyta co najwyzej kilkanascie gramow'’.

16 Rumsk (Rumska, Rumbske), 6wczesna wie§ na Pomorzu Brandenburskim w po-
blizu Stupska, obecnie Rumsko w powiecie stupskim.

17°S. Ladowski, Historya naturalna Krolestwa Polskiego, Krakow 1783, s. 149.

18 J.G. Krunitz, Okonomisch-technologische Encyklopddie, oder allgemeines Sys-
tem der Staats-, Stadt-, Haus- und Landwirthschaft, und der Kunst-Geschichte, Th. 128,
Berlin 1813, s. 88.

1 F. Allefeld, Landwirthschaftliche Flora oder die nutzbaren kultivirten Garten-
und Feldgewdichse Mitteleuropas in allen ihren wilden und Kulturvarietdiiten, Berlin
1866 (reprint Konigstein/Ts. 1966), s. 249.
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Jako pierwszy z historykow zwrocil uwage na ten torunski sma-
kolyk autor obszernej historii Torunia powstalej w pierwszej polowie
XIX w., miejscowy nauczyciel gimnazjalny Julius Emil Wernicke. Pi-
szac o anomaliach pogodowych w miescie w potowie XVIII w. i o r6z-
nych dziwach przyrody spotykanych w Toruniu i okolicach, podat, ze
wedtug zrédel rekopismiennych, wtasnie w owych czasach, w dobrach
miejskich, mianowicie w Ztej Wsi, Czarnowie, Toporzysku i Przysie-
ku (a wiec w dolinie Wisty) znajdowano stynne rzepki, rownie dobre
w smaku jak rzepa teltowska®.

Mogtloby z tej informacji wynikaé, ze ta wtasnie odmiana rzepy po-
jawita sie w okolicach Torunia dopiero w pierwszej polowie XVIII stu-
lecia. W rzeczywistosci uprawiano ja tam jednak znacznie wcze$niej,
na pewno juz w drugiej potowie XVII stulecia. Mozliwe, ze znajomos¢
jej uprawy przyniesli tu osadnicy olederscy. O szerokiej juz znajomosci
zalet tejze rosliny $wiadczg listy braci Stoszkiewiczow (Wtoszkiewi-
cz6w?) z 1690 r., najprawdopodobniej urzednikow kancelarii koronnej,
a takze korespondentow torunskiego sekretarza Rady Johanna Gotfrieda
Rosnera (pdzniejszego burmistrza). Ten obiecat jednemu z nich przestaé
w podarunku torunskie kietbaski i rzepg?'. Bracia po otrzymaniu pre-
zentu podzielili si¢ wiktuatami i jeden z nich, Wawrzyniec, tak zwracat
si¢ do Rosnera: ,,m6j Mitosciwy Pan i Brat odestat mi dnia wczorajsze-
go [16 listopada — J.D.] kietbasek torunskich n[umer]o 28 od WMMci
Mitosciwego Pana przestanych”, podkreslajac, ze zardowno on sam, jak
i ,,malzonka moja, ktora niemieckie torunskie kietbaski rada spozywa,
takze i dziatki moje, [...] wszyscy [...] dziekujemy”. Nawigzujac do
obietnicy przestania rzepy, dodal ,,Rzepy z czarnowskiego pola jeszcze

2 JE. Wernicke, Geschichte Thorns aus Urkunden, Dokumenten und Handschrif-
ten, Bd. 2, Thorn 1842, s. 504: ,,Als besondere Natur- Merkwiirdigkeiten finden sich in
den Handschriften noch bemerkt, dal man in jenen Zeiten bei Thorn, namentlich in den
Stadtgiitern Bosendorf, Czarnowo, Toporzysko, Przysiek weit beriithmte Steckriibchen
fand, die an Giite dern Teltauschen gleich kamen”.

2l Archiwum Panstwowe w Toruniu, Akta miasta Torunia, Katalog II (dalej cyt.
APTor., Kat. IT), XIV 43, k. 56 1 69, M. Stoszkiewicz (Wtoszkiewicz?) do J.G. Rosnera,
Warszawa 17 1 20 XI 1690; na t¢ informacje¢ zwrécit uwage K. Maliszewski, Kilka uwag
i refleksji na marginesie lektury dzieta niemieckiego badacza o polskiej mysli historycz-
nej w XVI do XVII wieku, ,,Kli0”, t. 27, 2013, s. 169—170.
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wygladamy”?. Za 2 lub 3 tygodnie takze i ta rzepa dotarta do Warszawy
i Wawrzyniec Stoszkiewicz w pierwszych stowach listu do Rdsnera tak
pisat: ,,Jakom przedtym za oddane mi kietbasek n[umer]o 28 dzigkowat
WMM Miloéciwemu Panu, tak i teraz za czarnowskiej rzepy beczke
[...] unizenie dzigkuje”>.

Sporo informacji o sposobach uprawy tej rzepy i wzmianek o jej prze-
sytaniu dla bardzo wptywowej hetmanowej wielkiej koronnej Elzbiety
z Lubomirskich Sieniawskiej zamieszczal w swych listach torunski pocz-
mistrz, urzednik celny i literat Jakub Kazimierz Rubinkowski (od 1724 .
rajca)®*. Penit on funkcje nieformalnego agenta hetmanowej, dostarczat
jej gazety cudzoziemskie, informowat o biezacych wydarzeniach, prze-
sytal r6zne luksusowe towary (m.in. pomarancze i ostrygi z Gdanska),
posredniczyt w sprowadzaniu rzemies§lnikow oraz holenderskich kréw
do Wilanowa, a takze kupowat dla niej ksigzki (w tym na aukcjach an-
tykwarycznych) i co wigcej oddawal torunskim introligatorom do opra-
wy dostarczane mu w tym celu dzieta z ksiggozbioru Sieniawskich®.

Jakub Kazimierz Rubinkowski w jednym z pierwszych listéw do
Elzbiety Sieniawskiej (z 1716 r.?) informowat ja, ze postat jej ,,dwie
beczki rzepy niemieckiej”, wyjasniajac przy tym, iz ,,jest tez to z Prus
[Krolewskich — J.D.] osobliwy specjal, ktory nie tylko do réznych
Panstw [¢. znamienitych osob —J.D.] ale i za morze wozg”?¢. Natomiast

22 APTor., Kat. II, XTIV 43, k. 74, W. Stoszkiewicz (Wloszkiewicz?) do J.G. Rosne-
ra, Warszawa 17 XI 1690.

2 Tbidem, k. 77, W. Stoszkiewicz (Wtoszkiewicz?) do J.G. Rosnera, Warszawa
4 X1II 1690.

24 Zob. szerzej K. Maliszewski, Jakub Kazimierz Rubinkowski, szlachcic, mieszcza-
nin torunski, erudyta barokowy, Torun 1982.

3 K. Maliszewski, Relacje poczmistrza torunskiego Jakuba Kazimierza Rubinkow-
skiego z ,,krolowg bez korony i pierwszq damq Rzeczypospolitej” Elzbietq Sieniawskq
w latach 1716-1728, [w:] Gospodarka, spoleczenstwo, kultura w dziejach nowozytnych.
Studia ofiarowane Pani Profesor Marii Boguckiej, red. A. Karpinski, E. Opalinski,
T. Wislicz, Warszawa 2010, s. 121-127; Listy Jakuba Kazimierza Rubinkowskiego do
Elzbiety z Lubomirskich Sieniawskiej (1716—1726), wyd. K. Maliszewski, A. Kucharski,
Torun 2017, s. 24-43, zob. wzmianki o rzepie na s. 102, 104, 146—147, 166-168, 192,
199, 201-202, 316-317.

% A. Staby, Rzqdzicha oleszycka. Dwor Elzbiety z Lubomirskich Sieniawskiej jako
przyktad patronatu kobiecego w czasach saskich, Krakow 2014, s. 230 (tam tez cytat).
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w listopadzie 1717 r. torunski poczmistrz usprawiedliwial si¢ niskim
stanem wody w Wisle, ze przesytka z rzepa przeznaczona ,,na kuchnie
Panska” jeszcze nie dotarta do Putaw. Zatowat przy tym, ,,zem tak mato
postal” tej rzepy”’. W dwa tygodnie p6zniej (6 grudnia 1717 r.) uspo-
kajat Elzbiete Sieniawska, ze jest jeszcze duzo czasu na wystanie jej
nasion rzepy niemieckiej. Jak thumaczyl nasiona te musza by¢ §wieze,
zebrane na wiosng. Juz teraz jednak informowal, ze ,,gruntu do niej po-
trzeba piaszczystego, a dobrze nawozem uprawnego. Wszedzie sie tako-
wa [rzepa] urodzi¢ moze, byle na piasku®. W pazdzierniku 1719 r. pisat
,Jjaki sie tu znajduje specjat, takowy na kuchnie Panska posytam, to jest
trzy beczki niemieckiej rzepy”. Wystat ja na statku Antoniego Jastrzgb-
skiego, jednego z oficjalistow hetmanowej®. Nast¢pna jesienig Rubin-
kowski znowu wyekspediowat do Putaw 3 beczki rzepy niemieckiej na
statku podstolego buskiego Kazimierza Tadeusza Polanowskiego, ktory
to statek prowadzit z Gdanska szyper Sieniawskiej K. Zmijewski*. Przy
tej okazji zamie$cil w swym liscie z 4 listopada 1720 r. kilka uwag doty-
czacych uprawy rzepy. Przede wszystkim wyrazit zadowolenie, ze rzepa
(zapewne wychodowana z ziaren, ktore uprzednio dostarczyt) dobrze sig
udata ,,na gruntach putawskich”. W zwigzku z pretensjami ksiezny het-
manowej, ze rzepa ta byta gorzka, wyjasnil, iz byla ona jeszcze niedoj-
rzata, gdyz trzeba ja wykopywac z ziemi dopiero w koncu pazdziernika
i wtedy ,,bedzie taka stodka, jako torunska”. Dodat, ze jeszcze lepiej by
bylo, gdyby te rzepg zostawiono do wiosny na nasiona i dopiero wtedy
powinno si¢ te nasiona zasiac, ,,byle tylko na gruncie piaszczystym, na-
wozem wywiezionym’™!,

Nasiona rzepy Rubinkowski wystal Sieniawskiej z koncem lipca
1722 r., zapewniajac, ze na pewno one wzejda, byle tylko posadzono je
w piaszczystej ziemi. Na wszelki wypadek zalaczyt ,,0sobliwa informa-
cje, jako si¢ maja z rola do niej sprawi¢”. Niestety ta jego notatka nie

27 Listy Jakuba Kazimierza Rubinkowskiego, s. 102.

2 Ibidem, s. 104.

2 Ibidem, s. 146, 147.

30 Ibidem, s. 166, 167.

31 Tbidem, s. 168; szerzej o probach Sieniawskiej wprowadzenia uprawy rzepy nie-
mieckiej w swych dobrach putawskich zob. A. Staby, op. cit., s. 45.
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zachowata si¢ w archiwum hetmanowej*. Natomiast w koficu wrze$nia
tegoz roku zapewnit adresatke, ze ,,Rzepy niemieckiej, ktora jak tylko
kopa¢ zaczng, na kuchni¢ Panska posle przez adres do JMP Tchorzew-
skiego”, czyli poczmistrza warszawskiego Mikotaja Tchorzeckiego,
ktory takze byt zaufanym posrednikiem Elzbiety Sieniawskiej zala-
twiajacym jej rozne interesy*’. Ostatecznie w sobot¢ 13 pazdziernika
wystat 4 beczki rzepy niemieckiej na statku podkomorzego koronnego
Jerzego Dominika Lubomirskiego*. Mamy jeszcze niedatowang infor-
macje o wysylce 3 beczek rzepy na statku wspomnianego juz Antoniego
Jastrzebskiego®.

O popularno$ci rzepy torunskiej dobrze moze $§wiadczy¢ fakt, ze
Jakub Kazimierz Rubinkowski w swych listach z lat 1716-1726 skie-
rowanych do hetmanowej Elzbiety Sieniawskiej az 10 razy wspomina
o wysylce tego specjatu (co najmniej 12 beczek) i o przesytaniu nasion
na jej sadzenie, podczas gdy w tym samym czasie tylko raz (27 wrze$nia
1717 r.) przestat swej magnackiej protektorce torunski piernik®.

Pierwsza uchwytna zrédlowo wzmianka o przesytaniu do Warszawy
rzepy jako prezentu dla wplywowych osobistosci znajduje sie w liscie
sekretarza Rady Torunia Georga Adama Reyhera do torunskiego rezy-
denta na krolewskim dworze, Samuela Luthra Gereta, z 11 pazdzierni-
ka 1761 r. Niejaki kapitan Wahl z regimentu Gwardii Koronnej pozwat
Torun o niewyplacenie naleznej sumy pogtéwnego, podatku przezna-
czonego na tenze regiment. Poniewaz Geret w Warszawie juz wyjasnit
te sprawe, kpt. Wahl powinien skasowa¢ swoj pozew. Rezydent ma mu
niejako w zamian obiecac, ze zostanie on uwzgledniony przy nastepnej
wysyltce rzepy (,,Riiben Spedition”)*’. Wynika z tego, ze Rada Torunia,
juz od pewnego czasu przesylala r6znym urzednikom i dostojnikom
panstwowym w podarunku rzepe, w zamian za przychylnos¢, badz na-
wet za zalatwienie konkretnych spraw.

32

Listy Jakuba Kazimierza Rubinkowskiego, s. 192.

3 Ibidem, s. 199.

3 Ibidem, s. 201-202.

3 Ibidem, s. 316-317.

3¢ Ibidem, s. 92.

37 APTor., Kat. I, 3357, s. 269, G.A. Reyher do S.L. Gereta, Torun 11 X 1761.
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Doktadniej jak to wygladato informuje nas list Samuela Luthra Gere-
ta z 27 pazdziernika 1763 r. Zaczelo si¢ wiasnie bezkrolewie po $mierci
Augusta 11, ktora nastgpita 5 pazdziernika tegoz roku. W poniedziatek
24 pazdziernika przed poludniem Geret przyjechat do Warszawy, a juz
w $rod¢ dotarty tam z Torunia, wystane w §lad za nim, wozy z rzepa.
Poniewaz byly zaprzgzone w 10 koni mozna przypuszczaé, ze tych wo-
z6w bylo pig¢, ewentualnie cztery. Geret zatrzymat do swojego uzytku
dwdjke z tych koni, pozostale z pustymi wozami odestat do Torunia.
Wraz z fadunkiem (rzepa byta zapakowana w beczkach (,,Tonnen’) do-
stat tez wykaz (,,Register””), komu i w jakiej liczbie beczek ma t¢ rzepe
przekaza¢. Oswiadczyl, ze oczywiscie zaraz te beczki rozdzieli miedzy
wskazane osoby*®. Niestety wykaz ten si¢ nie zachowat. Natomiast z li-
stu Gereta z 24 listopada 1763 r. wiadomo, ze torunski rezydent przeka-
zat prymasowi Wladystawowi Lubienskiemu podarunki przestane mu
z Torunia, w tym wina i jakie$ stodycze (zapewne pierniki)*’. W kilka
miesiecy pdzniej w lutym 1764 r. torunska kamlaria (urzad zajmujacy
sie¢ gospodarka miejska) przestata do Warszawy ,,bellaria”, czyli sto-
dycze, wina, owoce potudniowe dla metrykanta koronnego i adwokata
Jana Nepomucena Stominskiego, aby pod nieobecno$¢ Gereta w War-
szawie (miat niebawem wyjecha¢ na zblizajace si¢ sejmiki w Prusach
Krolewskich) pilnowat w stolicy spraw Torunia®.

W koncu pazdziernika 1765 r., rezydent Geret otrzymat podobne za-
danie jak to byto dwa lata wcze$niej, czyli miat przekaza¢ odpowiednim
osobom przywiezione z Torunia beczki z rzepg. Tym razem rozdzielnik
tego transportu, w postaci jednostronicowej notatki, nadal znajduje si¢
w zbiorach torunskiego archiwum®*'. Warto go tu przedstawic:

Kuchnia krélewska — 6 beczek
Prymas Wtadystaw Lubienski — 2 beczki
Kanclerz wielki koronny Andrzej Zamoyski — 2 beczki

3% APTor., Kat. II, 3358, s. 160, S.L. Geret do Rady Torunia, Warszawa 27 X 1763:
,Die gestern angekommene Fuhren mit den Riiben habe heute expediret und nach dem
vorgeschriebenen Register die Tonnen gehorig vertheilet”.

% Tbidem, s. 197, S.L. Geret do Rady Torunia, Warszawa 274 XI 1763.

40 Ibidem, 3359, s. 931, G. Feldner do S.L. Gereta, Torun 23 11 1764.

4 Tbidem, 3360, s. 711, zatgcznik do listu S.L. Gereta z 21 X 1765.
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Podkanclerzy koronny Andrzej Mtodziejowski — 2 beczki

Kanclerz wielki litewski Michat Czartoryski — 2 beczki

Wojewoda ruski August Czartoryski — 2 beczki

Konsyliarz Komisji Skarbu Nadwornego Jan Beniamin Steinhauser

— 2 beczki
Konsyliarz Komisji Skarbu Nadwornego Karol Schmidt — 2 beczki
Rezydent gdanski Johann Skubovius — 2 beczki

Pisarz dekretowy sadéw asesorskich Antoni Brzozowski — 1 beczka
Metrykant koronny Ludwik Ignacy Nowicki — 1 beczka

Metrykant koronny Jan Nepomucen Stominski — 1 beczka
Ambasador rosyjski Nikotaj Repnin — 2 beczki

Rezydent pruski Gedeon Benoit — 1 beczka

Lacznie przystano wtedy z Torunia 30 beczek z rzepa. W trzy ty-
godnie p6zniej wystano dodatkowo po 2 beczki rzepy dla marszatka
wielkiego koronnego Franciszka Bielinskiego i dla podkomorzego ko-
ronnego Kazimierza Poniatowskiego, brata krola Stanistawa Augusta.
Ponadto dwie beczki miat zatrzymac¢ do swej dyspozycji sam Geret.
Z listy tej wynika, ze miastu zalezalo na pozyskaniu przychylnosci sa-
mego wiadcy, a ponadto najwazniejszych dygnitarzy Rzeczypospolitej,
przewaznie zwigzanych ze znajdujaca si¢ wowczas u wladzy ,,familig”
Czartoryskich. Niezaleznie od tego rzepe mieli otrzymac nizsi urzed-
nicy, ktorzy bezposrednio zatatwiali konkretne sprawy, czy to skarbo-
we (Steinhauser, Schmidt — obaj byli blisko zaprzyjaznieni z torunskim
burmistrzem Christianem Klosmannem), czy administracyjne i sgdowe
(Stonimski, Nowicki, Brzozowski). Pamigtano oczywiscie o wptywo-
wych dyplomatach dwoch sgsiednich mocarstw, przede wszystkim
o wszechmocnym Repninie, ale tez i o znacznie skromniejszym Beno-
icie. Mozliwe, ze podobne przesytki corocznie trafiaty do tych samych
0s6b. W kazdym razie w koncu pazdziernika 1766 r. wedlug tego sa-
mego rozdzielnika wystano Geretowi do Warszawy kolejne 34 beczki
rzepy*®.

Szes¢ beczek rzepy torunskiej dostarczonej, gdzie$ z poczatkiem li-
stopada 1765 r., przez Samuela Luthra Gereta na dwor Stanistawa Au-
gusta nie wystarczato na zaspokojenie potrzeb monarszej kuchni. Mniej

4 Ibidem, s. 712, notatka z 31 X 1766.
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wiecej w tym samym czasie kuchmistrz krolewski Paul Tremo zakupit
za 54 zlp jeszcze cztery beczki tejze rzepy™®, z czego wynikatoby, ze cena
jednej beczki rzepy wynosita 13 ztp 15 gr., przy czym 6wczesna beczka
jako miara objetosci liczyta 62—72 garnce, czyli okoto 134140 litrow.
Te 13,5 zlp stanowito znaczng kwote Swiadczaca o wartosci tej odmiany
rzepy, gdyz korzec, czyli 120 litrow zwyklej rzepy w potowie XVIII w.
mozna byto dosta¢ w Warszawie za 2 zlp — 2 zlp 15 gr., podczas gdy ko-
rzec pszenicy kosztowat wowczas 13—15 ztp, bochenek chleba jedynie
okoto 4-5 gr, beczka piwa warszawskiego 4 zlp, funt przedniej kawy
2 7ip 15 gr, a funt cukru blisko 2 ztp 30 gr. Barana mozna byto kupi¢ za
8-10 ztp, a szczupaka za okoto 2 ztp. Mistrz murarski zarabiat dziennie
niewiele ponad 2 zlp., a jego pomocnik nieco ponad 1 ztp.*

Nasze przypuszczenie o w miare ciaglym przesytaniu beczek z rzepa
do Warszawy potwierdza¢ moze relacja tegoz Samuela Luthra Gereta
z grudnia 1767 r. Goscit on na obiedzie u 6wczesnego, nowego prymasa
Gabriela Podoskiego, duchownego o dos¢ swieckim i swobodnym sty-
lu zycia. Prymas prosil, aby Geret przestat pozdrowienia burmistrzowi
Christianowi Klosmannowi, po czym zapytal, czy w Toruniu jest jesz-
cze rzepa, ktora miasto zazwyczaj jesienig ofiarowuje w prezencie nie-
ktérym osobom. Wyjasnit, ze jego kuchmistrz, nie zdajac sobie sprawy,
ze ta rzepa jest takg rzadkoscia, uzywat ja nader rozrzutnie i teraz oba-
wia si¢ on (tj. prymas), ze mu jej na dtugo nie starczy. Geret powiadomit
o tym burmistrza Klosmanna i zaproponowal, by podarowaé prymaso-
Wi rzepe suszona, co bedzie dla niego bardzo mitym prezentem. W ty-
dzien potem Klosmann poinformowat Gereta, iz przy pierwszej okazji
dla prymasa Podoskiego zostanie wystana, odpowiednio zapakowana
w sieczke, zarowno $wieza, jak i suszona rzepa oraz pomorskie gesi
(ktore trzeba bedzie jednak sprowadzi¢ z Gdanska), a potem pomysli

4 Archiwum Gtéwne Akt Dawnych, Archiwum Kameralne, I11/522, s. 260, Expen-
sa pienigdzy JMP Tremo le Cadet, kuchmistrza krélewskiego na kuchnie, piekarni¢
i kredens JKMci, 1 X 1765 —31 XII 1765 (dzigkuje prof. Jarostawowi Dumanowskiemu
za udostepnienie tej informacji).

4 S. Siegel, Ceny w Warszawie w latach 1701-1815, Lwow 1936, s. 9, 25, 26, 30,
39,41, 55, 131, 149.
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si¢ i o piwie marcowym(?)*. Rzeczywiscie w koncu marca 1768 r. po-
informowano Gereta, ze woznica Szymon juz wyjechat z tym piwem
do Warszawy, a rezydent 9 kwietnia doniost, ze fadunek dotart na miej-
sce 1 piwo ztozono w piwnicach patacu prymasowskiego. Okazalo sig
jednak, ze prymas Podoski na dtuzej zatrzymat si¢ w swej rezydencji
w Skierniewicach i kazal sobie tam przesta¢ to piwo*.

Sprawa rzepy jeszcze raz pojawita si¢ w korespondencji Samuela
Luthra Gereta jesienig 1768 r. W zwiazku z dziataniami konfederatow
barskich Rosjanie zwiekszali swe sity stojace w Polsce. Miedzy innymi
w Toruniu stangl znaczny garnizon rosyjski. Poniewaz naczelng komen-
de nad wojskami rosyjskimi w Rzeczypospolitej mial obja¢ gen. Nikotaj
Iwanowicz Sottykow (Sattykow), przebywajacy wowczas w Warszawie,
Geret zaproponowal, aby takze i jemu ofiarowac rzepg i pierniki*’. Su-
gestie te podjal burmistrz Christian Klosmann i narzekajac na ucigzliwe
kwaterunki rosyjskie, polecit natychmiast przygotowaé¢ wysytke pier-
nikow oraz rzepy dla gen. Soltykowa, niewatpliwie liczac, ze ulatwi to
pozyskanie przychylnosci carskiego generata*®. Transport ten dotart do
Warszawy 8 listopada i Geret z miejsca rozwiozt prezenty do obdarowa-
nych os6b, w tym do gen. Sottykowa i obcych dyplomatow. Poniewaz
okazato sie, ze przygotowujac w Toruniu rzepe do wysylki, zapomniano
o szwedzkim posle Henriku Diibenie, ktory mieszkat zreszta tuz obok
Gereta (przypuszczalnie gdzie$ na rogu ulic Freta i Dhugiej), wigc torun-
ski rezydent przekazal mu swoja witasng porcje tego przysmaku®.

Moze nas dziwi¢, ze w listach torunskiego rezydenta Samuela Lutra
Gereta z przetomu czaséw saskich i stanistawowskich stosunkowo

4 Ibidem, 3364, s. 789, S.L. Geret do Ch. Klosmanna, Warszawa 19 XII 1767;
3365, s. 254, Ch. Klosmann do S.L. Gereta, Torun 26 XII 1767: ,,Frische Riiben vor
Sr. Durchl. den Primas sollen in Hecksel gepacket, wie auch getrocknete, nebst pommer-
schen Gansen, um welche nach Danzig schreibe mit ersterer Gelegenheit uberschicket
werden, vor das Kiihrbier werden seinen Zeit auch sorgen”.

4 Ibidem, 3367, s. 127, G. Feldner do S.L. Gereta, Torun 31 III 1768; 3366, s. 401,
S.L. Geret do Ch. Klosmanna, Warszawa 9 IV 1768.

47 Ibidem, 3366, s. 1186, S.L. Geret do Ch. Klosmanna, Warszawa 22 X 1768:
,»Sollten nicht Soltykoff auch Riiben und etwas Pfefferkuchen bekommen?”.

“ Ibidem, 3367, s. 839, Ch. Klosmann do S.L. Gereta, Torun 26 X 1768.

4 Ibidem, 3366, s. 1240, S.L. Geret do Ch. Klosmanna, Warszawa 9 XI 1768.
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czgsto wspominana jest rzepa przesylana jako podarunki dla warszaw-
skich urzednikow, obcych dyplomatéw i ministréw Rzeczypospolitej
(a takze przeznaczona dla kuchni krolewskiej), natomiast znacznie rza-
dziej jest mowa o piernikach, ktore uchodzity i nadal uchodza za typowy
prezent z Torunia. O piernikach (dla rosyjskiego gen. Sottykowa) pisat
Geret we wspomnianym wyzej liscie z 22 pazdziernika 1768 r. Poza tym
mamy jedynie dwie wzmianki o wysytaniu z Torunia piernikow prze-
znaczonych na prezenty. Dnia 27 maja 1769 r. sekretarz Rady Torunia
Gottlob Feldner zapewnial, iz niebawem na pewno wysle sie¢ do War-
szawy pierniki® (Geret jednak nie potwierdzit ich otrzymania). Przeszto
rok pdzniej to rezydent Geret prosil Feldnera o przystanie piernikow
jako podarunkéw. Feldner odpowiedzial, ze odpowiedni fadunek tych
piernikdw jest juz przygotowany, nie ma jednak jak przewiez¢ ich do
Warszawy (drogi blokowali konfederaci barscy), dopiero po tygodniu
pojawita si¢ szansa wystania ich wraz z pocztg®'. Podobnie bylo zreszta
wczesniej w przypadku Jakuba Kazimierza Rubinkowskiego, ktory het-
manowej Elzbiecie Sieniawskiej wysytat przede wszystkim niemiecka
(to jest torunska) rzepe i jej nasiona, a znacznie rzadziej pierniki.

Ta rezerwa wobec przesytania torunskich piernikéw jako prezentow
mogta wynika¢ ze zmiany upodoban kulinarnych. Mniej wiecej od po-
lowy XVIII w. zaczeta wsrdd polskiej arystokracji dominowaé kuchnia
francuska, w ktorej ktadziono nacisk na delikatno$¢ smaku i wykwint-
nos¢ potraw. Stodkie miodowo-korzenne pierniki (czgsto zdobione)
uchodzity wtedy za produkty staromodne, sprzeczne z nowa estetyka
smaku. Nie przypadkiem Ignacy Krasicki w swej owczesnej satyrze
Zona modna wklada w usta swej bohaterki drwiny z réznych przesta-
rzatych przypraw i stodyczy, ktore preferowat w swym jadlospisie jej
maz, prowincjusz®®. To dopiero w latach dwudziestych XIX w., u zara-
nia romantyzmu, mtodziutki Fryderyk Chopin, przebywajac w Toruniu
zachwycal sie tamtejszymi piernikami.

30 Ibidem, 3369, s. 108, G. Feldner do S.L. Gereta, Torun 27 V 1769.

St Ibidem, 3370, s. 229, 298, G. Feldner do S.L. Gereta, Torun 5 i 12 VIII 1770.

52 Zob. J. Dumanowski, Tatarskie ziele w cukrze czyli staropolskie stodycze, War-
szawa 2011, s. 14—15.
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Oczywiscie obok podarunkow rzeczowych (m.in. rzepy, piernikow,
seréw holenderskich, owocéw potudniowych, wina czy piwa) wladze
Torunia ofiarowaty dygnitarzom Rzeczypospolitej, urzednikom niz-
szych szczebli, a nawet i samemu monarsze takze gratyfikacje pieniezne.
Tylko w latach 1762—1765 Samuel Luther Geret otrzymat 200 dukatow
(3600 zlp) dla kanclerza (Jana Matachowskiego lub Michata Wodzic-
kiego — podkanclerzego), dla prymasowskiego kanclerza Andrzeja
Mtodziejowskiego 30 dukatow (540 zlp), metrykanta koronnego Jana
Nepomucena Stominskiego, ktory zreszta do 1764 r. otrzymywal sta-
1a roczng pensje od miasta, 20 dukatow (360 ztp), nowych kanclerzy,
wielkiego koronnego Andrzeja Zamoyskiego 100 dukatow (1800 zip)
— ten jednak odmowit przyjecia tych pieniedzy i dla podkanclerzego
Mtodziejowskiego 50 dukatéw (900 zlp) — a ten je wzial, podobnie jak
nieco p6zniej 200 dukatow (3600 zlp), Rada ofiarowata wtedy taka sama
kwote kanclerzowi wielkiemu litewskiemu Michatowi Czartoryskiemu,
ktory jednak jej nie przyjat, mowiac, ze i tak jest przyjacielem miasta.
Przy tej okazji, pragnac przyspieszy¢ zatwierdzenie przywilejow miej-
skich Torunia, wreczono mniejsze kwoty réwniez nizszym urzednikom,
100 dukatéw (1800 ztp) marszatkowi dworu krolewskiego Kazimie-
rzowi Karasiowi, oraz po 50 dukatéw (900 zlp) konsyliarzowi Jano-
wi Beniaminowi Steinhauserowi i dyrektorowi krolewskiego Gabinetu
Jackowi Ogrodzkiemu®. Wtedy tez (23 marca 1765 r.) Geret na specjal-
nej audiencji przekazat krélowi Stanistawowi Augustowi Poniatowskie-
mu jako dar od miasta sume 2 tys. dukatéw (36 tys. zlp) w ozdobnym
jedwabnym woreczku (sakiewce)**. Nie byta to bynajmniej kwota wy-
gérowana, wladze Gdanska w zamian za nieegzekwowanie wymierzo-
nych przeciw temu miastu uchwat sejmu konwokacyjnego ofiarowaty
monarsze z poczatkiem grudnia 1764 r. az 360 tys. zlp>. Zresztg ob-
darowywanie prezentami, pienieznymi i rzeczowymi, polskich wtad-
coOw 1 najwyzszych urzednikow byto stalym elementem postgpowania

3 APTor., Kat. II, 3357, s. 700, 3358, s. 635, Ch. Klosmann do S.L. Gereta, Torun
23 X 1762, 19 XI 1763; 3360, s.12, 185, 280, S.L. Geret do Ch. Klosmanna, Warszawa
10 I, 25 11, 25 IV 1765.

% Tbidem, 3360, s. 183, S.L. Geret do Rady Torunia, Warszawa 25 III 1765.

55 J. Dygdata, Polityka Torunia, s. 66.
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wielkich miast Prus Krolewskich®. Co wigcej, obdarzanie prezentami,
a zwlaszcza luksusowymi artykutami spozywcezymi, bylo w czasach no-
wozytnych powszechnym zwyczajem w o0wczesnej Europie. Jak pisze
Philippe Meyzie, ,.kazdy organ kolegialny, zgromadzenie czy instytucja
wrecza wptywowym osobom butelki wina badz sztuki drobiu”. Poda-
je nastepnie bardzo dhugi szereg przyktadow, gtownie z Francji, Wtoch
i Niderlandow, przekazywania takich prezentéw, jak kuropatwy, szynke,
ryby, sery, trufle, wina, kawe, czekolade, owoce, podkreslajac, ze ,,to
przede wszystkim wladze miejskie przejawiajg najwieksza sktonnosé
do rozdawania prezentow”, chcac w ten sposob pozyska¢ przychylnosé
lokalnych wladz administracyjnych badz wtadcy panujacego na danym
terytorium. Byl to jego zdaniem rodzaj éwczesnego lobbingu®’.

Jest rzecza charakterystyczna, ze juz w 1690 r. torunska rzepe prze-
wozono do Warszawy w beczkach, tak samo bylo zreszta i pozniej
w XVIII w., a z wspomnianego wyzej listu Klosmanna z 26 grudnia
1767 r. wynika, ze przektadano ja sieczka (Hdcksel). Najprawdopodob-
niej postepowano tak dlatego, ze rzepa torunska byta delikatna i drobna,
a wiec mogta tatwo ulec uszkodzeniu podczas dtuzszego transportu.

Nasuwa si¢ w tym miejscu pytanie, w jaki sposob przyrzadzano te,
tak cenna, torunska rzepe i jak jej uzywano do nadania odpowiedniego
smaku poszczegdlnym potrawom. Owczesne, nieliczne zreszta, ksigzki
kucharskie i r6zne zachowane przepisy kulinarne zawieraja wprawdzie
nieco wiadomosci na ten temat, ale wlasciwie to dopiero dzieta z drugiej
polowy XVIII w. daja nam w miarg wyczerpujacy obraz kulinarnych
zastosowan tej rosliny warzywnej. Zardwno Marcin z Urzedowa, jak
i Szymon Syrenski (Syreniusz) w swych zielnikach z przetomu XVI/
XVII w. zwracaja uwage przede wszystkim na zwykla rzepe, podkre-
slajac, ze na ogo6t sie ja piecze albo gotuje, ewentualnie takze kisi i soli.
Ten drugi autor pisze wprawdzie o stodkawej rzepie podlugowatej, czy-
li kolniku, ale stwierdza, ze ,,do stotowego uzywania tymze sposobem

56 Zob. E. Kizik, Prezenty w polityce Gdanska w XII-XVIII wieku, [w:] Prusy i In-
Sfanty miedzy sredniowieczem a nowozytnoscig. Panstwo — spoleczenstwo — kultura, red.
B. Dybas, D. Makitta, Torun 2003, s. 105-116.

7 Ph. Meyzie, Kuchnia w Europie doby nowozytnej. Jes¢ i pi¢: XVI-XVIII wiek,
Warszawa 2012, s. 182—185.
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bywa wazona jako inne rzepy”**. W najwazniejszej chyba staropolskiej
ksigzce kucharskiej wydanej w 1682 r. autorstwa Stanistawa Czerniec-
kiego® rzepa wystgpuje bardzo rzadko i jest traktowana wyraznie jako
warzywo gorszego gatunku (dotyczy to oczywiscie zwyklej rzepy okra-
glej), nie ma tam zreszta wzmianek o znanej juz przeciez wtedy rzepie
torunskiej, czyli niemieckiej. Pewnym wytlumaczeniem moze by¢ fakt,
ze tenze autor jako dworzanin i kuchmistrz wojewody krakowskiego
Aleksandra Michata Lubomirskiego rezydujacego w Nowym Wisniczu,
a takze zohierz uczestniczacy w wojnach potowy XVII w., a w latach
1684-1685 dzierzawca klucza roznowskiego i administrator twierdzy
w Roznowie nalezacej do Wielopolskich, czynny byl przede wszystkim
na terenie potudniowej Matopolski®.

Natomiast w przepisach kulinarnych z przetomu XVII/XVIII w., po-
wstatych na dworze Radziwittéw, pojawita si¢ m.in. receptura sporza-
dzania szczupaka z rzepa. Rybe nalezato ugotowac, potem pokrajac rze-
pe¢ i przysmazy¢ ja na masle, po czym obtozy¢ nig szczupaka, dodajac
gatki muszkatowej i pieprzu®'. Autor tego przepisu niewatpliwie miat na
mys$li wlasnie rzepe torunska (niemiecka), cho¢ tego wyraznie nie za-
znaczyt. Pdzniej podal podobny przepis, tyle tylko ze znacznie bardziej
szczegotowy, znany francuski kuchmistrz krola Stanistawa Augusta
wspomniany juz Paul (Pawel) Tremo. Pozostawit on w rekopisie zbior
przepisow kulinarnych, ktéry byt zreszta czesto kopiowany i udostep-
niany réznym osobom, zwlaszcza magnatom zwigzanym blizej z mo-
narchg. W 1991 r. Jerzy Kowecki i Marek Kwiatkowski wydali w for-
mie bibliofilskiego druku znaczny fragment jednego z tych rekopisdw®?.

8 Staropolskie przepisy kulinarne, s. 164—165, 178.

% S. Czerniecki, Compendium ferculorum albo zebranie potraw, wyd. J.
Dumanowski, M. Spychaj, Warszawa 2010.

60 J. Dumanowski, Compendium ferculorum Stanistawa Czernieckiego, [w:] S. Czer-
niecki, Compendium ferculorum, s. 40-49.

1 Moda bardzo dobra smazenia roznych konfektow i innych stodkosci, a takze przy-
rzqdzania wszelkich potraw, pieczenia chleba, i inne sekreta gospodarskie i kuchenne,
wyd. J. Dumanowski, R. Jankowski, Warszawa 2011, s. 169.

¢ P. Tremo, Kuchnia na szes¢ 0sob podlug przepisow JP. Tremma, pierwszego
kuchmistrza Stanistawa Augusta Krola Polskiego, wyd. J. Kowecki, M. Kwiatkowski,
Warszawa 1991.
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Obecnie pierwsze petne, naukowe wydanie tego zbioru przygotowat
Jarostaw Dumanowski®.

Wedhug kuchmistrza Tremo nalezy wzia¢ z piwnicy rzepe, obrac
ja i pokrajac, krotko zagotowa¢ w wodzie, po czym trzeba ja odstawic
i odla¢ przez sito wode. Jezeli za$ kucharz ma do dyspozycji swieza
rzepe, to nie trzeba jej gotowac, wystarczy tylko obra¢ i wrzuci¢ do
wody, doprowadzajac do wrzenia. W tym czasie nalezy wyja¢ z soli
szczupaka, umy¢ go, pokroi¢ na dzwonka i wtozy¢ do drugiego rondla,
zalewajac woda z rzepy i gotowac rybe az bedzie migkka. Do trzeciego
rondla trzeba wlozy¢ ¢wier¢ funta masta, wsypac czubatg tyzke maki
i podgrzewajac dobrze rozmieszac, a nastgpnie wyla¢ na szczupaka i za-
gotowaé, po czym obtozy¢ rybg ugotowang rzepa, jeszcze raz zagoto-
wacé i doda¢ pieprzu®. Tremo podat tez przepis na szczupaka wedzonego
z marchwig lub rzepa. Zalecal czg$¢ ugotowanej rzepy (lub marchwi)
wlozy¢ do rondla, na nig potozy¢ wedzonego szczupaka, na to dac reszte
rzepy, zala¢ to wszystko przygotowanym wcze$niej rosotem, doda¢ ma-
sta i gotowac jeszcze przez 15 minut, po czym rybe w jarzynach utozy¢
na potmisku®.

Niezaleznie od tego rzepa pojawita si¢ jako dodatek do potraw mie-
snych, a takze jako samoistny przysmak, czyli rzepa rumiana. Tremo
proponowat, by ja dobrze umy¢, wrzuci¢ do gotujacej si¢ wody, podgo-
towac, a potem odcedzi¢ i znowu wyptuka¢ w zimnej wodzie. Nastepnie
pol funta cukru nalezy rozpusci¢ w niewielkiej ilosci wody i zagoto-
wac, po czym wrzuci¢ tam przygotowang wczesniej pokrojona rzepe
i smazy¢ na malym ogniu, czesto mieszajac. Gdy rzepa si¢ przyrumieni,
trzeba da¢ do niej gars¢ maki i wla¢ do pelna rosotu, ewentualnie wody
i gotowac. Jezeli ta rzepa bedzie siec wydawac za mato stodka, to mozna
dodac¢ jeszcze cukru®.

Rzepa znalazta swoje miejsce rowniez w najbardziej chyba popu-
larnej ksigzce kucharskiej z przetomu XVIII/XIX w., czyli w pracy
Kucharz doskonaty pozyteczny dla zatrudniajgcych sie gospodarstwem

8 Przepisy Paula Tremo, wyd. J. Dumanowski, Warszawa 2022 (w druku).
¢ P. Tremo, Kuchnia na szes¢ osob, nr 72.

% Ibidem, nr 73.

% Ibidem, nr 52.
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Wojciecha Wieladki, po trochu urzednika, historyka, heraldyka, literata
i thumacza. Zawarte w niej przepisy kulinarne, uchodzace za wzorzec
kuchni staropolskiej, byly w rzeczywistos$ci adaptowanymi do warun-
kéw polskich opisami potraw francuskich z XVIII w. Wieladko utatwit
bowiem sobie zadanie, thumaczac i w niewielkim stopniu zmieniajac,
czy uzupetniajac, francuska ksigzke kucharska prozaicznie zatytutowa-
na La cuisiniere bourgeoise, czyli ,,Kucharka mieszczanska” z 1746 r.,
autorstwa niejakiego Menona. Pierwsze wydanie dziela Wieladki uka-
zalo si¢ w 1783 r., nastgpne pojawiaty si¢ dostownie co kilka lat®’.
Wsrdd przyktadowych zestawow obiadowych znalazty sie m.in. zupa
(potaz) z rzepa i kotlety baranie z rzepa, a w dalszej czesci Wieladko
podat szczegotowe przepisy na sporzadzenie udzca baraniego z jarzyna
(w tym miato by¢ 6 rzep), kaczke gotowang z rzepa oraz zajaca z rzepa
na winie®,

W XIX w. i to przypuszczalnie juz w pierwszej jego polowie moda
na spozywanie stodkawych torunskich rzepek chyba si¢ skonczyla,
przynajmniej na ziemiach Centralnej Polski. Moze si¢ to wigzac¢ ze stop-
niowym odchodzeniem od kuchni elitarnej, dworskiej, do bardziej po-
pularnej, masowej kuchni mieszczanskiej. W najbardziej znanej ksiazce
kucharskiej z drugiej potowy XIX w. (pierwsze wydanie w 1860 r.),
autorstwa Lucyny Cwierczakiewiczowej, majacej potem kilkadziesiat
wydan, praktycznie w ogole nie ma przepisOw na potrawy, do ktorych
dodaje sie rzepy. Nawet w przypadku duszonego szczupaka w jarzynach
mowa jest jedynie o korzeniach pietruszki, selerze, marchwi i cebuli.
Takze podajac przepisy na jarzyny duszone i jesienne jarzyny miesza-
ne, autorka zupelnie nie uwzglednia rzepy, ale jedynie kapuste wtoska,
groszek zielony, fasolke zielong (straczkowa), kalarepe i marchew. Tyl-
ko jeden przepis dotyczy rzepy, ale rzepy zottej okraglej, nadziewane;j
kaszka manna®. W tej sytuacji uprawa rzepy niemieckiej, czyli torun-
skiej, powoli zanikata.

7 W. Wieladko, Kucharz doskonaly pozyteczny dla zatrudniajgcych si¢ gospodar-
stwem, wyd. J. Dumanowski, A. Klesta-Nawrocka, Warszawa 2012, s. 29-33, 41-49.

® Tbidem, s. 84, 86, 105, 155, 167.

® L. Cwierczakiewiczowa, 365 obiadéw, Warszawa 1886 (wyd. 14), s. 287,
323-324, 338-339.
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Inaczej byto w Niemczech, gdzie rzepa teltowska przez caty XIX w.
bylta bardzo popularna, zwlaszcza jako dodatek do migs. Za wyjatkowy
smakotyk uwazat ja m.in. Johann Wolfgang Goethe. Jeszcze w 1893 r.
cesarz Wilhelm II podczas polowania w Dolnej Saksonii zostat pocze-
stowany mys$liwska kolacja, w sktad ktorej obok ostryg, pieczonych
pstragow, homardéw, pieczonego bazanta, znalazt si¢ tez peklowany
mostek wolowy z rzepka teltowska ™.

Takze na obszarze ziemi chetminskiej uprawa rzepy teltowskiej, acz-
kolwiek w ograniczonym zakresie, utrzymywala si¢ jeszcze do schytku
XIX stulecia, poniewaz w owczesnych ksigzkach kucharskich z tego
terenu spotykamy sporadycznie przepisy na potrawy, do ktorych mozna
bylo dodawac teltowke. Przyktadowo w niemieckim poradniku kulinar-
nym Minny Hooff (pierwsze wydanie w Grudzigdzu w 1866 r.) znalazly
si¢ przepisy na teltowska rzepe (,,Teltower Riiben”) i na znanego juz
z osiemnastowiecznych receptur polskich szczupaka z rzepka teltow-
ska’!. Takze w opublikowanej prawie 20 lat pozniej ksigzce kucharskiej,
opracowanej przez Oowczesnego literata kaszubskiego i dziennikarza
Hieronima Derdowskiego (pierwsze wydanie w Toruniu w 1885 r.) jest
przepis na sporzadzenie rzepy teltowskiej, przy czym doradza si¢ do-
danie do niej cukru’. Tymczasem w opublikowanym w 1915 r. w Gru-
dziadzu (a wiec tez na obszarze ziemi chelminskiej) poradniku kulinar-
nym Nauka gotowania do uzytku ludu polskiego nie ma juz ani jednej
wzmianki na temat rzepy”’. Wydaje si¢, ze mniej wigcej na przetomie
XIX/XX w. zaprzestano w okolicach Torunia jej uprawiania, w zwigzku
z czym nawet pojedyncze, rosnace dziko gdzie§ na miedzach ro$liny
ulegly degeneracji i nie przetrwaty do naszych czasow.

0 http//smakiwroclawia.pl/specjaly-na-stole-wilhelma-ii/ (dostgp: 10.08.2022).

' M. Hooff, Martha. Eine zuverlissige Rathgeberin fiir die Kochkunst, Thorn—
—Leipzig 1894 (wyd. VIII), s. 82-83.

2 Kuchnia polska. Niezbgdny podrecznik dla kucharzy, gospodyn wiejskich i miej-
skich, Inowroctaw 1912 (wyd. VI), s. 55.

 Nauka gotowania do uzytku ludu polskiego utozona z prac konkursowych, wyd.
J. Dumanowski, M.J. Mazurkiewicz, Grudziadz 2012, indeks.
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