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Zarys tresci: Bogactwo terminologiczne jezyka wioskiego w najpopularniejszych obszarach zycia (kuch-
nia, moda, muzyka etc.), a w szczegélnosci zintensyfikowane kontakty wifosko-polskie przefomu XX
i XXI w. sg przyczyng pojawienia si¢ w polszczyznie tzw. nowych italianizméw, ktére pomimo obecnosci
w $wiadomosci spofecznej wcigz funkcjonuja jako niezasymilowane jednostki leksykalne. Co wiecej,
préba przektadu wielu z nich jest czesto niemozliwa badZ prowadzi do nieporozumien z uwagi na
istnienie juz utartych w obu obszarach kulturowo-jezykowych fatszywych konotatéw badz zapozyczen
pozornych (np. lasagne — fazanki, pasta (makaron) — pasta do smarowania, orecchiette — uszka).

Autor niniejszego artykutu podejmuje prébe, opierajac sie na wybranych grupach wtoskich lek-
semoéw z obszaru kulinariéw (podzielonych na trzy wewnetrzne kategorie tematyczne: dania i napoje,
nazwy lokali gastronomicznych oraz zwyczaje kulinarne), uporzadkowania wyzej opisanych tendencji
oraz proponuje konkretne strategie ttumaczeniowe i lokalizacyjne mogace poméc w unikaniu btedéw
w przektadzie licznych terminéw bezekwiwalentowych.

Stowa kluczowe: italianizmy w polszczyznie, leksem bezekwiwalentowy, przektad wtoskich kulinary-
zméw, wioskie kulturemy, zapozyczenia z jezyka wioskiego

Wprowadzenie

jacego go dziedzinowo miedzy lingwistykg kulturows, socjolingwistyka
a translatoryka, jest nakreslenie zjawiska znanego w jezykoznawstwie jako

Celem podejmowanego w przedmiotowym artykule tematu, pozycjonu-
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translation gap (dost. luka tlumaczeniowa) w odniesieniu do terminéw bez-
ekwiwalentowych charakterystycznych dla obszaru jezykowego kultury wyj-
sciowej (kulturemow), a nieobecnych w obszarze jezykowym kultury docelo-
wej (w tym przypadku relacja ta dotyczy¢ bedzie wyrazen kulinarnych z jezyka
wloskiego w polszczyznie). Prezentowana analiza z pewno$cia nie wyczerpuje
wszystkich mozliwych elementéw, ktdre nalezaloby szerzej eksplorowa¢ pod
wieloma innymi aspektami (pragmatycznym, miedzykulturowym czy etymo-
logicznym), jednak z uwagi na ograniczenia redakcyjne przedtozonego tekstu
u podstaw badania stoi przede wszystkim ekspozycja jak najwigkszej liczby
reprezentatywnych, a zarazem najczesciej wystepujacych w jezyku polskim
wloskich jednostek leksykalnych (ze szczegélnym uwzglednieniem tych naj-
nowszych, ktére z oczywistych wzgledéw nie sa w znacznej mierze rejestro-
wane przez nawet najbardziej aktualne stowniki wyrazéw obcych i zwrotow
obcojezycznych) oraz przedstawienia propozycji jak najskuteczniejszego i jak
najwierniejszego przyblizenia ich odbiorcy polskiemu.

Intencjg autora jest, aby — ze wzgledu na wspomniang absencje leksy-
kograficzna wielu sposréd poruszanych problemdéw translatorskich zwia-
zanych z wloskimi leksemami kulinarnymi - przedkladane w niniejszym
tekscie propozycje odczytywane byly z pozycji deskryptywnej, a nie stricte
preskryptywnej, gdyz w niektorych przypadkach nie stanowia one jedynych
mozliwych sposoboéw wyjscia z sytuacji nieprzettumaczalnosci, jak réwniez
trudno przypisywa¢ jednostkowo komukolwiek autorstwo tych rozwigzan.
Z tego powodu preferowang formula metodologiczng bedzie konfrontacja
roznych punktéw widzenia przejawiajacych sie w wyborach translatorskich,
noszacych nierzadko znamiona umownosci i uznaniowosci (wobec braku
wiarygodnych autorytetow w zrodtach pisanych), dostosowanych zaréwno
do wlasciwego kontekstu komunikacyjnego, jak i do rodzaju odbiorcy doce-
lowego. Nie oznacza to zarazem, ze niektére z proponowanych technik lub
strategii, cho¢ niedoskonale lub kontrowersyjne, musza by¢ a priori obarczo-
ne bledem, ale tez nie umozliwia to stwierdzenia niedoskonato$ci wybranych
z nich. Nim jednak dojdzie do ich zaprezentowania wzgledem opisanych wy-
zej leksemow, wpierw podane zostang podwaliny teoretyczne tego badania
(kulturemy i ich status, réznice miedzy italianizmami ,,starymi” i ,nowymi”
oraz zwiezly rys historyczny kuchni wloskiej). W koncowej czesci artykutu
autor przedstawi swoj krytyczny osad wobec zjawiska ,,nowej italianizacji”
polskiego nazewnictwa w obszarze handlu i ustug w Polsce w XXI w.
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1. Kulturemy jako jezykowe zrodto wiedzy o dziedzictwie narodow
i spoteczenstw

Kulturemy to jednostki jezyka (rozumiane jako pojedyncze stowa lub wy-
razenia) nasycone treécig kulturowg i osadzone w kontekscie danej kultury
(w tym przypadku kultury wloskiej). Sa one istotne w przekladzie z uwagi na
ich konotacje, ale tez wysoko problematyczne ze wzgledu na trudnosci w ich
odtworzeniu na gruncie kultury jezyka docelowego (w tym przypadku jezyka
polskiego). Alicja Nagérko definiuje kulturemy jako

wazne dla samoidentyfikacji jakiej$ spotecznosci stowa-klucze, charakteryzujace
zaréwno jej stosunek do tradycji, jak i radzenie sobie z czasem terazniejszym, aktu-
alne przezywanie $wiata (Nagorko 2004: 23-24).

Prekursorem i pionierem badan nad kulturemami jest amerykanski je-
zykoznawca Peter Newmark, ktory w pracy A textbook of translation wyod-
rebnil pie¢ kategorii kulturowych réznicujacych leksyke pod wzgledem naj-
wazniejszych obszardéw interferencji:

(1) Otoczenie: nazwy geograficzne, gatunki zwierzat i roslin, wzgorz;
(2) Kultura materialna (artefakty):
(a) zywnos¢;
(b) ubrania;
(c) dom i miasto;
(d) transport;
(3) Kultura spoteczna: praca i rozrywka;
(4) Organizacje, zwyczaje, aktywnosci, procedury, inne pojecia:
(a) polityka i administracja;
(b) religia;
(c) sztuka;
(5) Gesty i zachowania' (Newmark 1988: 95).

Jorge Diaz Cintas i Aline Remael w pracy Audiovisual Translation. Subti-
tling (2007: 201) rozszerzyli systematyke nakreslong przez Newmarka, dzielac
ja zasadniczo na trzy obszary:

' Oryg.: (1) Ecology: Flora, fauna, winds, plains, hills: (2) Material culture (artefacts);
(a) Food: (b) Clothes: (c) Houses and towns; (d) Transport; (3) Social culture: work and leisure;
(4) Organisations, customs, activities, procedures, concepts; (a) Political and administrative;
(b) Religious; (c) Artistic; (5) Gestures and habits” (tlum. w artykule wykonat L. J. B.).
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1. Odniesienia geograficzne (elementy geografii fizycznej, obiekty geograficzne i ga-
tunki endemiczne zwierzat i roslin);

2. Odniesienia etnograficzne (przedmioty zycia codziennego, odniesienia do pracy,
kultury i sztuki, narodowosci i miejsca urodzenia);

3. Odniesienia spoteczno-polityczne (jednostki administracji publicznej i samo-
rzadu terytorialnego, instytucji i funkcji urzedowych, zycia spoteczno-kulturowego
i instytucji wojskowych)2.

Na gruncie przekladoznawstwa wloskiego leksemy te objete sg termi-
nem elementi culturospecifici (elementy nacechowane kulturowo). Zdefinio-
wala je obszernie Irene Ranzato w pracy La traduzione audiovisiva. Analisi
degli elementi culturospecifici (2010: 39): ,,przez elementy kulturowe - lub na-
cechowane kulturowo albo realia - rozumiemy te elementy obecne w ramach
tekstu, ktory posiadajg tadunek kulturowy”. I w dalszej czesci dodaje:

W makrokategorii czynnikéw kulturowych mieszczg si¢ realia, stowa i wyrazenia,
ktére oznaczaja przedmioty nacechowanie kulturowo, to jest przedmioty material-
ne, ktére nalezg jedynie do okreslonej kultury, a ktére jako takie nie maja $cistych
zwigzkéw z innymi jezykami (moze najbardziej znanymi i rozpowszechnionymi
s3 jedynie te, ktore oznaczaja nazwy produktow zywnosciowych lub typowych
potraw: gastronomia jest studnig bez dna w obszarze realiow)* (podkr. L. J. B.).

To ostatnie zdanie w pelni uzasadnia prowadzenie badan nad wloskimi kul-
turemami kulinarnymi, a w szczegolnosci legitymizuje potrzebe pogtebienia
tych poszukiwan w obrebie jezyka polskiego i ich wlasciwego przekazania
i wyttlumaczenia. Po lekturze stéw Ranzato wydaje si¢ to tym bardziej umoty-
wowane, gdy poglad taki wyglasza wloska badaczka specjalizujaca si¢ w pro-
blematyce elementéw nacechowanych kulturowo.

2 Oryg.: »,1. Riferimenti geografici: oggetti della geografia fisica, oggetti geografici, specie
endemiche di animali e piante; 2. Riferimenti etnografici: oggetti della vita quotidiana, riferi-
menti al lavoro, riferimenti ad arte e cultura, riferimenti alla nazionalita o al luogo di nascita;
3. Riferimenti sociopolitici: riferimenti a unitd amministrative o territoriali, riferimenti a istitu-
zioni o funzioni, riferimenti alla vita socioculturale”

? Oryg.: ,Per elementi culturali — o culturospecifici e realia - si intendono quegli elementi
presenti all'internodi un testo che hanno un contenuto culturale”

* Oryg.: ,Nella macrocategoria dei fattori culturali ricadono i realia, parole e locuzioni che
indicano oggetti culturospecifici, ovvero cose materiali che appartengono solo a una determinata
cultura, e che, in quanto tali, non hanno una corrispondenza precisa in altre lingue (forse i pitt
noti e diffusi sono quelli che indicano nomi di alimenti o piatti tipici: la gastronomia & un pozzo
senza fondo di realia)”.
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2. Italianizmy ,,stare” vs ,,nowe”

Kulturowym kontaktom wlosko-polskim w literaturze przedmiotu poswieco-
no, przynajmniej na przestrzeni ostatnich dwoch dekad, wiele pozycji nauko-
wych i popularnonaukowych, ale kontaktom jezykowym (a w szczegolnosci
leksykalnym) juz zdecydowanie mniej. Przywota¢ nalezy w tym kontekscie
chocby prace Stanistawa Widlaka Italia e Polonia: popoli e lingue e contat-
to (2006), Marii Borejszo Zapozyczenia wloskie we wspélczesnej polszczyZnie
(2007) czy Marka Hendrykowskiego Tutti frutti. Z dziejow kulturowych trans-
ferow jezyka wloskiego w polszczyznie dawnej i wspotczesnej (2018). Wiszystkie
trzy cytowane opracowania podejmuja w sposob — wydawaloby si¢ — caloscio-
wy problematyke zapozyczen i wplywéw jezyka wloskiego na polszczyzne,
zaréwno w ujeciu synchronicznym, jak i diachronicznym (ich autorzy powo-
tuja sie w tym kontekscie na wspdlne dzieje naroddéw polskiego i wloskiego:
malzenstwo ksieznej Bari Bony Sforzy z krélem Polski Zygmuntem Starym,
artystow na dworach krolow Wazowskich i Stanistawa Augusta Poniatow-
skiego, wspolne idealy i sojusze w walce o utracong wolnos¢ w XIX w. itd.).
Z réznych jednak powoddw autorzy zachowali wstrzemiezliwo$¢ w analizo-
waniu najnowszych wloskich lekseméw w polszczyznie, ktére z ich pozycji
badawczej (w przypadku Widlaka i Borejszo, majac na uwadze czas oglosze-
nia ich publikacji, wydaje si¢ to uzasadnione) nie stanowily ustabilizowanych
jednostek leksykalnych ani tym bardziej nie byly wowczas utartymi zapozy-
czeniami, a co najwyzej okazjonalizmami. Byloby nieuczciwe twierdzi¢ za-
tem, ze $wiadomie nie poswiecili im dostatecznej uwagi. Faktem pozostaje, ze
istnieje w polszczyznie uzytkowej pokazna grupa terminéw wywodzacych sie
z jezyka wloskiego, ktore funkcjonuja od blisko dwoch dekad (a niektore jesz-
cze diuzej) zaréwno w dyskursie mowionym, tj. w komunikacji stownej dnia
codziennego i zaposredniczonej przez komputer (computer mediated commu-
nication, CMC) przez liczne fora i komunikatory internetowe (Facebook, In-
stagram), w zargonie polskich italianistow, Polakéw z rodzin bikulturowych,
pracownikéw wloskich firm, urzednikéw placowek dyplomatycznych i 0s6b
wyjezdzajacych regularnie do Wloch oraz Wlochéw mieszkajacych w Polsce,
jak i pisanym (beletrystyka, ksigzki podrdznicze i kulinarne, reklamy w prasie
i w internecie, dwujezyczne czasopisma polsko-wloskie wydawane w Polsce
przez Wtochow i dla Wtochéw, szyldy punktéw ustugowych, karty dan lokali
gastronomicznych), ktdre to leksemy nastreczajg szeregu problemoéw adapta-
cyjnych, a niektére z nich - mimo mozolnych préb czynionych przez uzyt-
kownikdéw jezyka polskiego — pozostaja nieprzettumaczalne i zarazem mato
zrozumiale dla odbiorcy niewladajacego jezykiem wloskim. Terminy te na-
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zywane s3 technicznie w literaturze przedmiotu nowymi italianizmami (Go-
dzich 2011, Murrmann, Surmaj 2016, por. tez Pinomaa 2018) dla odréznienia
ich od , starych’, wystepujacych w jezyku polskim od dekad, a nawet od wie-
kow. Nalezy jednak mie¢ na wzgledzie, ze jest to pojecie semantycznie niestale
i nieprecyzyjne (tozsame w pewnym stopniu z makaronizmami, ktére orygi-
nalnie odnoszono do obcych wtretéw z taciny; wspolczesnie ich zakres poje-
ciowy ulegl rozszerzeniu o inne jezyki) i zdaje si¢, ze sami jego autorzy maja
przekonanie, ze postugiwac si¢ nim nalezy jedynie pomocniczo z perspekty-
wy hic et nunc. Tym bardziej ze ustalenie jednoznacznej cezury czasowej dla
podzialu na ,stare” i ,nowe” italianizmy nie jest mozliwe wprost. Bytoby zbyt
proste rzec, ze jest nig przelom wiekéw XX i XXI. Na zintensyfikowanie in-
terferencji wloskich na polszczyzne wplyw miato bowiem szereg czynnikéw,
do ktérych zaliczy¢ mozna, w skali makro, upadek zelaznej kurtyny (1989)
i wejscie Polski do Unii Europejskiej (2004), a w skali mikro wspomniane
juz wyzej zacie$nienie relacji gospodarczych i kulturowych miedzy Polska
a Wlochami za sprawg wloskich przedsiebiorcéw prowadzacych dziatalno$é
na terenie Polski, migracji zarobkowej pracownikéw z Polski do Wtoch i vice
versa, importu wloskich towaréw spozywczych i przemystowych, polsko-wlo-
skiej wymiany naukowej studentow, doktorantéw i ludzi nauki. Pojawienie si¢
w polszczyznie pewnych nieznanych dotad termindéw zaczerpnietych z jezyka
wloskiego nalezy traktowac z ostroznoscia tym bardziej, ze sa to terminy wy-
stepujace w konkretnym kontekscie kulturowym, spotecznym i srodowisko-
wym; i cho¢ nie mozna ich obecnosci zupelnie ignorowa¢ (skoro przenikajg
do $wiadomosci rodzimych uzytkownikéw jezyka polskiego i w jakims stop-
niu wypelniajg luke semantyczng w nazewnictwie nieznanych dotad zjawisk
kultury obcej), to jednak trudno jest z dzisiejszej perspektywy przewidywac,
ktore z nich zadomowig si¢ na state w jezyku polskim na prawach uznanych
italianizmoéw, a ktdre okaza si¢ efemerydami, funkcjonujacymi w przestrze-
ni publicznej jedynie goscinnie. Praktycznym problemem, ktory stanowi cel
nadrzedny niniejszego tekstu, jest proba znalezienia odpowiednikow czy tez
umozliwienia przekladu wtoskich kultureméw oraz podanie konkretnych
propozycji translatorskich, niezaleznie od stanowisk ocennych czesci socjo-
lingwistow i leksykograféw co do ich przydatnosci i formalnej poprawnosci,
jak réwniez zestawienie istniejacych, nierzadko spontanicznych, rozwigzan
stosowanych przez uzytkownikow, ktére w mniej lub bardziej skutecznym
stopniu niwelujg pustke leksykalng polszczyzny w adaptacji wybranych eg-
zotyzmow.
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3. ,Kuchnia wtoska” czy , kuchnie wtoskie”? Krotki rys historyczny

Kuchnia wloska nalezy do jednej z najbardziej popularnych na swiecie. I cho¢
termin ten pozostaje historycznie i antropologicznie niejednoznaczny (do
1861 r. nie istniato bowiem zjednoczone panstwo wloskie, a upodobania zy-
wieniowe poszczegdlnych ziem, ktére znalazly sie w jego granicach, nie stano-
wity monolitu, lecz konglomerat réznych skfadnikéw i przepisow). Jej poczat-
ki siegaja starozytnosci (ery etruskiej, a wiec jeszcze czasow sprzed zalozenia
Rzymu), kiedy to uzywano w niej trzech podstawowych sktadnikéw: chleba,
wina i oliwy, do dzi$ stanowigcych podstawe wiekszosci wloskich potraw
(a szerzej potraw w panistwach basenu Morza Srédziemnego). Dalszy rozwéj
sztuki kulinarnej zwigzany byl immanentnie z ekspansja Cesarstwa Rzym-
skiego i wptywem nan kultury greckiej, a po jego upadku z innymi, obcymi
kulturowo i kulinarnie cywilizacji facinskiej ludami: Germanami, ktérzy przy-
wiezli ze sobg migso i sfonine, i Arabami, ktdrzy wypiekali pite z przyprawami,
protoplaste o wiele pozniejszych pizzy i focaccii. W okresie wielkich wypraw
geograficznych i kolonizacji na Pétwysep Apeninski z Nowego Swiata zawi-
taly pomidory, kukurydza, ziemniaki i papryka. Dzi¢ki tym nowym skfad-
nikom, a w konsekwencji - nowym uprawom i smakom, kuchnia éwczesnej
Italii ulegta znacznemu urozmaiceniu. Gléwne podzialy w obszarze zywienia
przebiegaly w dwdch osiach: pionowej — geograficznej (Péinoc — Poludnie)
i poziomej - spolecznej (bogaci — biedni). Podzialy te utrwalily si¢ na tyle, ze
w znacznej mierze przetrwaly do wspoéltczesnosci. Cho¢ moze wydawac sie to
nieprawdopodobne, ale az do potowy XX w. Wtochy zmagaly sie z glodem
i powszechnym niedozywieniem w nizszych warstwach spotecznych, ktére
wyeliminowano dzigki mechanicznej produkeji makaronu, uwazanego dzi$ za
chlube i marke rozpoznawcza kuchni wloskiej na $wiecie, a takze dzigki popu-
laryzacji techniki wedzenia zZywnodci dla celéw konserwacji (jako odpowiedz
na podwyzszenie i tak drakonskiego podatku akcyzowego na sl wprowadzo-
nego przez dyktature Mussoliniego, ostatecznie zniesionego dopiero w 1974 r.).
Na péinocy Wloch jadano gtéwnie kukurydze i ziemniaki (stad popularnosé¢
polenty i chleba ziemniaczanego), a na potudniu pomidory, cebule i baklaza-
ny, baze rozmaitych soséw do makarondw i pizzy. Z kolei réznice w zywieniu
miedzy poszczegolnymi warstwami spoleczenistwa nie mialy swojej przyczyny
jedynie w dostepnosci okreslonych zasobdw, ale przede wszystkim uwazano
(poczawszy od XII w.), ze dobdr produktéw spozywczych winien by¢ uwarun-
kowany pochodzeniem spolecznym. I tak klasy wyzsze jadaly gtéwnie ptactwo
i warzywa rosnace wysoko (wiec trudniejsze do zebrania), natomiast biedocie
kazano zadowoli¢ si¢ roslinami stragczkowymi i miesem bydta z uboju oraz ry-
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bami i owocami morza (te ostatnie od zawsze byly tanie i tatwe do zdobycia).
Istnym paradoksem stalo si¢, Ze w wyniku odwrotu od wezesniejszych wytycz-
nych wérdd arystokracji, ktory nastapit dopiero w XIX w., takie dania jak piz-
za margherita (zawdzigczajaca swoja nazwe krolowej Malgorzacie), spaghetti
ai frutti di mare (spaghetti z owocami morza) czy bistecca ai ferri (befsztyk
z rusztu) staly si¢ potrawami goszczacymi na stafe na salonach i w zamoznych
domach wloskich.

Reasumujac, bogactwo kulinarne wspoéiczesnych Wiloch jest wypadkowa
wplywow licznych obcych kultur, ktore na przestrzeni blisko 3000 lat zazna-
czyly swoja obecno$¢ na Polwyspie Apeninskim, tj. na dlugo przed etnoge-
nezg Wtochéw i powstaniem zjednoczonego panstwa wloskiego. Owo bo-
gactwo manifestuje sie¢ w mnogosci sktadnikéw, sposobie przygotowywania
dan, ale przede wszystkim w ogromnym zréznicowaniu kuchni wloskiej pod
wzgledem geograficznym, albowiem kazdy region dzisiejszej Italii serwuje
wlasne, oryginalne potrawy, charakterystyczne jedynie dla siebie. To zrézni-
cowanie znajduje odzwierciedlenie takze w warstwie jezykowej, co omoéwio-
ne zostanie bardziej szczegdétowo w punkcie 4.

4. Przektad nazw kulinariow jako obszar konfrontacji kultur i wyzwan
translatorskich: studium przypadku

Zdefiniowawszy obszar badan bedacy przedmiotem niniejszego artykulu,
jak ilezace u jego podstaw zalozenia teoretyczne, przyblize nastepnie obrang
metodologie, kryteria gromadzenia korpusu i sposobu selekcjonowania kul-
turemow.

Metodologia badania oparta jest na analizie jakosciowej grupy lekse-
méw wchodzacych w sklad obszaru semantycznego kulinariow wloskich
obejmujacego produkty spozywcze, potrawy i napoje (w tym desery, kawy
i alkohole), lokale gastronomiczne oraz zwyczaje kulinarne praktykowane we
Wrtoszech. Sposrod blisko 300 unikalnych terminéw bedacych kulturemami,
a nie ustabilizowanymi leksykalnie zapozyczeniami (zdecydowna wigkszo$¢
analizowanych stéw lub wyrazen nie figuruje w polskich zrédtach leksyko-
graficznych np. w Sfowniku wyrazow obcych i trudnych Andrzeja Markow-
skiego i Radostawa Pawelca), zaczerpnietych w calo$ci z polskojezycznych
lub dwujezycznych (polsko-wloskich) zrédet pisanych o zréznicowanym po-
chodzeniu (ksigzki kucharskie, strony internetowe z przepisami kuchennymi,
przewodniki po Wloszech, karty menu restauracji z kuchnig wloska, szyldy
i reklamy lokali gastronomicznych, polsko-wloskie czasopisma wydawane
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w Polsce), wyodrebniono 50 reprezentatywnych pozycji (nazwy 20 produk-
tow spozywczych i potraw, 5 deserdw, 5 napojow, 10 lokali i 10 zwyczajow
kulinarnych). Nastepnie przypisano kazdej z nich po 2-3 propozycje prze-
kfadu zaczerpniete z tych samych Zrédet (czgé¢ z nich byta metanarracyjnie
przytoczona w tytule lub w tre$ci danego tekstu, czes¢ stanowila natomiast
chrematonim - nazwe wtasng danego lokalu) lub z materiatu fotograficzne-
go zgromadzonego przez autora artykutu. Kazdej propozycji przyporzadko-
wano strategie przektadowa zgodnie z repertuarem procedur stypizowanych
przez Jeana-Paula Vinaya i Jeana Darbelneta (1958: 84-93), ktorzy wskazu-
ja na strategie bezposrednie (ttumaczenie dostowne, zapozyczenie, kalka)
i poSrednie: transpozycje (gramatyczna zmiana kategorii przekladanego
terminu), modulacje (zmiana punktu widzenia w przekladanym terminie),
ekwiwalencje (zastgpienie terminu jego rodzimym odpowiednikiem funk-
cjonalnym), naturalizacje (dostosowanie brzmienia terminu do pisowni
jezyka docelowego), objasnienie (opis znaczenia egzotyzmu), amplifikacje
(rozszerzenie brzmienia terminu poprzez dodanie dodatkowego elementu),
redukgje (odjecie elementu redundantnego), substytucje (zastgpienie termi-
nu odpowiednikiem) oraz lokalizacje (tutaj: zastgpienie kulturemu Zzrédlo-
wego innym kulturemem, znanym uzytkownikowi jezyka docelowego, tak
aby magl on fatwiej zrozumie¢ bezkwiwalentowy termin oryginalny).

4.1 Dania i napoje

Wigkszo$¢ nazw produktéow zywnosciowych kuchni wloskiej majacych
w polszczyznie leksykalnie status zapozyczen jest przenoszona do jezyka
polskiego bez dokonywania jakichkolwiek zmian w ich pisowni (spaghet-
ti, pizza), badz z niewielkimi zmianami wynikajacymi albo z koniecznosci
dostosowania pisowni do wymowy polskiej (parmigiano — parmezan, lasa-
gna - lazania), albo z nieobecnosci w polszczyznie znakéw diakrytycznych
oznaczajacych akcent graficzny nad samogloskami ostatniej sylaby (ragu
- ragu, tiramist — tiramisu). Dalej idacg konsekwencjg asymilacji s znie-
ksztalcenia pisowni oryginalnej majace podtoze w blednej adaptacji lekse-
mu oryginalnego na tle ortograficznym, np. bledna reprodukcja par spdt-
gloskowych (ciabatta - ciabata, pappardelle — papardelle, penne — pene), lub
w ulomnej wymowie danego terminu, majgcej reperkusje w pisowni (bru-
schetta — bruscetta, gnocchi — gnocci)®. Sednem problemu, z punktu widze-

° Dalej posunigtg konsekwencja znieksztalcen pisowni wzgledem wymowy lub vice versa
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nia przekladoznawczego, nie jest jednak to, w jaki sposéb asymilowane sa
egzotyzmy, ktérych znaczenie - ze wzgledu na skale ich popularnosci - jest
znane uzytkownikowi jezyka polskiego, lecz prawidtowe zrozumienie tych
kulturemoéw, ktérych przecietny odbiorca polski nie jest w stanie odkry¢
bez znajomosci jezyka wloskiego i z ktérymi w ciagu swojego zycia mogt sie
w ogole nie zetkng¢. To wlasnie tym terminom przyjrzymy sie w ponizszym
zestawieniu, ilustrujacym rézne sposoby oddawania ich znaczenia w jezyku
polskim:

Tabela 1. Zestawienie kulturemdéw oznaczajacych dania i napoje kuchni wloskiej
wraz z propozycja ich tlumaczenia na jezyk polski i nazwa strategii

przekladowe;j
Numer Termin wloski Propozycja przekladu Strategia przekladowa
(1) americano kawa americano amplifikacja + zapozyczenie
kawa po amerykansku | transpozycja + objasnienie
americana pseudoitalianizm
(ii) bombolone paczek bomboloni amplifikacja + zapozyczenie
paczek z dziurka objasnienie
(iii) bruschetta bruschetta zapozyczenie
grzanka z pomidorami | objasnienie
(iv) caffelatte / caffelatte / cafe latte zapozyczenie
caffé latte kawa z mlekiem lokalizacja
latte redukcja
(v) calzone pizza pierdg zapozyczenie + modulacja
pizza nadziewana zapozyczenie + objasnienie
(vi) carpaccio carpaccio zapozyczenie
tatar lokalizacja
(vii) focaccia podptomyk lokalizacja
(viii) | farfalle kokardki substytucja
motylki tlumaczenie dostowne
(ix) formaggi e salumi deska serow i wedlin ekwiwalencja
misti (assortiti) /
tagliere di formaggi
e salumi
(x) frappe faworki ekiwalencja
chrusty ekiwalencja

wloskich terminéw kulinarnych jest promowanie - przez jednego z miedzynarodowych produ-
centéw zywno$ci mrozonej — towaréw znanych na rynku polskim pod nazwami handlowymi
Guseppe i Feliciana, ktérych wymowa w reklamach telewizyjnych wskazuje na to, ze winny by¢
w rzeczywistosci zapisywane odmiennie (odpowiednio: Giuseppe i Feliziana).
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Tabela 1. cd.
Numer Termin wloski Propozycja przekladu Strategia przekladowa
(xi) frittura mista mix smazonych owocéw | objasnienie
(del mare) morza
(xii) gnocchi wloskie kopytka amplifikacja + lokalizacja
(xiii) | grappa wloska wodka z wino- | objasnienie + lokalizacja
gron
(xiv) limoncello likier limoncello amplifikacja + zapozyczenie
wtoski likier cytrynowy | objasnienie
wloska cytrynéwka amplifikacja + lokalizacja
(xv) macedonia salatka macedonska amplifikacja + transpozycja
satatka owocowa ekwiwalencja
(xvi) orecchiette muszelki substytucja
uszka tlumaczenie dostowne
(xvii) | panettone ciasto panettone amplifikacja + zapozyczenie
wloska babka bozonaro- | objasnienie
dzeniowa
(xviii) |panino kanapka panini amplifikacja + zapozyczenie
kanapka na cieplo/gril- | objasnienie
lowana
(xix) pannacotta wloski budyn objasnienie
deser pana kota amplifikacja + naturalizacja
(xx) pasta al dente nierozgotowany ma- objasnienie
karon
(xxi) pizza rossa pizza z sosem pomido- | zapozyczenie + objasnienie
pizza bianca rowym
pizza bez sosu pomido- | zapozyczenie + objasnienie
rowego
(xxii) | prosciutto crudo szynka parmeniska pseudoitalianizm
szynka prosciutto amplifikacja + zapozyczenie
szynka dojrzewajaca ekwiwalencja + objasnienie
(xxiil) |radicchio safata radicchio amplifikacja + zapozyczenie
satata na gorzko objasnienie
cykoria wtoska substytucja + amplifikacja
(xxiv) | (sugo al) ragu sos pomidorowy z mig- | objasnienie
sem mielonym
sos bolonski pseudoitalianizm
(xxv) |ravioli wloskie pierozki amplifikacja + lokalizacja
(xxvi) |ricotta ser ricotta amplifikacja + zapozyczenie
(xxvii) |stuzzichini stone przekaski substytucja
(xxviii) | tortellini wloskie uszka amplifikacja + lokalizacja

pierozki faszerowane

lokalizacja + objasnienie
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Tabela 1. cd.
Numer Termin wloski Propozycja przekladu Strategia przekladowa
(xxix) |tramezzino tost substytucja (przez egzotyzm
z jezyka C)
trojkgtna kanapka objasnienie
na pieczywie tostowym
(xxx) | vino della casa wino domowe substytucja
wino domu ttumaczenie dostowne

Z powyzszego repertorium kultureméw, bardzo zréznicowanych pod
wzgledem rodzajowym (dania cieple/zimne, potrawy stone/stodkie, prze-
kaski/dania gléwne, napoje cieple/zimne, alkoholowe/bezalkoholowe), jak
i formalno-jezykowym (nazwy pospolite i wlasne, chrematonimy/eponimy,
frazeologizmy, zgrubienia/zdrobnienia), wylania sie calo$ciowy i uporzadko-
wany obraz konsekwentnie manifestujacych sie tendencji, ktére mozna spro-
wadzi¢ do nastepujacych wyznacznikow:

A. Leksemy o wigkszym fadunku obcosci dla uzytkownikéw polskiego
poprzedzane sg okreslnikiem rodzajowym: kawa americano, pgczek bom-
boloni, kawa latte, ciasto panettone, kanapka panini (L. mn. od wt. panino),
szynka prosciutto, satata radicchio, ser ricotta itd. Zabieg ten jest zrozumiaty
i z pewnoscig ulatwia poznanie znaczenia terminu oryginalnego odbiorcy
niewladajacemu jezykiem wloskim. Jednoczesnie jednak prowadzi do po-
wstawania form redundantnych (w przypadku panini, prosciutto, radicchio
i ricotta jest to ewidentne), w istocie tautologicznych nazw poréwnywalnych
do tworéw czaséw PRL-u takich jak serek fromage czy Siostry Sisters z Ka-
baretu Olgi Lipinskiej. Redukcja caffelatte do latte z pominieciem okreélnika
rodzajowego kawa czyni z napoju kawowego jedynie szklanke mleka. Z ko-
lei wyrazenie deser pana kota (ze spolszczong ortografig i rezygnacja z po-
dwojnych spolglosek) daje fantazyjne wrazenie, jakoby producentem badz
pomystodawcg tego produktu byto zwierze, co zostalo skomentowane przez
internautéw za pomoca odpowiednich memoéw i innych prze$miewczych
grafik (por. rys. 2). Mozna oczekiwac¢, ze wraz z popularyzacja powyzszych
produktow zywnosciowych w kolejnych latach potrzeba tak dokladnego ich
dookreslania zwyczajnie ustanie, jak mialo to miejsce cho¢by w przypadku
mozzarelli, ktéra w przepisach i kartach dan pojawia sie od jakiego$ czasu juz
samodzielnie np. satatka z mozzarellg zamiast onegdaj stosowanego dookre-
Slenia satatka z serem mozzarella.
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Rys. 1. Kanapka panini (zdjecie autora artykutu)

B. Leksemy oznaczajace wloskie dania i produkty, ktérych pewne ce-
chy dystynktywne sa przypadkowo zbiezne z daniami i produktami kuchni
polskiej, w przektadzie na jezyk polski zazwyczaj ulegaja daleko posunietej
domestykacji® poprzez objasnienie (ktore formalnie nie budzi wiekszych
watpliwoséci) lub zastapienie polskim terminem lokalizujacym poszerzonym
o przymiotnik oznaczajacy kraj pochodzenia (w tym przypadku Wtochy),
np. gnocchi — wloskie kopytka, grappa — wloska wédka z winogron, limoncello
- wloska cytrynéwka, panettone — wloska babka, pannacotta — wloski budy,
radicchio — cykoria wloska, ravioli — wloskie pierozki, tortellini — wloskie uszka.
W odniesieniu do dait makaronowych ta ostatnia procedura wydaje sie uza-
sadniona, jesli objasnieniu w cudzystowie towarzyszy nazwa oryginalna (przy
tej okazji warto zwrdci¢ uwage na niezbyt trafne dostowne thumaczenie orec-
chiette na uszka lansowane przez niektdrych producentéw makaronéw w Pol-
sce, gdyz te majg de facto ksztalt muszelek, tymczasem wiecej podobienstw
fizycznych polskich uszek mozna upatrywac we wloskich tortellini, przez nie-
ktorych nazywanych omytkowo pierozkami). Kwestia ta jest jeszcze bardziej
skomplikowana w przypadku alkoholi (grappa nie moze by¢ widkg, gdyz ta
ostatnia produkowana jest ze zbdz lub ziemniakéw, a nie owocow, co rowniez
ma swoje umocowania prawne) czy deser6w (panna cotta powstaje z gotowa-
nej $mietanki z zelatyna, a budyn z ubitych jaj z cukrem lub mastem).

¢ Za L. Venutim (1995): egzotyzacja (foreignization) i udomowienie (domestication).
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Pana Kota

Rys. 2. Deser Pana Kota (zrédto: demotywatory.pl)

C. Leksemy oznaczajace dania i produkty kuchni wloskiej, ktdre staja si¢
coraz bardziej rozpoznawalne na gruncie polskim, takie jak focaccia (pod-
plomyk) czy carpaccio (tatar), wbrew wszelkim zastrzezeniom nie wymagaja
nadmiernego udomowienia w polszczyznie. W szczegolnosci warto odnoto-
wad, ze termin carpaccio (bedacy eponimem pochodzacym od nazwiska we-
neckiego malarza Vittore Carpaccio, z ktérego obrazami mial by¢ kojarzony
wyglad tego dania), cho¢ z tatarem taczy go wspolny element — bardzo cienko
krojone surowe migso (w wydaniu wloskim podawane dodatkowo z ptatkami
parmezanu i oliwg) — zostat chetnie zagospodarowany przez kuchni¢ wegan
i wegetarian, ktérzy na jego kanwie stworzyli wlasne dania jak np. carpaccio
z buraka (adoptujace si¢ o wiele zgrabniej niz tatar z buraka, kojarzony w tra-
dycyjnej kuchni polskiej jako danie migsne).

Rys. 3. Gnocchi - wloskie kopytka (zrodlo: ceneo.pl)
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D. Leksemy posiadajace odpowiedniki funkcjonalne, ktére w przekladzie
mozna stosowac wprost, takie jak bomboloni (1. mn. od wt. bombolone) - pacz-
ki, frappe — faworki, macedonia — salatka owocowa, nie wymagajg akcentowa-
nia w zaden sposéb ich obcego pochodzenia, szczegdlnie gdy sa produkowane
i sprzedawane poza Wlochami. Formy te wprowadzaja konsumenta w blad,
jakoby byly produktami importowanymi (pgczek bomboloni znajdowal sie
onegdaj w ofercie jednej z duzych polskich sieci piekarni - vide rys. 4, a satatka
macedoriska - sieci sklepow sprzedajacych gotowe dania pudetkowe), podczas
gdy z jezykowego punktu widzenia terminy te sg ,,zapozyczeniami luksusowy-
mi” (wk. prestiti di lusso), funkcjonalnie zbednymi, ktérych uzywanie moze by¢
postrzegane jako ,wyraz snobizmu” (Markowski, Pawelec 2004: 122).

Rys. 4. Paczek bomboloni (zdjecie autora artykutu)

E. Osobng grupe stanowia wyrazenia, ktore cho¢ przettumaczone, zado-
mowily sie juz w jezyku polskim i kojarzone s3 z kuchniag wloska, to w rze-
czywisto$ci pozostajg pseudoitalianizmami i nie wykazuja ciggtosci ze zré-
dlostowem oryginalnym, np. ragii — sos bolo#iski, prosciutto crudo - szynka
parmeriska (ten ostatni jest towarem prawnie chronionym DOP’ i nie moze
by¢ nazywany nazwa geograficzna, jesli nie jest produkowany w obszarze
swojego pochodzenia). W podobnym duchu odbierane sg przez rodowi-
tych Wtochéw nieuwzglednione w powyzszej klasyfikacji kietbasa peperoni
(wl. peperone oznacza ‘papryke; jest to leksem zaposredniczony przez jezyk

7 Denominazione di Origine Protetta — chroniona nazwa pochodzenia.



44

LUKASZ JAN BEREZOWSKI

angielski) oraz pizza neapolitariska podawana na catym $wiecie z rybg (orygi-
nalna pizza margherita wypiekana w Neapolu, sklada si¢ tylko z pomidoréw,
mozzarelli i bazylii).
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Rys. 5. Kawa americana i latte w menu kawiarni (zdjecie autora artykutu)

4.2. Lokale gastronomiczne

W kolejnej czedci analizy przyjrzymy sie lokalom gastronomicznym oferujg-
cym dania kuchni wloskiej. Ich zréznicowanie wynika zaréwno ze sposobu
podawania positkéw, czy to z obstuga kelnerska (ristorante, trattoria, pizze-
ria) lub bez (bar, paninoteca, tavola calda), jak i wysokosci cen (do tanszych
nalezg tavola calda i osteria, do drozszych - ristorante i enoteca). Rozne sg tez
godziny ich otwarcia oraz wybor dan (ristoranti czynne sg co do zasady w po-
rze obiadu, jak i kolacji, i oferuja pelny asortyment, podczas gdy tavola calda
i osterie otwierane sa domyslnie w godzinach obiadu i proponuja skromniej-
szy, kilkudaniowy jadlospis).

Tabela 2. Zestawienie kulturemdéw oznaczajacych wloskie lokale gastronomicz-

ne wraz z propozycja ich ttumaczenia na jezyk polski i nazwg strategii
przektadowej

Numer Termin wloski Propozycja przekladu Strategia przekladowa
(xxxi) |bar bar zapozyczenie

kawiarnia ekwiwalencja
(xxxii) |bufet restauracja samoobstu- | ekwiwalencja

gowa

bufet/stot szwedzki amplifikacja
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Tabela 2. cd.
Numer Termin wloski Propozycja przekladu Strategia przekladowa
(xxxiii) |enoteca vinoteca/winoteka naturalizacja
winiarnia substytucja
(xxxiv) |osteria jadtodajnia substytucja
karczma/oberza lokalizacja
(xxxv) |paninoteca bar kanapkowy substytucja
sandwiczernia naturalizacja (z elementem
egzotyzacji przez ang. sand-
wich)
(xxxvi) |pizzeria pizzeria zapozyczenie
pizzernia naturalizacja
(xxxvii) |ristorante restauracja substytucja
(xxxviii) | spaghetteria spageciarnia naturalizacja
(xxxix) |tavola calda bar z goracymi daniami | objasnienie
bar mleczny lokalizacja
(x1) trattoria trattoria zapozyczenie
gospoda lokalizacja

Niewatpliwie lokale takie jak ristorante, pizzeria i trattoria poza intuicyj-
ng mozliwo$cig wydedukowania przez polskiego odbiorce, ze §wiadcza ustugi
gastronomiczne, sg tez coraz bardziej popularnymi chrematonimami, stanowia
bowiem czg¢éci sktadowe nazw przedsigbiorcow, uzupetnionych nierzadko o to-
ponimy kojarzone z Wlochami (np. na gastronomicznej mapie Warszawy moz-
na odnotowac takie pozycje jak Ristorante Venezia, Pizzeria Capri, Trattoria Ita-
lia). Coraz wieksza popularnoscia ciesza si¢ tez, szczegolnie w duzych miastach
Polski, miejsca podajace wino wraz z przystawkami w postaci seréw, wedlin,
warzyw itd., ktore we Wloszech znane sg jako enoteche (polska winoteka, w wer-
sji pseudoitalianizowane] vinoteca, nie ma zadnego zwiazku z jezykiem wio-
skim, gdzie dla tego typu dzialalnosci preferowany jest prefiks starogrecki otvog
- eco, oznaczajacy ‘wino’). Paradoksalnie najwieksze rozbieznosci semantyczne
zaobserwowa¢ mozna w obecnych w jezyku wloskim, jak i polskim, internacjo-
nalizmach bar i buffet. Ten pierwszy, wywodzacy si¢ z jezyka angielskiego (gdzie
w swoim prymarnym znaczeniu odnosi si¢ do miejsca, gdzie podawane s3 na-
poje, glownie alkoholowe), w jezyku wloskim jest de facto forma kawiarni, po-
szerzong o drobne ustugi gastronomiczne (kanapki, rogaliki, stodycze) i napoje
zimne, odwiedzang przez Wlochéw gltdéwnie rano przed pracg lub w ciggu dnia
w celu spozycia szybkiej przekaski. Tymczasem w tradycji polskiej bar (poza
zbieznoscia semantyczng z pierwowzorem angielskim) denotuje réwniez lokal
gastronomiczny z daniami gotowymi typu fast food (zapiekanka, hamburger,
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hot dog), nie ma zatem wielu punktéw stycznych z wloskim barem. Do prze-
tozenia wloskiego buffet konieczne jest rozszerzenie jego polskiego brzmienia
o przymiotnik szwedzki (réownolegle do stotu szwedzkiego) lub samoobstugowy
(tradycje tego typu formy gastronomii wprowadzita do Polski wlatach 90. XX w.
duza sie¢ sklepéw meblowych ze Szwecji), gdyz w polskim bufecie, bedagcym
w niektorych zakladach pracy czgsto odpowiednikiem sklepiku szkolnego,
sprzedawane sg, poza produktami wysoko przetworzonymi, co najwyzej ka-
napki, safatki i inne gotowe dania podawane na zimno (raczej nie dania stricte
obiadowe, ktdre klient nakladatby na talerz samodzielnie). Ciekawg jezykowo
proba naturalizacji wloskich pizzeria, spaghetteria i paninoteca s3 odpowiednio
pizzernia, spageciarnia i sandwiczernia (ta ostatnia propozycja, bedaca w istocie
pseudoanglicyzmem, duzo cze$ciej bywa zastepowana przez rodzimy bar ka-
napkowy, cho¢ jako forma uzytkowa pojawia sie nawet w podrecznikach wyda-
wanych przez polonistow, vide Klosinska 2014: 259-265). Wloskie egzotyzmy
pizzeria, spaghetteria i trattoria funkcjonuja w $wiadomosci polskiego odbiorcy,
jednak z minimalnie znieksztalcong wzgledem wloskiego oryginalu wymowa:
[pit'tserja], [spagetterja] i [trat'torja]. Na marginesie warto doda¢, ze w przy-
padku pizzerii mamy tez do czynienia z innymi pochodnymi neoformacjami,
niewymienionymi w powyzszej tabeli, jak np. pizzaiolo (osoba wypiekajaca piz-
ze) — pizzer, pizzetta (mala pizza, jedzona na zimno) - pizzerina lub pizzerka.
Ostatnig kategorie lokali stanowig osteria i tavola calda. Popularne szczegdlnie
na poludniu Wioch, serwuja skromne dania i po niewygérowanych cenach.
Jako ich odpowiedniki funkcjonalne mogg by¢ kojarzone w polskich warun-
kach odpowiednio jadlodajnia i bar mleczny (ta ostatnia propozycja jest szcze-
golnie wskazywana jako locale przez odwiedzajacych Polske Wlochéw, odrzu-
cajacych wloski falszywy konotat latteria, ktory jest w rzeczywistoéci sklepem
z nabiatem, a nie lokalem gastronomicznym, wbrew wskazaniom niektérych
zrédet leksykograficznych wydawanych w Polsce).

Rys. 6. Lokal gastronomiczny ,,Spageciarnia” (zdjecie autora artykutu)
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4.3 Zwyczaje kulinarne

Trzeci, ostatni obszar badania poswiecony jest zwyczajom kulinarnym wspot-
czesnych Wloch. Stanowi on te sfere Zycia spofecznego, ktéra z oczywistych
wzgleddw charakteryzuje si¢ wyraznym fadunkiem kulturowym, a co za tym
idzie — utrudniong przekladalnoscig jego termindw. Antycypujac tres¢ poniz-
szego zestawienia, mozna z cala mocg stwierdzi¢, ze dominujacg procedura
bedzie w tym kontekscie strategia objasnienia (znajdujaca zastosowanie dla
az 8 z 10 analizowanych kulturemow).

Tabela 3. Zestawienie kultureméw oznaczajacych wloskie zwyczaje kulinarne
wraz z propozycja ich thumaczenia na jezyk polski i nazwg strategii

przekladowej
Numer Termin wloski Propozycja przekladu Strategia przekladowa
(xli) antipasto przystawka (jedzona ekwiwalencja + objasnienie
przed gléwnymi dania-
mi obiadu)
(xlii) aperitivo przekaska przed kolacja |objasnienie
(spozywana na zaostrze-
nie apetytu)
aperitif falszywy konotat
(xlili)  |contorno jarzyny (dodatek do ekwiwalencja + objasnienie
drugiego dania)
(xliv)  |coperto oplata za nakrycie do objasnienie
stotu w lokalu
(xlv) digestivo mocny alkohol pity po  |objasnienie
positku
poganiacz substytucja (przez kalke
z jezyka C)
(xlvi)  |fare alla romana sposob platnoéci za ra- | objasnienie
chunek z podzialem na
liczbe 0s6b siedzacych
przy jednym stole
(xlvii) |farela scarpetta wytrze¢ talerz do czysta |objasnienie
(kawatkiem chleba)
zrobi¢ skarpete tlumaczenie dostowne
(xlviii) |[merenda podwieczorek ekwiwalencja
(xlix) |rinfresco poczestunek (na lokalizacja
konferencji lub innym
wydarzeniu)
katering ekwiwalencja (przez ang.
catering)
@ saltare il primo jes¢ obiad z pominie- objasnienie
ciem pierwszego dania
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Rozwazajac powyzsze propozycje przekladowe, nalezy zwrdci¢ uwage na
to, ze niektdre z zachowan wloskich s3 w pewnej mierze zblizone do zwycza-
jow polskich. O ile polski obiad — w przeciwienstwie do wloskiego — sklada
sie zwykle z 3, a nie 5 dan (w Polsce nie jada si¢ przystawki na poczatek -
antipasto, podczas gdy jarzyny — contorno, sg czg¢scig gléwnego dania, a nie
autonomicznym dodatkiem), o tyle jako danie gtéwne podawane jest migso
z dodatkami (ziemniakami, ryzem). Rézni sie za to zawarto$¢ pierwszego
dania (w Polsce — zupa, we Wloszech — makaron), ktére Wlosi w pewnych
okoliczno$ciach zwykli pomija¢ (saltare il primo). Rowniez na podwieczo-
rek (merenda), jadany gléwnie przez dzieci, podaje si¢ stodycze lub owoce.
Rytual wycierania talerza chlebem (fare la scarpetta) jest we Wloszech po-
stawg akceptowalng spolecznie, natomiast w Polsce — czyniony publicznie -
stoi w sprzecznosci z savoir vivreem przy stole, stad brak potrzeby osobnego
nazywania tego zjawiska w polszczyznie. We Wloszech praktykuje sie tez
digestivo (wypicie malej ilosci mocnego alkoholu, gtéwnie na bazie zié1, na
wspomozenie trawienia po obiedzie; jest to rytual podobny do angielskiego
chaser, ktéry umownie thumaczy si¢ jako poganiacz). Rozbieznosci wywotuja
z kolei kwestie dotyczace platnosci: w Polsce nie placi sie przeciez za fakt
zjedzenia positku sztu¢cami na talerzu w lokalu (coperto), co dla Wtocha
bywa niezrozumiale; oplata za obstuge (servizio) jest zazwyczaj obowigzkowa
(w Polsce jedynie dla rezerwacji grupowych), a propozycja podzialu rachun-
ku arytmetycznie przez liczbe osob siedzacych przy stole (fare alla romana)
u osoby, ktora zjadla najmniej lub wybrala najtansza potrawe z karty, moze
pozostawia¢ dyskomfort psychiczny. We Wloszech praktykowane sa rowniez
dwie formy positkéw, ktdre nie znajdujg bezposredniego odpowiednika na
gruncie polskim: aperitivo (jadane jako przekaska przed kolacja z kieliszkiem
wina lub wermutu na zaostrzenie apetytu) oraz rinfresco (forma poczestun-
ku praktykowana podczas wydarzen odbywajacych si¢ poza pora obiadu lub
kolacji). W pierwszym przypadku za blad ttumaczeniowy uwaza sie¢ zastoso-
wanie falszywego odpowiednika aperitif, ktéry bardziej odnosi si¢ do spo-
Zywanego napoju, a nie konsumpcji towarzyszacych mu przekasek, za ktore
klient dodatkowo nie placi; w drugim przypadku wida¢ pewng zbieznosé
z funkcjonujacym w jezyku polskim anglicyzmem catering, przy czym we
Wrhoszech kanapki i stodycze zastepowane sg przez stone przekaski kryjace sie
pod zbiorczym terminem stuzzichini (od wi. stuzzicare ‘podsycaé, pobudzac’)
w postaci zawijanych stonych ciast, tart, paluszkow i oliwek.
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Zakonczenie

Wrtoski obszar kulinariéw charakteryzuje sie pokaznym dziedzictwem kulturo-
wym, bedacym konsekwencja trzech tysigcleci obecnosci i wpltywéw rozmaitych
obcych ludoéw na Pétwyspie Apeninskim. Stad tez zrozumiale jest, jak bogata
musi by¢ spuscizna jezykowa w tym polu leksykalnym. Kuchnia wspélczesnych
Wrtoch nalezy bowiem do jednych z najbardziej popularnych i uznanych na
$wiecie. Jej daleko posunigta internacjonalizacja, majaca swoje korzenie w emi-
gracji zarobkowej Wlochéw do Stanéw Zjednoczonych w II potowie XIX w.
i w I polowie XX w,, ale takze w przemyslanej i rozwaznej polityce promocyjnej
Wrtoch na $wiecie w II potowie XX w. (fenomen made in Italy), wloskich marek
eksportowych (domy mody, producenci kosmetykow i perfum, samochoddw,
sprzetu elektronicznego itd.), wplywie pop kultury (filmy Felliniego i Antonio-
niego, festiwale w Wenecji i San Remo) spowodowaly, ze réwniez wloskie pro-
dukty zywnos$ciowe takie jak makarony, wedliny, sery i wina staly sie nie tylko
rozpoznawalne, ale i pozagdane w Europie i poza nig. Skutkiem ubocznym tak
szeroko zakrojonej globalizacji staly sie liczne falszerstwa i podrobki wloskiej
zywnoéci, podszywanie si¢ malych, nieznanych zagranicznych producentéw
pod znane i cenione wloskie marki i imitowanie przez nie popularnych wytwo-
réw wloskiej kuchni, co w diuzszej perspektywie spowodowalo powstanie nie-
znanych we Wloszech towaréw takich jak kietbasa peperoni, spaghetti bologne-
se, pizza neapolitana, pizzaburger, ser capresi i wiele innych. Dopiero w 2008 r.
rzad wloski powotat do zycia Agenzia Nazionale per la Sicurezza Alimentare
(Narodowa Agencje Bezpieczefistwa Zywnoéci) afiliowang przy Ministerstwie
Zdrowia, ktorej zadaniem statutowym jest miedzy innymi $ledzenie naruszen
w postaci podrabiania wloskich produktéw spozywczych za granica.
Powracajac do kwestii przekladoznawczych, obecnos¢ wloskich kultu-
reméw kulinarnych na gruncie jezyka polskiego manifestuje si¢ w dwojaki
sposéb: z jednej strony mamy do czynienia ze starymi, dobrze zasymilowa-
nymi italianizmami takimi jak pizza, spaghetti, lasagne itd., ktore funkcjonuja
w polszczyznie od wielu dekad. Z drugiej strony przemiany spoleczne, prze-
jawiajace si¢ w stylu zycia Polakéw, spedzaniu wolnego czasu przez nich na
positkach poza domem oraz rosnacy dobrostan klasy $redniej nizszej i $red-
niej wlasciwej (przynajmniej wéréd mieszkancow srednich i duzych miast)
powoduja, ze wzrasta zainteresowanie i fascynacja obca kultura, do ktérych
zalicza sie rowniez kultura kulinarna wspdtczesnych Wloch. Stad coraz wie-
cej produktéw importowanych z Wloch i lokali serwujacych wloska kuchnie
(nierzadko prowadzonych przez rodowitych Wtochéw). To wszystko powo-
duje, ze interferencje i kontakty jezykowo-kulturowe nastepuja w sposob
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oddolny, z pominigciem jakichkolwiek czynnikéw weryfikacyjnych (nazwy
ustug, towardw, lokali i punktow sprzedazy narzucaja ich wlasciciele, a po-
pularyzuja je w $wiadomosci spotecznej klienci). Tzw. nowe italianizmy
wnikajg do jezyka polskiego bez zachowania tacznosci i tradycji ze starymi
(np. szynka prosciutto jest tworem pdzniejszym niz szynka parmeriska lub
szynka dojrzewajgca). Przy tak posunigtej komercjalizacji jezyka, dolaczajac
do tego wszechobecne wplywy jezyka angielskiego, mozna prognozowac, ze
w ciggu kilku lat takie wyrazenia jak prosecco party, serata aperitivo czy aperi-
cena wejda na stale przynajmniej do jezyka méwionego miodego i sredniego
pokolenia Polakéw, bez zadnej mozliwosci oceny ich uzytecznosci i niezbed-
nosci, nie méwiac juz o potrzebie poprawnego przekladu.

Omoéwione w czedci wlasciwej badania przyklady tej ,,nowej italianiza-
cji” nazewnictwa polskiego w obszarze handlu i ustug w XXI w. (ze szczegol-
nym uwzglednieniem branzy restauracyjnej i spozywczej) sg zaledwie przy-
czynkiem do tego, jakie wyzwania stoja przed tltumaczami jezyka wloskiego
W jeszcze bardziej wiernym i precyzyjnym przyblizeniu odbiorcy polskiemu
faktycznego znaczenia wloskich kultureméw kulinarnych, tak dowolnie in-
terpretowanych i z trudnoscig asymilowanych, co usitowano jedynie przekro-
jowo nakresli¢ w niniejszym artykule.
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Difficulties in the translation of Italian non-equivalent lexemes —
the example of Italian culinary terminology
Summary

The terminological abundance of the Italian language in the most popular areas of life
(cuisine, fashion, music, etc.) as well as intensified Polish-Italian relationships of the
late 20" century and the early 21* century in particular are the causes of the emer-
gence of the so-called new Italianisms in the Polish language that are still perceived
as unassimilated lexical units despite their widespread presence in social awareness.
What is more, an attempt to translate some of them appears to be unworkable or leads
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to several misunderstandings due to the existence of false connotations or apparent
borrowings which are well rooted in both Polish and Italian languages and their cul-
tural areas (e.g. IT lasagne — PL tazanki, IT pasta (makaron) — PL pasta do smarowa-
nia, I'T orecchiette — PL uszka etc.).

The author of the present paper attempts to put into order the above-mentioned
tendencies based on the selected groups of Italian lexemes belonging to the cuisine-
related area (divided into three topic categories such as food and drinks, venues and
culinary habits) as well as to suggest determined translation and location strategies
ready to be applied to avoid mistakes in the translation process of several non-equi-
valent Italian terms.

Keywords: Italian cuisine translation, Italian borrowings, Italian culture-specific
terms, Italianisms in Polish language, non-equivalent lexemes



