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Zarys tresci: Niniejszy tekst prezentuje typologie btedéw w ttumaczeniach z jezyka polskiego na jezyk
niemiecki. Podstawe analizy stanowig polskie nazwy potraw w ttumaczeniu na jezyk niemiecki po-
chodzace z autentycznych kart dan z restauracji we Wroctawiu. Punkt wyjécia stanowi opracowanie
Hejwowskiego (2006). Ze wzgledu na réznorodnos$¢ wystepujacych btedéw w ttumaczeniu mozliwe
byto wyodrebnienie réwniez dodatkowych typéw btedéw. Celem analizy jest diagnoza btedow wyste-
pujacych w ttumaczeniu kulinariéw oraz wskazanie obszaréw, ktére nalezy w ttumaczeniach tego typu
bra¢ pod uwage.

Stowa kluczowe: typologia btedéw, tftumaczenie na jezyk obcy, analiza btedéw

tumaczenia s jak kobiety, albo wierne albo pigkne” to znana mysl Vol-
yy I tairea, cytowana czgsto w kontekscie analizy bledéw thumaczeniowych.
Jednak to przede wszystkim kompetencja tlumacza znajduje bezposrednie
odbicie w jakosci tlumaczenia, poniewaz ,,Ttumacze sg przewodnikami i po-
$rednikami w poznawaniu kultur i jezyka réznych krajow” (Pienkos 2003:
13), a ich produkty - ttumaczenia, pozwalaja na uzyskanie wgladu w szeroko
rozumiang kulture kraju jezyka wyjsciowego. Wynika to z faktu, ze

Kazdy jezyk ma swoje bogactwo, oddaje wlasng wizje $wiata, posiada niepowta-
rzalne walory, nie tylko komunikacyjne, ale i estetyczne czy ekspresyjne. [...] Do-
bre tlumaczenie pozwala ocali¢ i przekazaé wiele tych warto$ci, przeszczepi¢ je na
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grunt innych kultur. Przez réznicowanie i integracje nastepuje przenikanie réznych
kultur, dokonuja si¢ wzajemne inspiracje kulturowe i jezykowe, korzystne dla obu
stron, nie oznaczajace utraty tozsamosci narodowej [...] (Pienkos 2003: 13).

Jednym z elementdw kultury sa przyzwyczajenia zywieniowe jej przed-
stawicieli, poniewaz jedzenie jest nie tylko jedng z najwazniejszych dziedzin
zycia, ale takze waznym skladnikiem kultury i tozsamosci regionu czy kraju
(por. Feyrer 2009: 389; por. takze Tschofen 2008: 64)'. Potwierdza to nastepu-
jace sformufowanie:

Speisen, Getranke und Mahlzeiten dienen im Alltag [...] zur Abgrenzung sozialer,
ethnischer, religiéser Gruppen und Schichten [...] Die Esskultur stellt ein starkes
Element der kollektiven Identitdt dar (Mannova 2007: 40).

Z tego tez powodu kulinaria sg czesto elementem reklamy danego pan-
stwa, regionu, narodu, skierowanej do turystow’. Przeklad nazw® kulinar-
nych, ktére zazwyczaj okreslajg charakterystyczne dla danego regionu sktad-
niki, produkty czy dania, to jednak duze wyzwanie dla tlumacza.

W niniejszej pracy zostaly poddane analizie ttumaczenia nazw potraw*
- kulinariéw® z jezyka polskiego na jezyk niemiecki. Podstawe analizy sta-
nowig polskie nazwy potraw?®, ktdére na potrzeby autentycznych kart dan lub
w celu popularyzacji kuchni narodowej, tu polskiej, sa ttumaczone na jezyk
niemiecki. Studium jest préba odpowiedzi na pytanie, jak ttumacze radzg so-
bie z przektadem nazw potraw, a szczegélnie z ich specyficznymi dla danej
kultury komponentami. Celem analizy jest stworzenie typologii bledow wy-
stepujacych w tlumaczeniach tego typu. Badany korpus pochodzi z ksigzki

! Por. réwniez Schlegel-Matthies 1996: 212, Barl6sius 1996: 13-23, Neumann 1996: 385-
—-444 i inni.

% Por. np. przewodniki turystyczne, ktorych nieodlacznym elementem sg informacje doty-
czace zwyczajow kulinarnych i kuchni danego kraju, regionu.

* Ze wzgledu na niezdefiniowany status nazw/okreslen kulinarnych w literaturze przed-
miotu uzywamy w niniejszym opracowaniu okreslenia ,nazwy potraw’.

* O nazwach potraw (w niemieckiej literaturze przedmiotu odpowiada im termin ,,Sito-
nym’, wprowadzony przez Pohla 2004) por. np. Dgbrowska 1998, Witaszek-Samborska 2005, Pan-
tli 2009, Szczek 2013, Katasznik 2013a-c, Katasznik, Szczek 2012 i 2013.

> ,Wszystko, co jest zwigzane z przyrzadzaniem i gotowaniem potraw; tez: potrawy bedace
wytworem sztuki kulinarnej”, http://sjp.pwn.pl/haslo.php?id=2476391 (dostep: 29 lipca 2013 1.).

¢ Korpus obejmuje tlumaczenia kulinariéw dot. wszystkich positkéw tradycyjnych, dese-
row, przekasek.
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Ein deutsch-polnisches Kochbuch. Niemiecko-polska ksigzka kucharska’ oraz
trzech autentycznych kart dan wroctawskich restauracji®.

1. 0 nazwach kulinariow

W przypadku kulinariéw, tak jak i innych produktéw bedacych w sprzedazy®,
nazwa powinna wplywac na potencjalnych nabywcow.

Nazwa potrawy [...] powinna by¢ smaczna, pobudza¢ apetyt i wyobraznie kulinar-
ng, wzbudzad tesknote za dobrym jadtem. Bardzo istotna jest wiec warstwa skoja-
rzeniowa faczona z dana nazwg (Dabrowska 1998: 249).

Wynika to przede wszystkim z tego, ze nazwa anonsuje produkt, ktéry
jest dopiero przygotowywany. Nadawanie potrawom nazw jest zatem sztu-
ka, poniewaz powinny one oddawa¢ walory smakowe dania oraz wywolywaé
pozytywne konotacje, a w konsekwencji powodowac chec jej zamoéwienia/
kupna.

Nazwy potraw majg warto$¢ nie tylko informacyjna, ale takze reklamo-
wa i perswazyjng'. Z jednej strony zawieraja wybrane informacje o potrawie
(sktadniki, sposob przyrzadzenia, dodatki), z drugiej inne elementy, tj. leksemy
warto$ciujace pozytywnie, podkreslajace walory smakowe itd., ktdre zachecaja
do zamoéwienia czy samodzielnego przyrzadzenia. Kulinaria - sitonimy'! - to
czesto male jezykowe dziela sztuki o bardzo rozbudowanej strukturze.

Biorgc pod uwage wspomniane kryterium strukturalne, mozna wyrdz-
ni¢ nastepujgce nazwy potraw (por. Witaszek-Samborska 2005: 123-124):

1) nazwy syntetyczne, ktére wystepuja stosunkowo rzadko, np. Sacher';

2) nazwy analityczne, skladajace si¢ z wielu elementéw o réznym stop-

niu stabilno$ci zestawiania ich komponentéw:

7 Patrz: wykaz zrédet na koncu artykutu.

& Patrz: wykaz zrédet na koncu artykutu.

° Nazwy kulinarne nie sg zaliczane w zakresie onomastyki do Zadnej z wyréznianych grup.
Ze wzgledu na ich charakter i funkcje mozna je zaliczy¢ do chrematoniméw, czyli ,,nazw zwigza-
nych z wytworami rak i mysli cztowieka” (por. Biolik, Duma 2011: 9). W literaturze przedmiotu sa
definiowane raczej jako deskrypty, czyli nazwy ztozone, ktére moga by¢ jednostkowymi nazwami
indywidualnymi. W opracowaniach stownictwa kulinarnego uzywane jest okreslenie nazwy po-
traw, por. np. Witaszek-Samborska 2005, Zarski 2008 i in.

10 Por. Szczek, Katasznik 2012.

! Postugujemy sie spolszczonym wariantem niemieckiego terminu ,,Sitonym”

12 Przytoczone przyklady pochodza rowniez z opracowania Witaszek-Samborskiej (2005).
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a) ustabilizowane, np. jajko sadzone, czarna jagoda,
b) wyrazenia seryjne, np. zupa pomidorowa, kotlet smazony,
¢) luzne pofaczenia, np. szybka satatka, koktajl zielony.

Ze wzgledu na dominujacg ceche onomazjologiczng wérdd analitycz-
nych nazw kulinariéw mozna wyodrebni¢ nastepujace podgrupy (Witaszek-
-Samborska 2005: 128-165):

1) nazwy materialowe:

zawierajace skladniki podstawowe, np. zupa pomidorowa, szasztyki
z indyka i warzyw,

zawierajace skladniki sekundarne, np. ciasto agrestowe, zapiekanka
z cebulg;

nazwy okreslajace sposoby przyrzadzania potrawy:

podkreslajace aspekty techniczne, np. duszona poledwica, cielecina
z grilla,
podkreslajace aspekty pragmatyczne, np. staropolska zupa piwna,

fantazyjne koreczki;

nazwy genetyczne:

nazwy etniczno-geograficzne, np. azjatyckie danie z tofu, gulasz in-
donezyjski, makaron po azjatycku,

nazwy odsrodowiskowe, np. gulasz mysliwski, schab po géralsku,
placek narzeczonej, Krolewska piecze,

nazwy familijno-domowe, np. domowe ciasto, ciasteczka babuni,
kotlet schabowy pani S.,

nazwy upamietniajgce, np. Poledwica Wellington, jajecznica Balza-
ka, Sacher;

nazwy sensoryczne:

nazwy ogolnosensoryczne melioratywne, np. doskonata kukury-
dza, wytworne medaliony,

nazwy z okresleniami wrazen smakowych, np. apetyczna zapiekan-
ka, pyszne pgczki,

nazwy z okresleniami wrazen wzrokowych, np. kolorowa zapiekan-
ka, pigtrowe ptysie,

nazwy z okresleniami wrazen dotykowych, np. kasza na gesto, ak-
samitny mus z kiwi,

nazwy z okresleniami zapachu, np. aromatyczna szynka, schab
pachngcy jatowcem,

nazwy z okresleniami wrazen stuchowych, np. chrupigce tortille,
chrupki chleb;
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5) nazwy teleologiczno-adresatywne:
- nazwy temporalno-okolicznosciowe, np. letni placek, swigteczna
szynka,
- nazwy funkcyjne, np. uniwersalny smakotyk, jabtka na jarzynke,
- nazwy adresatywne, np. torcik dla dorostych, pgczki dla leniwych,
satatka smakoszy;
6) nazwy sposobowo-rezultatywne:
- nazwy prozdrowotne i prowitalne, np. dietetyczne pulpeciki, koktajl
pigknosci, puchar z witaminami,
- nazwy podkreslajace sposob oddzialywania potrawy, np. energety-
zujgcy napoj, tresciwa kanapka;
7) varia:
- nazwy synonimiczne, np. buteczki paluszki, calzone - wloski pierdg,
faworki zwane chrustem,
- nazwy symilatywne, np. ,,Faworki” z piersi z kurczaka, fatszywy za-
jac,
- personifikacje, np. podchmielony, ciastko z czekoladowg duszq, pi-
jane gruszki.

2. Kulinaria w przekfadzie

Kulinaria sg bardzo czesto no$nikami realiow'®, elementéw z ,kulturowa
specyficznoscig” (Hejwowski 2006: 71), czyli typowych dla danego regionu
czy kraju, ,,charakterystycznych wytacznie dla kultury wyjsciowej lub lepiej
znane w kulturze wyjsciowej” (Hejwowski 2006: 71). S one definiowane jako
»ldentitatstrager eines nationalen/ethnischen Gebildes, einer nationalen/eth-
nischen Kultur” (Markstein 1998: 288-290) i obejmuja nastepujace obszary:
geografia, etnologia, polityka, kontekst parlamentarno-polityczny, kontekst
spoleczny, religia, ideologia, tozsamo$¢ narodowa'* (por. Schultze 1994: 115-
-136). Zakorzenienie poje¢ realioznawczych w kulturze danego kraju oraz

13 Pojecia realioznawcze to bardzo obszerna grupa, do ktérej mozna zaliczy¢ klasy obiek-
tow, np. nazwy gatunkow zwierzat, zwyczajow i obrzedéw, nazwy potraw i napojow, ale takze
pojedyncze obiekty, np. nazwy gor, rzek, urzedéw (por. Kujamiki 2004: 920). Bywajg nazywane
rowniez ,aluzjami erudycyjnymi’, ktore aktywizuja wiedze¢ odbiorcy tekstu, por. Wojtasiewicz
(1957: 77) lub tez ,stowami-kluczami” (Wierzbicka 2007) czy w jezyku niemieckim , kulturelle
Schliisselworter” (Schultze 1994: 115-136).

!4 Por. tez Holzer 2009: 378 i Hejwowski 2006: 71-72.
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ich rola w budowaniu tozsamosci grupowej prowadzg do tego, Ze s3 one obce
przedstawicielom innych kultur i cz¢sto nie maja w innych jezykach swoich
ekwiwalentow. W tym kontekscie pojawia si¢ zatem pytanie o (nie)przekla-
dalnos¢ kulinariow?.

W literaturze przedmiotu prezentowane sg rdzne podejscia do thumacze-
nia poje¢ charakterystycznych dla danej kultury. I tak Koller w ramach ekwiwa-
lencji denotatywnej wyrdznia stopien ekwiwalencji: odpowiednik 1:0', ktdry
oznacza, ze pojecie z jezyka wyjsciowego nie ma swojego odpowiednika w je-
zyku docelowym (por. Koller 1997: 232). Luki te dotycza przede wszystkim
ttumaczen elementéw typowych dla danej kultury (Koller 1997: 232). Maja one
czesto charakter tymczasowy, poniewaz zadanie ttumacza polega na probie za-
proponowania ekwiwalentéw lub odpowiedniej metody/techniki ttumaczenia.

Koller proponuje pig¢ metod ttumaczenia omawianych poje¢ (Koller
1997: 232-235):

1) przejecie wyrazenia z jezyka wyjsciowego do jezyka docelowego:

- zapis wyrazenia bez zmian, np. ang. public relations > niem. Public
Relations,

- czesciowe lub catkowite dopasowanie wyrazenia do fonetycznych,
grafemicznych i morfologicznych norm jezyka-biorcy, np. ang.
performance > niem. die Performanz;

2) tlumaczenie dostowne (czton po czlonie), np. ang. bomb carpet >
niem. Bombenteppich;

3) zastgpienie wyrazenie podobnym (wybdr najbardziej zblizonego wy-
razenia), np. ang. public relations > niem. Offentlichkeitsarbeit;

4) eksplikacja/objasnienie definiujgce — problematyczne wyrazenie zosta-
je w jezyku docelowym opisane, opatrzone komentarzem lub zdefinio-
wane, np. ang. non-foods > niem. Produkte, die keine Lebensmittel sind,

5) adaptacja (asymilacja kulturowa) - zastapienie wyrazenia innym,
ktére w sensie komunikacyjnym wypelnia poréwnywalng funkgje,
np. ang. Burberry > niem. Lodenmantel.

W literaturze przedmiotu mozna odnalez¢ rdwniez inne techniki prze-

ktadu pojec¢ realioznawczych'. Kujaméki, oprocz metod wskazanych przez
Kollera, proponuje dodatkowo (por. 2004: 921-925):

'* Hejwowski umieszcza tradycje i zwyczaje kulinarne w grupie elementéw kulturowych
zwigzanych z obyczajami i przyzwyczajeniami (Hejwowski 2006: 71).

¢ ,Eins-zu-Null-Entsprechung”

'7 Por. np. techniki ttumaczeniowe wymieniane przez Hejwowskiego (2006: 76-83): repro-
dukcja bez objasnien, reprodukcja z objasnieniem, ttumaczenie syntagmatyczne bez objasnien,
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1) ttlumaczenie hipero- i hiponimiczne - to zastgpienie wyrazenia Zr6-
dlowego w tekscie docelowym wyrazeniem bardziej ogélnym (hipe-
ronimem) lub bardziej szczegélowym (hiponimem);

2) tlumaczenie asocjacyjne - orientuje si¢ przede wszystkim na kontek-
stualne i metaforyczne znaczenie wyrazen, nie uwzgledniajac przy
tym ekwiwalencji na poziomie leksykalnym;

3) opuszczenia;

4) dodatki - przede wszystkich w formie przypiséw i uwag, uzupelnia-
jacych inne techniki thlumaczeniowe stosowane w tekscie.

3. Charakterystyka kart dan i przepisow kulinarnych!®

Zaréwno karty dan, jak i przepisy kulinarne naleza do tekstéw uzytkowych,
ktére znajduja zastosowanie w komunikacji codziennej i fachowej (por. Ri-
ley-Kohn 1999: 189).

Karty dan s3 waznym i niezastgpionym srodkiem komunikacji miedzy
restauracjg a gosciem oraz informacjg o obowigzujacej ofercie gastronomicz-
nej (por. Riley-Kéhn 1999: 219-220). W celu zapewnienia tatwiejszej orienta-
¢ji karty dan podzielone sg na rodzaje dan, np. przystawki, dania gtéwne itd.,
ktore s3 wyrdznione graficznie (Riley-Kéhn 1999: 219-220). Zaréwno na-
zwy potraw, jak i ich fotografie®, ktdre czesto sg zamieszczane we wspolcze-
snych kartach dan, sg elementami swoistej umowy, ktéra restaurator zawiera
z go$ciem i w ktorej zobowigzuje si¢ do serwowania dan prezentowanych za
pomoca nazw i zdje¢ (Riley-K6hn 1999: 243). ,,Miedzynarodowe” karty dan,
opracowane w dwoch lub wiecej jezykach, sa ulatwieniem dla turystow i dla-
tego wspierajg sprzedaz (Riley-Kohn 1999: 245).

Przepisy kulinarne* stuza do informowania i instruowania odbiorcy
w zakresie samodzielnego przyrzadzenia danej potrawy. Maja one, podob-
nie jak karty dan, ustabilizowang strukture, a ich warstwa jezykowa podpo-

tlumaczenie syntagmatyczne z obja$nieniem, uznany ekwiwalent, ekwiwalent funkcjonalny, hi-
peronim, ekwiwalent opisowy, opuszczenie.

'8 Charakterystyka kart dan i przepiséw kulinarnych zaprezentowana jest w sposéb bardzo
skrotowy. Wskazujemy jedynie na wybrane aspekty, tj. miejsce i role nazw w tych dwéch typach
tekstow oraz ich thumaczenie, ktore sg istotne w odniesieniu do czesci analitycznej.

' Dokfadne omoéwienie typograficznych elementéw kart dan patrz Riley-Kéhn 1999.

0 Szczegdlowe przedstawienie realcji tekst-obraz w kartach dan patrz Riley-Kohn 1999.

! Przepisy kulinarne w ujeciu diachronicznym patrz Riley-Kohn 1999, Wolanska-Koller
2010; cechy gatunkowe przepisu kulinarnego patrz Zarski 2008.



230 JOANNA SZCZEK, MARCELINA KAEASZNIK

rzagdkowana jest zasadom ekonomii jezykowej*’. Elementem otwierajagcym
przepis jest nazwa potrawy, ktora pelni funkcje tytutu przepisu kulinarnego
(por. Zarski 2008: 164) i ,,zapowiada tekst o funkcji instrukcyjnej utatwiajacy
przyrzadzenie konkretnego dania” (Zarski 2008: 164).

4. Analiza materiatu

Badane przyklady nazw potraw w jezyku polskim i ich tltumaczenia na jezyk
niemiecki pozwolily wyloni¢ nastepujace odpowiedniki strukturalne tluma-
czen®:

a) fraza nominalna > ztozenie: salatka ziemniaczana > Kartoffelsalat™,

b) derywat - ztozenie: gotgbki > Kohlrouladen,

¢) fraza nominalna - fraza nominalna: Dolnosaksoriska zupa weselna >

Niedersdchsische Hochzeitssuppe, Sniadanie polskie > Polnisches Friih-
stiick®, Grillowane krewetki krolewskie > Gegrillte Riesengarnelen, Sa-
lat mit gerduchertem Lachs > Satatka z tososiem wedzonym, Smazona
piers kaczki > Gebratene Entenbrust, Grillowany filet z tososia > Ge-
grilltes Lachsfilet.

Material leksykalny sklonil nas do skupienia si¢ przede wszystkim na
bledach w tlumaczeniu. Nalezy jednak podkresli¢, ze w analizowanych kar-
tach dan oraz ksigzce kucharskiej znajduja sie takze przyktady poprawnych
ttumaczen®.

2 Patrz Riley-K6hn 1999: 217.

# Por. niemiecko-polskich strukturalne wzory ttumaczen w odniesieniu do rzeczownikéw
zfozonych w jezyku niemieckim w Engel i in. 2000: 750-753.

2 Korpus zaczerpniety z wczesniej wspominanej ksigzki kulinarnej oraz stron interneto-
wych restauracji nie zostal poddany korekcie, co zwigzane jest $cisle ze specyfika tematu niniej-
szego opracowania. Wszystkie bledy zaréwno w nazwach polskich, jak i ich niemieckich ekwiwa-
lentach zostaly zachowane bez zmian.

% Sniadanie polskie — w odréznieniu od $niadania angielskiego czy francuskiego - jest
zestawieniem luznym i wymaga dodatkowych objasnien.

¢ Wybrane przyktady poprawnych ttumaczen: Ziemniaki z grilla z przyprawami > Gewiirz-
te Kartoffeln vom Grill, Kasza gryczana ze skwarkami > Buchweizengriitze mit Speck, Kapusta
duszona z grzybami > Geddmpfte Sauerkraut mit Pilzen, Smazone grzyby z czosnkiem i pietruszkg
> Gebratene Pilze mit Knoblauch und Petersilie, Szarlotka na ciepto z wanilig i cynamonem -
Warmer Apfelkuchen mit Vanille und Zimt, Puchar Lodow czekoladowych > Schokoladeneisbecher,
Kaczka pieczona w jablkach, podawana z zurawing > Gebratene Ente mit Apfeln, serviert mit Mo-
osbeeren, Befsztyk ze Swiezo mielonym pieprzem > Beefsteak mit frisch gemahlenem Pfeffer.
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4.1. Typologia btedow?” w ttumaczeniu nazw potraw z jezyka polskiego na
jezyk niemiecki

Punkt wyjscia analizy bledéw stanowi typologia zaproponowana przez Hej-
wowskiego (2006). Bogaty material oraz réznorodnoé¢ bledéw w ttumacze-
niach pozwalajg jednak na wyodrebnienie dodatkowych typow bledow.

|. Btedy ttumaczenia syntagmatycznego

1. Bledy ttumaczenia dostownego - dotycza przede wszystkim charak-
terystycznych polskich kulinariéw, tj. pierogow? czy mazurka®, ktore
bywaja ttumaczone dostownie, np. Mazurek Krélewski > Koniglicher
Mazurek, Pierogi z grzybami > Piroggen mit Pilzfiillung, Satatka Ba-
ron > Baronsalat, Satatka Markiza > Markizsalat, Satatka Lord >
Lordsalat, Cepeliny z migsem okraszone skwarkami > Mit Fleisch ge-
fiillte Zeppeline®, serviert mit Speck. Taka metoda ttumaczenia spraw-
dza sig, jezeli odbiorcami tlumaczen sa turysci obeznani z polska
kuchnig oraz charakterystycznymi dla niej potrawami i ich nazwami.
Stosowanie tlumaczenia dostownego $wiadczy o niewystarczajacej
kompetencji interkulturowej ttumacza oraz brakach w zakresie kom-
petencji efektywnego poszukiwania i weryfikowania wynikéw.

2. Bledy niewlasciwych ekwiwalentéw - bledy te swiadcza czg$ciowo
o braku umiejetnosci szukania odpowiednikéw. Sg ponadto czesto
wynikiem niewystarczajacej kompetencji jezykowej, np. Ciasto pia-
skowe > Heidesand, Polska galaretka z nézek -> Spitzbeinsiilze polni-
scher Art, Migso marynowane ze smazonymi ziemniakami > Sauer-

¥ ‘W niektérych z analizowanych nazw pojawiaja sie réznego rodzaju bledy. Dlatego nazwy
powtarzajg si¢ przy roznych typach btedéw, a komponenty nazwy, ktére uwazamy za bledne, zo-
staly wytluszczone.

8 Stowniki polsko-niemieckie podajg nastepujace ekwiwalenty: Teigtasche (pieczony) Pi-
rogge (PWN 2008: 510), Pirogge (Pons 2008: 610); odpowiednik Pirogge wydaje si¢ jednak nie-
wladciwy, poniewaz w jezyku polskim ma on inne znaczenie niz w jezyku niemieckim: ‘russische
Pastete aus Hefeteig, die mit Fleisch, Fisch o. A. gefiillt ist' (Duden 2003: 1213).

» W stownikach polsko-niemieckich odnajdujemy nastepujace propozycje przekladu dla
wystepujacej tu ekwiwalencji zerowej: ,,polnisches Ostergeback aus Miirbeteig mit Niissen und
Schokoladeniiberguss” (Pons 2008: 406), ,,Osterkuchen” (PWN 2008: 321), natomiast stosowany
w tlumaczeniach rzeczownik Mazurek ma takie samo znaczenie jak rzeczownik Mazurka, ktory
oznacza ,polnischer Nationaltanz im Dreiviertel- od. Dreiachteltakt” (Duden 2003: 1062).

% Ten rzeczownik w jezyku niemieckim ma znaczenie: ,,Luftschiff mit einem starren inne-
ren Gerlst aus Leichtmetall u. einer [textilen] Auflenhaut” (Duden 2003: 1850).
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fleisch mit Bratkartoffeln, Zupa z brukwi > Steckriibeneintopf, Krem

pomidorowy > Tomatencremesuppe, Krem porowy > Lauchsuppe,

Grillowany schab z koscig > Gegrilltes Schweinekotelett, Szynka

Staropolska z éwiklg® podawana > Altpolnischer Schinken, serviert

mit roten Riiben, Wedzonka wiejska z ostrym chrzanem > Gerdu-

chertes Landfleisch mit scharfem Meerrettich, Kietbasa swojska we-
dle kresowej** receptury > Landwurst nach altpolnischer Rezeptur,

Schab z boréwkami > Schweinelendenbraten mit Heidelbeeren, Sled?

w oleju z grubo mielonym pieprzem > Hering in Ol mit dick gemah-

lenem Pfeffer, Oscypek™ z grilla ze sliwkqg i borowkami > Schafkdise

vom Grill, serviert mit Pflaumen und Heidelbeeren, Losos z grilla z so-
sem kaparowym - Lachs vom Grill mit Kaparsosse, Pierogi z kapustg

i grzybami, polane masetkiem ze zrumieniong butkg tartg > Piroggen

mit Kraut und Pilzen, begossen mit Butter und geriebener Semmel™,

Smietankowy deser z sosem malinowym > Vogelmilch mit Himbe-

eren, Szpinak zapiekany z czosnkiem > Mit Knoblauch gebackener

Spinat, Fasolka szparagowa na masle i bulce tartej > Spargelbohnen

mit Butter und geriebener Semmel, Smazone kluski kladzione/posy-

pane oscypkiem > Traditionelle polnische Bratklosse mit geriebenem

Schafkise;

- niewlasciwy przyimek: Krélik po Staropolsku na czosnku i czgbrze,
duszony w Smietanie > In Sahne geddmpftes Kaninchen nach altpol-
nischer Art mit Knoblauch und Pfefferkraut, Golonka z Wedzarni
na kapuscie z grzybami > Gerduchertes Eisbein mit Sauerkraut und
Pilzen, Panna Cotta z koziego sera > Panna Cotta mit Ziegenkise,
Fasolka szparagowa na masle i bulce tartej > Spargelbohnen mit
Butter und geriebener Semmel, Grzyby lesne na cebulce duszone
w Smietanie > Waldpilze mit Zwiebel, geddmpft in Sahne;

' Rzeczownik ten nie ma bezposredniego ekwiwalentu w jezyku niemieckim, a w stowni-
kach podawane jest tylko jego znaczenie: ,,gekochte und geriebene rote Riibe mit Meerrettich”
(PWN 2008: 85; Pons 2008: 111).

32 Rzeczownik ten ma w jezyku niemieckim nastepujace odpowiedniki: ostpolnisch (Pons
2008: 346), ,,aus den ehemaligen polnischen Ostgebieten” (PWN 2008: 267).

¥ Rzeczownik ten nie ma bezposredniego ekwiwalentu w jezyku niemieckim, a w stowni-
kach podawane jest tylko jego znaczenie: ,,gerducherter Schafskise aus der Hohen Tatra” (PWN
2008: 475; Pons 2008: 569).

** Rzeczownik ten ma w jezyku niemieckim nastepujace odpowiedniki: Semmelmehl, Pa-
niermehl, Semmelbrissel (Pons 2008: 72; PWN 2008: 48).



UTRACONE W TEUMACZENIU — 0 PROBLEMACH Z TEUMACZENIEM NAZW POTRAW Z JEZYKA POLSKIEGO NA JEZYK NIEMIECKI 233

- uzycie liczby mnogiej zamiast pojedynczej lub pojedynczej za-
miast mnogiej: Jagnigcina z grilla weglowego z sosem czosnkowym

i marynowanymi sliwkami > Lamm vom Grill mit Knoblauch und

einer Pflaume in Essig, Zrazy wolowe zawijane z boczkiem i ogor-

kiem w tradycyjnym sosie > Rindsrouladen mit Speck und Gurken
in traditioneller Sosse;

3. Bledy skladniowe — w tym przypadku problematyczne okazujg sie
zalezno$ci miedzy komponentami nazw, np. Polska satatka z czerwo-
nej kapusty > Rotkohlsalat polnischer Art, Polska satatka jarzynowa -
Gemiisesalat polnischer Art, Placki ziemniaczane po polsku > Kartof-
felpuffer polnischer Art. Tlumacz musi zatem uwzglednia¢:

a) kolejnos¢ przydawek we frazach nominalnych:

- roznica w jezyku polskim miedzy przymiotnikiem w pre-
i postpozycji, np. sok pomarariczowy > pomarariczowy sok;

- znajomos¢ zaleznoséci miedzy czlonami fraz nominalnych, np.
Placki ziemniaczane z grzybami duszonymi w $mietanie > Kar-
toffelpuffer mit Pilzen (geddmpft in Sahne), Kopytka z grzybami
duszonymi w Smietanie > In Sahne geddmpfte Kartoffelklosse
mit Pilzen;

b) znajomos¢ modeli stowotworczych, np. safatka ziemniaczana >

Kartoffelsalat.

II. Btedy realizacji

1. Bledy niewlasciwej oceny wiedzy odbiorcy - odnoszg sie przede
wszystkim do poje¢ charakterystycznych dla danej kultury. Tluma-
cze - jak pokazujg przyklady — w niektérych przypadkach pozosta-
wiajg nazwy w oryginalnym brzmieniu, np. Faworki, Bigos, Pierogi
Ruskie w okrasie z boczku > Russische Piroggen mit Speck.

2. Bledy wynikajace z braku wiedzy ogoélnej - dotycza ttumaczenia
nazw potraw pochodzacych z jezykéw obcych (tu z wloskiego), ktdre
ze wzgledu na swoje rozpowszechnienie nie wymagaja przekltadu, np.
Antipasti misti > Gegrilltes Gemiise.

3. Bledy gramatyczne - $wiadcza o brakach w kompetencji jezykowej
i dotycza najczesciej blednej odmiany przymiotnika, np. Sniadanie
niemieckie > Deutsch Friihstiick, Sniadanie francuskie > Franzosisch
Friihstiick, Sniadanie angielskie > Englisch Friihstiick, Grillowane
kalmary > Gegrillten Calamari, Waniliowe Créme brulée z ciastkiem
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maslanym > Vanille Créme Brulée, buttrig Kuchen, Sernik na zimno
z sosem z sezonowych owocow > Kalte Kdisekuchen mit Friichten der
Saison Sauce, Bigos z kapusty kiszonej i migs wszelakich wedle domo-
wej receptury > Geddmpftes Sauerkraut mit gekochtem Fleisch nach
Hausrezept (Bigos);

. Bledy ortograficzne — wynikajg rowniez z brakéw w kompetencji je-

zykowej; dominujg tu bledy zwigzane z pisownig wielkg literg oraz
uzyciem f§ i ss, np. Cesarska z kurczakiem -> Caesar salate, Deska we-
dlin ,,Pod Fredrg” > Aufschnittplatte ,,zum Fredro”, Talerz sledzi ,,Pod
Fredrg” > Heringsplatte ,zum Fredro”, Tradycyjny tatar z poledwicy
wolowej z Zottkiem, cebulg i piklami > Traditionelles Rinderlenden-
tatar mit Eigelb, Zwiebel und Mixpickles, Zurek w chlebie z jajkiem
i bialg kietbasg > Im Brot servierte saure Mehlsuppe mit einem Ei und
Weisswurst, Rostbef z koscig z sosem czosnkowym > Roastbeef (mit
Knochen), mit Knoblauchsosse, Losos z grilla z sosem kaparowym >
Lachs vom Grill mit Kaparsosse, Kietbasa biata z pieca, duszona w ce-
buli > Weisswurst aus dem Ofen, geddmpft in Zwiebel, Zrazy wotowe
zawijane z boczkiem i ogorkiem w tradycyjnym sosie > Rindsroula-
den mit Speck und Gurken in traditioneller Sosse, Karkéwka pieczona
w sosie mysliwskim wedlug wlasnego przepisu > In Jigersosse gebra-
tener Schweinskamm nach Hausrezept, Kopytka z grzybami duszo-
nymi w $mietanie > In Sahne geddampfte Kartoffelklosse mit Pilzen,
Nalesnik z orzechami wloskimi polany gorgcg czekoladg - Eierkuchen
mit Niissen in heisser Schokolade, Smazone kopytka > Gebratene Kar-
toffelklisse, Andrut czekoladowo-orzechowy babci Stefci > Waffel der
Grossmutter Steffi mit Schokolade und Walnus, Smazone kluski kta-
dzione/posypane oscypkiem > Traditionelle polnische Bratklosse mit
geriebenem Schafkiise.

. Bledy stowotwdrcze — polegaja przede wszystkim na nieznajomosci

zasad kompozycji w jezyku niemieckim, tj. np. niepoprawne uzycie
interfiksu -s- lub rozlaczny zapis komponentéw zlozenia, np. Wani-
liowe Créme brulée z ciastkiem maslanym -> Vanille Créme Brulée,
buttrig Kuchen, Klasyczny Polski Schabowy > Klassisches polnisches
Schweinskotelett, Stek z karczku ze smazong cebulkg > Schwein-
skammsteak mit gebratener Zwiebel, Karkéwka pieczona w sosie
mysliwskim wedlug wlasnego przepisu > In Jigersosse gebratener
Schweinskamm nach Hausrezept, Carpaccio wolowe > Rindfleisch
carpaccio.
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I1l. Btedy metatranslacyjne

1. Opuszczenia - dominuje tu eliminowanie w ttumaczeniach sktadni-
kéw lub przymiotnikow okreslajacych sktadniki; opuszczane sg takze
elementy nazw o matej warto$ci informacyjnej dla odbiorcy, petnigce
raczej funkcje upickszajaca®. W analizowanym korpusie opuszczane
sg w thumaczeniu nastepujace informacje:

a) sposob przygotowania: Grillowany stek wolowy > Rindersteak,
Pomidorowa na rosole z groszkiem ptysiowym > Tomatensuppe
mit Windbeutelkugeln, Kietbasa z wedzarni na grillu upieczona >
Gerducherte Wurst vom Grill, Kapusta kiszona zasmazana z ka-
szankgq i thuczonymi ziemniakami -> Sauerkraut mit Gewiirzwurst
und Kartoffelbrei, Smazone kluski kltadzione/posypane oscypkiem
> Traditionelle polnische Bratklosse mit geriebenem Schafkdse;

b) sposob serwowania: Szaszlyk z poledwiczki wieprzowej owiniety
boczkiem z paprykq, cebulkq i pieczarkami > Schweinelendenscha-
schlik mit Speck, Paprika und Champignons;

c) dodatki: Szaszlyk z poledwiczki wieprzowej owinigty boczkiem
z paprykq, cebulkq i pieczarkami > Schweinelendenschaschlik mit
Speck, Paprika und Champignons, Cesarska z kurczakiem > Ca-
esar salate, Barszcz z uszkami > Rote Beter Suppe polnischer Art>s;

d) skladniki/cechy skladnikow: Satatka z fasolki szparagowej
i czerwonej cebuli > Bohnensalat, Jagniecina z grilla weglowego
z sosem czosnkowym i marynowanymi sliwkami > Lamm vom
Grill mit Knoblauch und einer Pflaume in Essig, Nalesnik z orze-
chami wloskimi polany gorgcg czekoladg - Eierkuchen mit Niissen
in heisser Schokolade, Swieze truskawki z koglem moglem i bitq
smietang > Erdbeeren mit Zuckerei und Schlagsahne, Pierogi z ka-
pustq i grzybami, polane masetkiem ze zrumieniong butkg tartg >
Piroggen mit Kraut und Pilzen, begossen mit Butter und geriebener
Semmel, Smietankowy deser z sosem malinowym > Vogelmilch
mit Himbeeren, Filet sandacza > Gebratener Zander;

e) elementy upiekszajace nazwe: Pasztet Kresowy z migs wybor-
nych nadziewany grzybami, podawany z zZurawing > Mit Pilzen

* O ile eliminacja dekoracyjnych elementéw nazw odgrywa role tylko marketingowa —
nazwa traci bowiem swoje walory — opuszczenie elementéw nazwy okreslajacych skladniki czy
sposob przygotowania moze mie¢ powazniejsze konsekwencje.

* ‘W niektorych przykladach oprocz opuszcezen elementéw nazw w thumaczeniach obser-
wujemy zastgpienie ich innymi.
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gefiillte Fleischpastete, serviert mit Moosbeeren, Duza deska wsze-
lakich zakgsek > Grofle Vorspeisenplatte, Grochéwka Ulaniska na
wedzonce > Erbsensuppe mit gerduchertem Fleisch, Adriatycka
zupa rybna > Fischsuppe, Zeberka wedzone na kapuscie z grzy-
bami podane > Gerdiuchertes Rippenfleisch mit Sauerkraut und
Pilzen.

2. Dodatki - ich stosowanie $wiadczy o wiedzy tlumacza, czasem
o wiedzy ogodlnej, czasem o wiedzy, ktora ttumacz musial otrzymac
od restauratoréw. Przyczyny stosowania dodatkéw sa bardzo rézne:
a) upiekszenie nazwy, np. Smazone kluski kladzione/posypane

oscypkiem > Traditionelle polnische Bratklosse mit geriebenem
Schafkdse, Pieczarki faszerowane > Gefiillte Champignons polni-
scher Art, Karp w galarecie > Karpfen in Gelee polnischer Art,

b) objasnienie, np. Bigos z kapusty kiszonej i migs wszelakich we-
dle domowej receptury > Geddmpftes Sauerkraut mit gekochtem
Fleisch nach Hausrezept (Bigos), Deska serow > Kiseplatte mit
Friichten, Filet sandacza > Gebratener Zander, Oscypek z grilla
ze sliwkq i boréwkami - Schafkdise vom Grill, serviert mit Pflau-
men und Heidelbeeren, Marchew z pomaraticzami, miodem i cy-
tryng > Mohrensalat mit Orangen, Honig und Zitrone, Andrut
czekoladowo-orzechowy babci Stefci > Waffel der Grossmutter
Steffi mit Schokolade und Walnus*;

¢) roznice systemowe, tu np. nominalizacja w jezyku polski, np.
Grecka: griechischer Salat, Sledzie po domowemu: Matjes Haus-
frauenart.

3. Dwie wersje — zamieszczanie dwoch wersji ma warto$¢ objasniajaca.
Stosowanie dwoch wersji $wiadczy czesto o niepewnosci ttumacza.
W ten sposob tlumacz stara sie takze zachowac elementy specyficzne
dla danej kultury, np. Rosét z kury z makaronem - Hiihnerbriihe mit
Nudeln (Nudelsuppe), Bigos z kapusty kiszonej i migs wszelakich wedle
domowej receptury > Geddmpftes Sauerkraut mit gekochtem Fleisch
nach Hausrezept (Bigos).

9. Wnioski

W $wietle przedstawionej typologii mozna stwierdzi¢, ze nazwy potraw wy-
dajg si¢ szczegdlnym wyzwaniem dla ttumacza, cho¢ w procesie ksztalcenia

¥ Poprawnie: Walnuss.
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bywaja czesto niedoceniane. Znajomos¢ jezyka wyjsciowego i docelowego sa
w przypadku ttumaczenia omawianych nazw niewystarczajace. Postugiwanie
sie poprawnymi frazami i konstrukcjami stowotwdrczymi oraz dobieranie
ekwiwalentnych leksemdéw musi by¢ dopelnione znajomoscig konwencji oni-
micznych, niezbednych do tworzenia odpowiednikéw nazw, zgodnych z uzu-
sem jezyka docelowego. Tlumacz, uwzgledniajac wszystkie te czynniki oraz
biorac pod uwage wiedz¢ odbiorcow o danej kulturze, musi zdecydowac, kto-
ra z technik ttumaczeniowych zastosowac®. Nieprawidlowy przeklad nazw
potraw moze mie¢ daleko idace skutki. Odwolujac si¢ do koncepcji przywo-
lywanej przez Riley-Kohn (por. 1999: 243), mozna stwierdzi¢, Ze umieszcze-
nie w kartach dan blednych ttumaczen, skutkuje ztamaniem ,,umowy” mie-
dzy restauratorem a gosciem, ktéry z powodu blednego ttumaczenia nazwy
potrawy moze by¢ nig zaskoczony lub rozczarowany.

Zaprezentowane bledy w tlumaczeniach nazw potraw wskazuja réwniez
na powazne braki w kompetencji ttumacza, poniewaz bardzo czgsto sg to
konstrukcje nieporadne, $wiadczace o stabej znajomosci jezyka niemieckiego
oraz zasad, strategii, metod i technik tlumaczenia. Czgsto to réwniez brak
wiedzy o tym, gdzie mozna odnalez¢ odpowiednie ekwiwalenty, lub zbyt duza
wiara we wlasne umiejetnosci jezykowe i w tatwo$¢ przektadu ze wzgledu na
trywialno$¢ tematu. Analizowany material pozawala przyja¢, ze tlumaczenia
w zakresie kulinariéw nie s3 dokonywane przez profesjonalnych tlumaczy,
poniewaz mozna przyja¢ zalozenie, Ze osoby zajmujace si¢ zawodowo prze-
ktadem i dysponujace w zwigzku z tym rozleglym doswiadczeniem i bogatym
warsztatem oraz wyksztalcone w tym kierunku nie popelniaja podobnych
bledéw. Z powodu licznych usterek w prezentowanych przektadach oraz bra-
ku konsekwencji w tlumaczeniu mozna stwierdzi¢, ze omawiane ttumacze-
nia nazw kulinariéw s3 wykonane po amatorsku i tamig czesto podstawowe
reguly przekladu. Istotne deficyty widoczne sg przede wszystkim w zakresie
kompetencji kulturowej, ktéra w przypadku tlumaczen kulinarnych odgrywa
szczegblng role. Na podstawie wielu niezgrabnych przektadéw nazw potraw
mozna mowic o rozterkach tlumacza, odnoszacych si¢ przede wszystkim do
tlumaczenia typowych dla kultury kraju jezyka wyjsciowego pojec.

Tlumaczenie i kulinaria maja wiele wspolnego. Ttumacze, podobnie jak
kucharze*, majg za zadanie, stosujac rézne techniki i strategie, wykreowaé

3 Biorgc pod uwage analizowany material, mozna stwierdzi¢, ze podczas thumaczenia kart
dan nie ma mozliwosci oceny wiedzy odbiorcéw o danej kulturze. Nalezy bra¢ pod uwage to,
ze wsrod gosci restauracji moga pojawic si¢ tacy, ktorzy orientuja sie w kulturze odwiedzanego
kraju, oraz tacy, ktérzy maja z nia styczno$¢ po raz pierwszy.

¥ Ttumacz jako kucharz, por. Skibinska (2008).
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z podstawowych skladnikéw - jakimi sg kultura i tekst zrodlowy oraz jezyk -
produkt, ktory bedzie ,,strawny” dla odbiorcy (por. Feyrer 2009: 390). Bledy
w nazwach kulinarnych pokazujg, Ze proces ich ttumaczenia nie zawsze jest

prosty.
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Lost in translation — on the problems of translating names of dishes from Polish
into German
Summary

In this paper a typology of translation errors from Polish into German is presented.
The basis for the analysis are Polish names of dishes translated into German; examples
of such translations can be found on the menus of Wroctaw restaurants. The point of
departure for our considerations is Hejwowski’s approach (2006). It was possible to
distinguish additional types of errors due to their diversity. In our article we indicated
types of errors occurring in the translation of culinary names and areas which must
be taken into account in such translations.

Keywords: error typology, translation into a foreign language, error analysis






