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m mittelalterlichen Europa war Wein ein wichtiges tigliches Grundnahrungs-

mittel fiir alle Gesellschaftsschichten. Deshalb wurden Weinreben in Gebie-

ten angebaut, die viel weiter nordlich lagen als heute." Allerdings reichte die
lokale Weinproduktion nicht immer aus, um die Nachfrage zu decken, weshalb
diese Gebiete Wein importieren mussten. Das mittelalterliche Preufienland an der
studostlichen Ostseekiiste war ein wichtiges Weinimportgebiet, obwohl die lokale
Produktion in der Nihe der Weichsel relativ beachtlich war.* Der Ritterorden als
religiose Korperschaft und klosterliche Gemeinschaft war selbst ein groffer Wein-
konsument. Den Quellen zufolge enthielten die Ausgaben der Konvente regel-
maf3ig Betrdge fiir den Kauf von Wein. Am Hof des an der Spitze des Ordens ste-
henden Hochmeisters war die Bereitstellung von Wein ein wichtiger Posten, der
auch Reprisentationszwecken diente. Nach den Rechnungen des Ordenstresslers
gab der Hof des Hochmeisters in einem Zeitraum von zehn Jahren zwischen 1399
und 1409 3847 Mark fir Weinkiufe aus, also durchschnittlich 384,7 Mark pro
Jahr. Gleichzeitig wurden 3645 Mark fiir den Kauf von Getreide und Brot und
2547 Mark fiir den Kauf von Kriutern ausgegeben. Auf den Kauf von Fisch und
Fleisch entfielen 2117 bzw. 3337 Mark. Wein war der grofite Posten der tiglichen
Konsumausgaben. Die Ausgaben fiir den Kauf verschiedener Waffen (7437 Mark)
waren nur fast doppelt so hoch wie die Ausgaben fiir Wein.? Neben dem Kauf von

' Tamas Hoffmann, Eurdpai parasztok. EZetmo’a_'ju/e tirténete I1. Az étel és az ital (Budapest: Osiris,
2001), 322; Massimo Montanari, Eh&eg és boség. A taplalkozds eurdpai kultsirtorténete (Budapest:
Atlantisz, 1996), 31; Udo Arnold, “Weinbau und Weinhandel des Deutschen Ordens im Mittel-
alter)” in Zur Wirtschafisentwicklung des Deutschen Ordens im Mittelalter, hrsg. v. Udo Arnold
(Marburg: Elwert, 1989), 73; Hans Hartmeyer, Der Weinhandel im Gebiete der Hanse im Mittel-
alter (Jena: Fischer, 1905), 7-8; Ortwin Pelc, “Der Weinbau in Norddeutschland,” in Libecker
Weinhandel. Kultur- und wirtschafisgeschichtliche Studien, hrsg. v. Elisabeth Spies-Hankammer,
Veroffentlichungen des Senats der Hansestadt Liibeck, Reihe B 6. (Liibeck: Senat der Han-
sestadt Liibeck, 1985), 9-28; Norman J. G. Pounds, Eurdpa tirténeti foldrajza (Budapest: Osi-
ris, 1977), 209; Laszlé Pésan, “Borkereskedelem a kdzépkori Baltikumban,” in Szdldtermelés és
borkereskedelem, hrsg. v. Istvan Orosz und Kléra Papp, Speculum Historiac Debreceniense 2
(Debrecen: DE Térténelmi Intézet, 2009), 11.

> Leopold Prowe, “Uber Weinbau Thorns im Mittelalter, Neue PreufSische Provinzialblitter
2 (1857): 320-341; Janusz Tandecki, “Weinbau im mittelalterlichen Preuf8en,” Beitrige zur
Geschichte WestpreufSens 12 (1991): 83-99; Ldszld Pésin, “Szélétermelés és borkereskedelem
a Német Lovagrend éllaméban,” in Emlékkinyv Orosz Istvan 7o. sziiletésnapjirai, hrsg. v. Jinos
Angi und Jinos Barta (Debrecen: DE Torténelmi Intézet-Multiplex Media DUP, 2005), 25-36.

> Jurgen Sarnowsky, Die Wirtschafisfiihrung des Deutschen Ordens in PreufSen (1382—1454), Verof-
fentlichungen aus den Archiven Preuf8ischer Kulturbesitzes 34 (Kéln-Weimar-Wien: Béhlau
Verlag, 1993), 333, 335, 343
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lokalem Wein in Preuflen* importierte der Deutsche Orden Wein (Reynischs wyn)
aus dem Rheinland nach Preufien,® der vom Komtur von Koblenz transportiert
wurde. Vor allem Kélner Kaufleute spielten eine wichtige Rolle beim Transport
von Wein zwischen Koblenz und PreufSen (zum Hafen von Danzig).¢ Im Ostsee-
raum, einschliefllich Preuflen, wurde der Wein aus der Region des Mittel- und
Oberrheins als Rheinwein bezeichnet.” Daneben kauften die Ritter auch elsissi-
schen Wein (Elsisser wyn).! Zwischen rheinischen und elsissischen Weinen gab es
keine preislichen (und qualitativen) Unterschiede.” Die preuflischen Konsumen-
ten kauften gelegentlich Wein aus Guben, aus der Lausitz (Gobunsches win). So
kaufte im Jahr 1399 der Grof3schiffer (magnus Procurator) des Deutschen Ordens
von Marienburg, einer der fithrenden Beamten des Ordens, der fir den Auflen-
handel zustindig war,® Wein aus Guben.” In den Jahren 1412 und 1413 importierte
der Rat der Altstadt Elbing ebenfalls Wein von hier (28 stop Gobunisches wyns).”

+ Vgl. z.B. Das Marienburger TrefSlerbuch der Jahre 1399-1409 (weiterhin als: MTB), hrsg. v.
Erich Joachim (Kénigsberg: Thomas & Oppermann, 1896), 235: 4 2. an 1 fird. vor 9 vas; 264: 10
m. vor 4 vas lantwyns [...] 6 m. an 1 fird. vor 2 vas lantwyns; 272: 42 m. vor 12 vas Thornisch wynes

5 Uber den Import rheinischer Weine s. z.B. MTB, 169, 303, 425, 459, 477, 481, s21; Handlungs-

rechnungen des Deutschen Ordens (weiterhin als: Handelsrechnungen), hrsg. v. Carl Sattler

(Leipzig: Duncker & Humblot, 1887), 2, 5. Einem Eintrag in der hansischen Pfundzolliste von

1368/1369 zufolge verschiffte cin Kaufmann namens Hunrich Luchow rheinischen Wein im

Wert von 100 Liibecker Mark nach Danzig, s.: Die hansische Pfundzolliste des Jabres 1368, Bd. 1,

hrsg. v. Georg Lechner (Liibeck: Verlag des Hansischen Geschichtsvereins, 1935), Nr. 1069.

Hartmeyer, Der Weinhandel, 40; Klaus Militzer, “Danzig und Kéln. Aus den Bezichungen

zweier hansischer Grof8stidte,” in Danzig in acht Jahrbunderten. Beitrige zur Geschichte ei-

nes hansischen und preussischen Mittelpunktes, hrsg. v. Bernhart Jihnig und Peter Letkemann,

Quellen und Darstellungen zur Geschichte Westpreufens 23 (Miinster: Copernicus-Vereini-

gung 198s), 90—91.

7 Klaus Militzer, “Der Wein des Hochmeisters. Die Weinversorgung des Hochmeisters des Deut-
schen Ordens in Preuf8en,” in Zwischen Liibeck und Novgorod. Wirtschaft, Politik und Kultur im
Ostseeraum vom friihen Mittelalter bis ins 20. Jabrbundert. Festschrift fiir Norbert Angermann
zum 0. Geburtstag, hrsg. v. Ortwin Pelc und Gertrud Pickhan (Liineburg: Nordostdeutsches
Kulturwerk 1996), 147.

8 MTB, 224, 446.

> Militzer, “ Der Wein des Hochmeister,” 147.

In jiingerer Zeit iiber den Auflenhandel des Deutschen Ordens und seine Organisation s.: Ldsz-

16 Posén, “A Német Lovagrend kereskedelmi szervezete a 15. szdzad elején,” in Hildzat & hier-

archia. Magyar gazdasdgtorténeti évkinyv 2020, hrsg. v. Gyorgy Kovér, Agnes Poginy und Bo-

glérka Weisz (Budapest: Bélesészettudoményi Kutatokdzpont-Hajnal Istvdn Alapitviny 2020),

413-439.

Handelsrechnungen, 2.

 Nowa Ksigga Rachunkowa Starego Miasta Elblgga 1404-1414 (weiterhin als: NKRSME), TL 11
(1411-1414), hrsg.v. Merkian Pelech, Towarzystwo Naukowe w Toruniu, Fontes 73 (Warszawa—



136 LASZLO POSAN

Der Wein aus Guben war einer der wenigen deutschen Landweine, die in den
internationalen Handel gelangten.” Wie die Weine aus dem Rheinland und dem
Elsass gelangten auch einige franzésische, spanische, griechische und italienische
Weine auf dem Seeweg iiber den Hafen von Danzig nach Preuflen. Die Einfuhr
von franzosischem Wein war nicht besonders bedeutend und wurde in den Quel-
len nur gelegentlich erwihnt."* Spanischer Wein wurde in viel grofSeren Mengen
in den Staat des Ordens transportiert. In den preuffischen Aufzeichnungen wur-
den die Weine von der iberischen Halbinsel meist als Romanie/ Romanye Wein
bezeichnet.s Als Henry, Herzog von Derby, 1390 zum ersten Mal den Deutschen
Orden besuchte und sich fast ein halbes Jahr lang in Konigsberg aufhielt, kauften
ihm seine Diener oft spanischen Wein auf dem 6rtlichen Marke, wie sein Rech-
nungsbuch beweist.” Die deutschen Ordensritter liebten und kauften auch schwe-
re, siifle griechische Weine, den sog. ,Malvasia’ (Malmesye/ Malmazie)” aus dem
ostlichen Mittelmeerraum.” Die lateinische Welt importierte bereits im 13. Jahr-
hundert griechische Weine, die grofitenteils tiber Venedig auf die europdischen
Mirkte gelangten.” Unter den Weinen aus dem Mittelmeerraum wurden italieni-
sche Weine am haufigsten importiert. In den Quellen werden Weine aus Mittel-
und Siiditalien, Norditalien und Istrien unterschieden. Die ersteren wurden als
Welsch wyn** und die letzteren als Reynvael bezeichnet.

Poznan-Torun: Paristwowe Wydawnictwo Naukowe, 1989), Nrn. 1267, 1285, 1286, 1287,
1288, 1292.

" Hartmeyer, Der Weinhandel, 7.

4 MTB, 459 (Wein aus Auxois); Hansisches Urkundenbuch (weiterhin als: HUB), Bd. I1, hrsg. v.
Konstantin Hohlbaum (Halle: Verein fiir Hansische Geschichte, 1879), Nr. 252; HUB, Bd.
IV, hrsg. v. Konstantin Hohlbaum (Halle: Buchhahndlung des Waisenhauses, 1896), Nr. 990
(Wein aus Gascogne); HUB, Bd. IIL, hrsg. v. Konstantin Héhlbaum (Halle: Buchhandlung des
Waisenhauses, 1882-1886), Nr. 499; HUB, Bd. IV, Nr. 968 (Wein aus Poitou); HUB, Bd. IV,
Nr. 806 (Wein aus La Rochelle).

5 NKRSME, TL 1, 7404-1410, hrsg. v. Merkian Pelech, Towarzystwo Naukowe w Toruniu,
Fontes 72 (Warszawa-Poznan-Torun: Pafistwawe Wydawnictwo Naukowe, 1987), Nrn. 471,
647; HUB, Bd. III, Nr. 419; HUB, Bd. IV, Nr. 490; MTB, 459, 590.

6 Fritz Gause, Die Geschichte der Stadt Kinigsberg in PreufSen, Bd. 1, Von der Griindung der Stadt
bis zum letzten Kurfiirsten (Marburg: Herder Institut, 1996), 151.

7 Giampiero Rorato, Spezie, vino, pane della Serenissima (Vittorio Veneto: Dario de Bastino,
2015), 57—66.

¥ HUB, Bd. IV, Nr. 980; MTB, 224; NKRSME, TL. I, Nr. 471.

»  Ernst Schubert, Essen und Trinken im Mittelalter (Darmstadt: Primusverlag WBG, 2006), 201.

MTRB, 10, 56, 102103, 114, 265, 307, 317, 368, 389—390, 423—424, 446, 456—457; NKRSME,

TLI, 48.

MTB, 10, 55-56, 103, 235, 268, 389—390, 477; Handelsrechnungen, 107, 189, 198; Das Marien-

burger Konventsbuch der Jahre 13991412 (weiterhin als: MKB), hrsg. v. Walther Ziesemer



UNGARISCHER WEIN IM MITTELALTERLICHEN PREUSSEN 137

Zu der breiten Palette der nach Preufien eingefithrten Weine kamen ab dem
frithen 15. Jahrhundert auch Weine aus Ungarn. Nach einem Eintrag im Rech-
nungsbuch des Hochmeisters vom 4. April 1406 gab der Stellvertreter des Hoch-
meisters, der GrofSkomtur, den Fuhrleuten, die den vom ungarischen Kénig ge-
sandten Wein ablieferten, 16 Mark.* Ein Jahr spiter bezahlte die Schatzkammer
von Marienburg zweimal (16 und 15 Mark) den Fuhrleuten, die ungarischen Wein
als Geschenk zum Sitz des Hochmeisters brachten.” Am 1s. April 1408 wurde
ein weiterer Eintrag im Tresslerbuch tiber nach Preuf8en geschickten ungarischen
Wein vorgenommen (beim ersten Mal 7, beim zweiten Mal 16 Mark).** Der von
Sigismund von Luxemburg geschenkte Wein fand sicherlich Anklang bei den
preuflischen Verbrauchern, denn aus den Quellen geht hervor, dass ungarischer
Wein in den folgenden Jahrzehnten mehr oder weniger regelmifig auf den Mirk-
ten des Ordensstaates zu finden war. In den Aufzeichnungen aus Thorn aus den
1420¢r Jahren wird wiederholt der Kauf ungarischen Weines erwihnt, es steht
aber nichts dariiber geschrieben, ob der Magistrat der Stadt diesen fur den Eigen-
bedarf oder zu Reprisentationszwecken kaufte oder ob er Auftrige erfillte.” Im
Preufien des 15. Jahrhunderts beschenkten die Stadtrite die 6rtlichen Amtstrager
des Deutschen Ordens oder den Hochmeister bei ihrem Amtsantritt. Zu den
Geschenken gehorte oft Wein.* In der Altstadt von Elbing beispielsweise erhielt
der o6rtliche Komtur zwischen 1404 und 1408 jedes Jahr ein Fass Wein von der

(Danzig: Kafemann, 1913), 85-86, 188; Olga Diugokecka und Wiestaw Diugokecki, “The sump-
tuous use of food at castle Marienburg (Malbork) at the start of the fifteenth century,” Acza
Poloniae Historica 102 (2010): 111-112.

MTB, 386: item 16 m. den furluten von Ungern geschanket, als sie den wyn und husen brochten,

do mete der konig unsern homeister geeret hatte.

3 MTB, 423-424: item 16 m. den furluten, die den wyn und husen von Ungern ken Marienburg
furten; item 15 m. dem erbarn knechte gegeben von des groskompthurs gebeise, der unserm homei-
ster seliges gedechtnisse den wyn und husen brochte, do mete der herre koning von Ungern geeret
hatte.

* MTB, 478: Ungern wyn: item 7 m. dem erbarn knechte geschankt, der unserm homeyster den wyn
und husen brochte, do mete in der herre konig von Ungern erete, am sontage Quasimodogeniti, und
eyn sydentuch dem selben; item 16 m. den furluten geschankt, dy den wyn und husen von Ungern
ken Marienburg zu furen.

»  Ondrej R. Halaga, “Kaufleute und Handelsgiiter der Hanse im Karpatengebiet,” Hansische

Geschichtsblitter 85 (1967): 78.

Roman Czaja, “Die Ritterbriidder des Deutschen Ordens und die stadtische Gesellschaft in

Preuf8en bis zur Mitte des 15. Jahrhunderts,” in Herrschafl, Netzwerke, Briider des Deutschen

Ordens in Mittelalter und Neuzeit, hrsg. v. Klaus Militzer, Quellen und Studien zur Geschichte

des Deutschen Ordens 72, Verdffentlichungen der Internationalen Historischen Kommission

zur Erforschung des Deutschen Ordens 12 (Weimar: VDG, 2012), 126.
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Stadt.*” Es war aber auch iiblich, dass die Stadtherren die Ritter zu Festen und zum
Weintrinken einluden.’® In Kulm beispielsweise war dies in der ersten Hilfte des
15. Jahrhunderts iiblich.* Es ist moglich, dass die erhaltenen Aufzeichnungen tiber
ungarischen Wein in Thorn aus den 1420er Jahren auch mit solchen reprisentati-
ven Anldssen zusammenhingen. Zu dieser Zeit war der ungarische Wein am Hof
der Hochmeister gut bekannt und die Stadtfithrung hielt ihn fir wiirdig, ihn bei
reprisentativen Anlissen auszuschenken. Im Jahr 1436 wurde im Rechnungsbuch
der Stadt Bartfeld zweimal vermerke, dass Wein aus Ungarn an die Herren von
Preuflen, d.h. an den Deutschen Orden, geliefert wurde.® 1469 kaufte Valentin
Scherer, ein Biirger aus Thorn, 1 Fass (tunelle) ungarischen Wein fiir 7 Mark. Der
Kiufer muss mit der Qualitit des Weins zufrieden gewesen sein, denn laut einer
weiteren Eintragung kaufte er weitere 44 Stof ungarischen Wein im Wert von
3,5 Mark 4 scot.” Diese Daten deuten darauf hin, dass der ungarische Wein, der
urspriinglich an den Hof der Hochmeister geliefert wurde, im 15. Jahrhundert in
Preuflen zu einem beliebten Getrink wurde, das auch von den wohlhabenderen
Biirgern und Rittern getrunken wurde. Aufzeichnungen aus dem Jahr 1469 zu-
folge wurde ungarischer Wein jedoch nicht in erster Linie im Alltag getrunken,
beispielweise als Getrink zu den Mahlzeiten, sondern zu prestigetrichtigeren An-
lissen, wie etwa einer Familienfeier in Thorn. Tatsache ist, dass der nach Preuflen
geschickte Wein bereits von Kénig Sigismund als so hochwertig angesehen wurde,
dass er dem Hochmeister des Deutschen Ordens mehrfach als Geschenk {iiber-

 NKRSME, Tl I, Nrn. 12, 352, 429, 640.

» NKRSME, Tl I, Nrn. 224, 664, 930; TL II, Nrn. 1291, 1354.

»  Franz Schultz, “Die Stade Kulm im Mittelalter,” Zeitschrift des WestpreufSischen Geschichtsver-
eins 23 (1888): 9o. Uber die Bedeutung des Weins als stidtisches Geschenk s.: Valentin Groe-
bner, “Fliissige Gaben und die Hinde der Stadt. Stidtische Geschenke, stidtische Korruption
und politische Sprache am Vorabend der Reformation,” in Bilder, Texte, Rituale. Wirklichkeit
und Wirklichkeitskonstruktion politisch-rechtlicher Kommunikationsmedien in Stadt- und Adels-
gesellschaft des spiten Mittelalters, hrsg. v. Klaus Schreiner und Gabriele Signori (Berlin: Dunk-
ker & Humblot, 2000), 20—21; Doreen von Oertzen Becker, “Die Geschenkpraxis des Leipzi-
ger Stadtrates im ausgehenden 15. Jahrhundert,” Newues Archiv fiir sichsische Geschichte 32 (2011):
227, 229.

Lészlé Fejérpataky, Magyarorszdgi virosok régi szamaddskinyvei (Budapest: MTA, 188s), 365,
367: item pro vinis propinatis dominis de Prussia; item pro vinis quae propinaverunt dominis de
Prussia.

" Ksigga dingbw miasta Torunia z okresu wojny trzynastoletniej (weiterhin als: KDMT), hrsg. v.
Karola Ciesiclska und Irena Janosz-Biskupowa, Towarzystwo Naukowe w Toruniu, Fontes 55
(Torun: Panstwowe Wydawnictwo Naukowe, 1964), 215: 7 mr. vertreten hern Conrad vor eine
tonne ungerische wein ken Valentin Scherer uff seiner tochter hochzeit; item noch 4.4 toppe ungeri-
sche wein czu dem genanten Valenti Scherer |...] facit 3% mr. 4 sc.
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reicht wurde. In den 1430er Jahren wird er im Rechnungsbuch von Bartfeld als das
Getrink der ,,preuffischen Herren® bezeichnet. Valentin Scherer, ein Biirger von
Thorn, kaufte fiir die Hochzeit seiner Tochter ungarischen Wein statt rheinischen,
griechischen, spanischen oder italienischen Wein, was darauf hindeutet, dass es
sich um einen ungarischen Wein handelte, der von seinem Herstellungsort tiber
eine grofie Entfernung transportiert werden konnte, ohne dass seine Qualitit un-
ter den Strapazen einer langen Reise litt. Der Wein aus Ungarn wurde zusammen
mit Weinen aus anderen siidlichen Regionen (Italien, Istrien, griechische Gebie-
te) durch Polen hauptsichlich auf dem Wasserweg, der Weichsel, in den Staat des
Deutschen Ordens transportiert, wo er zunichst in der Stadt Thorn ankam. Von
dort aus wurden die Weintransporte nach Marienburg hauptsichlich durch die
ortlichen Komture des Ordens oder den Miinzmeister abgewickelt,”* aber auch
Kaufleute waren haufig am Kauf und Transport von Importwein beteiligt.”” Weine
aus Italien, Istrien oder Griechenland wurden von Venedig aus auf Fuhrwerke ver-
laden, die meist durch Osterreich, Mihren und Schlesien nach Polen fuhren, wo
die Weine auf der Weichsel nach Norden transportiert wurden.** 1401 brachte ein
Prager Kaufmann Wein in die Stadt Thorn* und 1408 lieferten die Beauftragten
des Hochmeisters des Deutschen Ordens in Prag ,reinfal und ,welsch® an den
Komtur von Thorn in Preuflen.’® Im Falle des ungarischen Weins war Kaschau
der Ausgangspunke fiir den Export nach Polen (und Preuflen) im 15. Jahrhun-
dert, von wo aus er iiber die Route Presov (dt. Preschau, ung. Eperjes) — Bardejov
(de. Bartfeld, ung. Bértfa) — Stara Luboviia (dt. Altlublau, ung. Olublé) — Stary
Sacz (dt. Alt Sandez) — Nowy Sacz (dt. Neu Sandez) — Czchéw (dt. Weilenkir-
chen) nach Krakau transportiert wurde, von wo aus er die Weichsel hinunter nach
Thorn oder am Ende des 15. Jahrhunderts, Anfang des 16. Jahrhunderts bis nach
Danzig geflofit wurde.””

Im Mittelalter konnten die Weine nicht linger als ein oder zwei Jahre gelagert
werden. Die Mikroorganismen in den Behiltern und Kellern, die Girung und die
biochemischen Verinderungen im Wein konnten noch nicht kontrolliert und be-
handelt werden, so dass Weinausfille schr haufig waren. Aufgrund der unzurei-

» MTB, 5556, 235, 317, 368, 389-390, 456, 477, 522.

% Handelsrechnungen, 107,189, 198; MKB, 85-86, 188; MTB, 10, 103.

»  Militzer, “Der Wein des Hochmeister;,” 150.

» MTB, 102.

3¢ MTB, 456.

v Gyédrgy Komordczy, Borkiviteliink észak felé (Kassa: Kazinczy Tirsasig, 1944), 200; Marie
Marectkova, Vychodoslovenskd mésta a méstanatvo na prahu novovéku (Brno: Masarykova uni-
verzita, 1995), 137—140.
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chenden Lagerung, Behandlung und Lieferung war es nicht ungewohnlich, dass
der Wein erneut girte, sauer wurde oder an verschiedenen Weinkrankheiten litt.
Die hiufigste war ein saurer Nachgeschmack. Der Grund dafiir, dass der Wein re-
lativ schnell sauer wurde, war, dass die darin enthaltenen Bakterien, insbesondere
Acetobacter acetis, nur Sauerstoff benétigten, um sich schnell zu vermehren. Diese
Bakterien produzieren mit ihrem Stoffwechsel Essigsdure, was im Mittelalter nicht
zu verhindern war. In der Antike bewahrte der Wein seine Qualitit lange Zeit in
luftdicht mit Wachs verschlossenen Amphoren, aber die mittelalterlichen Holz-
fasser waren dafiir nicht geeignet (dafiir waren sie viel leichter zu bewegen). Erst
in der frithen Neuzeit begann man, die Fisser mit Schwefeldioxid zu behandeln,
das Mikroorganismen abtotete und den oxidativen Prozess verhinderte, so dass
der Wein viel linger geniefibar blieb. Im Mittelalter konnte der Oxidationsprozess
allenfalls durch niedrige Lagertemperaturen (Keller), verhiltnismifig kleine Kon-
taktflichen mit der Luft, d.h. gréflere Lagervolumina (grofe Fisser) und einen
hoheren Alkoholgehalt verlangsamt werden. Der Alkoholgehalt des Weins hingt
mit dem Zuckergehalt der Trauben zusammen. Der Zucker im Most wird von
Hefen in Alkohol umgewandelt, der neben den Siuren auch eine konservierende
Wirkung hat. Der Alkoholgehalt der Weine liegt in der Regel zwischen 8,5% und
14%, aber es werden auch Weine mit niedrigerem und héherem Alkoholgehalt
hergestellt. Dies war auch im Mittelalter der Fall. Es gibt jedoch weder in der Ge-
genwart noch in der Vergangenheit Weine mit einem héheren Alkoholgehalt als
16,5%, weil die Hefen bei hoheren Werten absterben. Die Gérung stoppt also bei
diesem Wert, so dass immer eine gewisse Menge Zucker im Wein verbleibt. Wenn
viel Zucker vorhanden ist, wird der Wein stif$er, wenn weniger, wird der Wein trok-
kener.’® Im Mittelalter konnten nur Weine mit einem hohen Alkoholgehalt und
damit einer langen Haltbarkeit tiber weite Strecken transportiert werden. Im Mit-
telalter waren in ganz Europa die siifieren Weine am beliebtesten, sowohl was den
Alkoholgehalt als auch die Qualitit und das Prestige betraf.? Aus der Tatsache,
dass Konig Sigismund dem Hochmeister des Deutschen Ordens ein Weingeschenk
sandte, das dessen Ranges wiirdig war, konnen wir schlielen, dass nach Preufien
der syrmische Wein transportiert wurde, der im mittelalterlichen Ungarn fiir den
besten gehalten wurde. Spitere Quellen erwihnen ebenfalls das hohe Ansehen des
ungarischen Weins. In den einheimischen zeitgendssischen Aufzeichnungen wird

#  Johnson Hugh, A bor tirténete (Budapest: Park Kényvkiadd, 2005), 67-68; Ferenc Prohdszka,
Sz618 és bor (Budapest: Mez8gazdasigi Konyvkiadd, 1986), 352-355, 393-394, 406-407, 453.

»  Dlugokecka und Diugokecki, “The sumptuous use,” 110; Laszl6 Posan, Mindennapi élet a kozép-
kortdl a felvildgosodis kordig I (Debrecen: Printart Press, 2021), 59.
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tibereinstimmend festgestellt, dass die besten und teuersten Weine aus Syrmien
(heute Sremska Mitrovica, Serbien, ung. Szévaszentdemeter) stammten.* Bereits
im 12. Jahrhundert wurde Wein aus Syrmien auf Lastkidhnen auf der Donau nach
Buda (dt. Ofen), Esztergom (dt. Gran) und ab dem 13. Jahrhundert in die Stadte
von Nordungarn, insbesondere nach Kosice (dt. Kaschau, ung. Kassa) und Barde-
jov nahe der polnischen Grenze, und sogar tiber die Grenzen nach B6hmen und
Mihren transportiert. Von allen Weinen, die im Esztergomer Zollregister von
1288 aufgefiihrt sind, war der syrmische Wein der wertvollste, da er doppelt so viel
kostete wie die anderen.** Im 14. Jahrhundert wurde der syrmische Wein aus den
nordungarischen Stidten nach Polen transportiert. Sein Hauptabsatzmarke war
Krakau, aber er konnte auch weiter nach Norden transportiert werden.* Ab der
Wende vom 14. zum 15. Jahrhundert wurde der Weinmarkt im nordungarischen
Bardejov, das der polnischen Grenze am nichsten lag, von Wein aus dem Stiden,
vor allem aus Syrmien, beherrscht.** Im Jahr 1400 wurde ein Biirger aus Kosice
im Zusammenhang mit einem Fall von Gewaltanmaffung erwihnt. Die Pferde
des Biirgers und der Wein aus Syrmien, den er transportierte, wurden von den
Zollnern des Palatins beschlagnahmt.* Die ungarischen Weinexporte nach Polen
nahmen ab dem frithen 15. Jahrhundert zu.*¢ So exportierte beispielsweise Peter
Amthor, der Richter von Bardejov, 1436 Wein nach Krakau. Im Jahr 1437 zahlten
polnische Kaufleute in Bardejov 36 Goldforint fiir ein Fass Wein. Im Jahr 1440 be-
wirtete der Stadtrat von Bardejov Kaufleute aus Krakau und kaufte ein halbes Fass
Wein fiir 22 Goldforint.” In den Weinregistern von Bardejov aus dem 15. Jahrhun-
dert (1447, 1457, 1458, 1468) wurde regelmiflig Wein aus Syrmien erwihnt,** der
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vor allem von lokalen Hindlern auf die polnischen Markte und von dort aus in
die weiteren Gebiete transportiert wurde.* Im Jahr 1475 wurden beispielsweise 15
Fisser durch den Dreif8igstzoll transportiert. Einem tiberlieferten Bericht aus dem
Jahr 1485 zufolge schrieb ein polnischer Kaufmann an den Rat von Bardejov, dass
er ein halbes Fass guten Weines, d.h. Wein aus Syrmien, kaufen wolle.*® Im Jahr
1487 teilte Zsigmond von Képolnai, der Kastellan von Regéc, den Kaufleuten von
Bardejov wiederholt mit, dass syrmischer Wein zum Verkauf stehe und dass sie,
wenn sie ihn kaufen wollten, ihn abholen sollten.* Im Laufe des 15. Jahrhunderts
wurde der Wein zu einem immer wichtigeren Bestandteil der Waren, die die Kauf-
leute von Bardejov und Kosice aus dem Land exportierten.*

Ungarische Produkte, darunter auch Wein, wurden nicht nur von polnischen
Kaufleuten in die Gebiete nérdlich von Krakau, einschlieflich PreufSen, trans-
portiert, sondern auch von den preuflischen Kaufleuten selbst. Insbesondere die
Thorner Kaufleute begannen ab dem 14. Jahrhundert neben ihren zunehmenden
Besuchen in Krakau auch regelmifSig nach Ungarn, insbesondere nach Kosice, zu
kommen. Zwischen 1394 und 1404 unterhielten sechs Thorner Kaufleute direkte
Geschiftsbezichungen zu den Kosicern. Der Kosicer Richter Jakab Stoyan war im
spiten 14. Jahrhundert sogar durch eine Heirat mit einem von ihnen verschwi-
gert.’* Jakab Stoyan transportierte manchmal ungarische Waren bis nach Preuflen
und erwarb sogar Immobilien in der Stadt Thorn. Viele der preufiischen Kaufleute
zogen fur lingere Zeit nach KoSice. So zog beispielsweise Hannos Fellensparre,
ein Biirger von Thorn, 1390 nach Kosice, wo er 12 Jahre lang lebte.® Entweder in
Krakau oder in Kosice oder durch den Besuch ungarischer Kaufleute in preuf3i-
schen Stidten konnten preuflische Kaufleute ungarische Weine, unter anderen
syrmische Weine, kennenlernen. Es ist auch nicht ausgeschlossen, dass ihre Mei-
nung eine Rolle dabei spielte, dass Sigismund von Luxemburg dem Hochmeister
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des Deutschen Ordens einen solchen Wein als Geschenk schickte. Natiirlich
waren auch die in Syrmien erzeugten Weine vielfiltig und von unterschiedlicher
Qualitit. In der Mitte des 15. Jahrhunderts, im Zusammenhang mit einem Streit
zwischen dem Kapitel von Titel und der Stadt Szeged tiber den Weinhandel und
die Zahlung des Fihrgeldes, teilte Jinos Hunyadi, der damalige Gouverneur von
Ungarn, in einer Urkunde vom 4. Juni 1450 die Weine von Syrmien in drei Kate-
gorien ein. Der so genannte ,,groBe Wein“ (vinum magnum) war der beste, spezi-
ellste und teuerste, der ,mittlere Wein“ (vinum medium) war der Hauptwein der
Region, ebenfalls von sehr hoher Qualitit, und der ,kleine Wein® (vinum minor)
war der ,, Tafelwein® fur den tiglichen Gebrauch.® Die beiden erstgenannten wa-
ren im Fernhandel am hiufigsten anzutreffen, da sie aufgrund ihres Alkoholge-
halts tiber grofle Entfernungen transportiert werden konnten. In der ersten Halfte
des 15. Jahrhunderts unterschied man die Weine aus Syrmien nicht nur auf Grund
ihrer Qualitit, sondern auch auf Grund ihrer Farbe. In den Aufzeichnungen von
1444 in Bardejov ist von Rot- und WeifSweinen die Rede, deren Preis auf unter-
schiedliche Qualititen hinweist. Am 11. September 14 4 4 kostete ein Fass Rotwein
aus Syrmien 2300 Denare, einen Monat spiter ein anderes Fass Rotwein 3900
Denare. Ein Fass Weiflwein kostete sogar noch mehr, nimlich 4175 Denare,
d.h. Weiflwein war teurer als Rotwein.” Eine spitere Aufzeichnung aus dem Jahr
1489 bestitigt ebenfalls, dass im Mittelalter in Syrmien sowohl Weif- als auch Rot-
wein hergestellt wurde. Im Jahr 1489 kaufte der Propst des Erzbischofs von Eszter-
gom (Gran), Hippolit von Este, zwei Fisser syrmischen Wein, ein weifes und ein
rotes.”® (100 Denare waren damals 1 Goldforint wert).” In der zweiten Hilfte des
15. Jahrhunderts schrieb der italienische am Hof von Matthias lebende und dem
Konig dienende Humanist Galeotto Marzio iiber den syrmischen Wein, er sei ,,s0
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« 6o

suff, dass es schwierig ist, etwas Vergleichbares auf der ganzen Welt zu finden®
Dem humanistischen Historiker Miklés Oléh aus dem 16. Jahrhundert zufolge
war der Wein aus Syrmien der Lieblingswein von Matthias Corvinus und seinem
Hof.* Auch Konig Ladislaus II. mochte ihn sehr und kaufte 1502 fiir seine Hoch-
zeit 100 Fasser Wein aus Syrmien, den er auch bei anderen Anldssen am liebsten
trank.® Johann Thurzo, der Mitte der 1460er Jahre Krakauer Biirger wurde und
1463 aus Ungarn nach Polen tibersiedelte, war neben dem Handel mit Bergbau-
und Hittenprodukten auch am Handel mit vielen anderen ungarischen Waren
beteiligt, darunter Wein (ebenfalls meist aus Syrmien).® Im 16. Jahrhundert, wie
Istvdn Brodarics schrieb, seien die Weine aus Syrmien im hohen Norden geprie-
sen (d.h. getrunken) worden.®* Dies wurde auch durch zeitgenéssische polnische
Aufzeichnungen bestitigt: Der Wein wurde von Ungarn aus zunichst auf dem
Landweg per Wagen und dann per Schiff auf der Weichsel tiber Krakau bis zur
Ostsee transportiert.” Fiir den Wert, die Qualitit und die Beliebtheit des syrmi-
schen Weins spricht die Tatsache, dass der Preis in Krakau an der Wende vom 1s.
zum 16. Jahrhundert héher war als der des Malvasia (griechischen Weins), obwohl
der ungarische Wein einen kiirzeren Transportweg hatte. Auf ein Fass syrmischen
Wein wurde ein Zoll von 198 Denaren erhoben, auf die gleiche Menge Malvasia
ein Zoll von 75,6 Denaren.® In der zweiten Halfte des 16. Jahrhunderts schrieb
der Osterreicher Veit Marchthaler, dass ungarische Weine sogar mit spanischen
Weinen konkurrenzfihig gewesen seien.” Eine relativ grofle Menge Wein, etwa
300 Liter, wurde in den syrmischen Fissern abgefullt. Diese Fisser wurden speziell
angefertigt, um die Qualitit des Weins so lange wie moglich zu erhalten, damit er
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auf weiter entfernte Mirkte verschifft werden konnte. Ziel war es, durch Verwen-
dung groferer Mengen den Verderb zu verringern. Im Mittelalter machte es einen
Unterschied, ob der Wein in einem grof8en Fass oder in funf oder sechs kleineren
Fissern transportiert wurde, denn die Hefen in den Fissern konnten von einem
Fass zum anderen unterschiedliche Aromen erzeugen. Um sicherzustellen, dass
der Kunde die gleiche Qualitit erhielt, musste eine groflere Menge in einem Stiick
geliefert werden.®® Im Jahr 1495 kaufte Mikotaj Nikiel, ein Biirger von Tarnéw, in
Bardejov 16 grofie Fisser Wein (d.h. syrmischen Wein).®

Seine Qualitit, seine Eigenart und die Tatsache, dass er als Wein der Kénige
bezeichnet wurde, sind vor allem darauf zuriickzufiihren, dass die natiirliche Edel-
faule des Weins, die durch den Edelschimmelpilz Bortyris hervorgerufen wird, in
Syrmien, wie auch im heutigen Tokajer Weinbaugebiet, vorkam.” Die Lage die-
ses Weinbaugebiets dhnelte in vielerlei Hinsicht der des spateren Tokaj-Hegyalja
Gebietes, mit dem nicht unbedeutenden Unterschied, dass es drei Grad stidlich
der Donau, am rechten Donauufer, an den Siidhingen des Tarcal-Gebirges (serb.
Fruska Gora, dt. Frankenwald, lat. Mons Almus) liegt, das sich tiber etwa 80 km
in Ost-West-Richtung erstreckt und einen giinstigen Einfallswinkel aufweist. Im
Norden grenzte es an die Donau, die durch das Wasser der Drau vergrofSert wur-
de, im Osten an die Donau, die sich mit der Theif§ vereinigte, und im Stiden an
die Save. Die breite, weite Donau und die parallel verlaufende Save sorgten fur
cine grofe Verdunstungsfliche, die ein besonderes Mikroklima schuf. Dies ermog-
lichte die Entwicklung von Edelschimmel und die Edelreifung der Trauben. Fir
die Trauben von Tokaj-Hegyalja sorgen die Theif und die kleinen Bodrog-Flisse
mit ihren viel geringeren Wassermengen fiir das besondere Mikroklima, das die
Bedingungen fiir die Edelreifung der Trauben gewihrleistet. Die durchschnitt-
liche Jahrestemperatur in Syrmien betrigt 11,2 °C, in der Tokajer Weinregion
10,8°C. Die jihrliche Niederschlagsmenge betrigt s30 Millimeter, in Tokaj 313.
Die Anzahl der Sonnenstunden in der syrmischen Weinregion betrigt 2200 pro
Jahr, in Tokaj nur 2000. An den Hingen von Syrmien wurde Most mit einem
hohen Zuckergehalt und folglich auch Wein mit einem hohen Alkoholgehalt er-
zeugt. Die beiden Weinregionen unterscheiden sich jedoch sehr stark in Bezug auf
den Boden. Die Weinberge in Syrmien haben lockere, sandige Schwarzerdebéden,
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wihrend die Weinberge in Tokaj-Hegyalja auf vulkanischen Boden wachsen. Der
Mineralgehalt der Weine aus den beiden Gebieten ist daher sehr unterschiedlich.
In Syrmien wurden hauptsichlich Furmint und die ebenfalls leicht edelreifende
Gohér-Traube angebaut, wihrend in der Tokajer Weinregion neben der Furmint-
die Muskateller-Traube dominierte. Im Mittelalter war die Methode zur Herstel-
lung des heutigen Asza-Weins, d.h. das Pfliicken der Trauben am Traubenkern,
noch nicht bekannt. Das bedeutete, dass dem syrmischen Wein sowohl von Botry-
tis befallene als auch nicht befallene Trauben beigemischt wurden, was ihm einen
aromatischen Geschmack, Geruch und cine goldgelbe Farbe verlich (am dhnlich-
sten dem heutigen Tokajer Samorodni).” Leider wissen wir nicht, zu welchem der
drei in der Mitte des 15. Jahrhunderts bekannten Weintypen (vinum magnum, vi-
num medium, vinum minor) die ungarischen, d.h. die Weine aus Syrmien, zahlten,
die nach Preuf8en verschifft wurden. Der Wein, den Konig Sigismund dem Hoch-
meister des Deutschen Ordens schenkte, gehorte vermutlich zum ersten Typ, d.h.
zum magnum, wihrend der Wein, den die Oberschicht der preuf8ischen Stadte
kaufte und konsumierte, eher zum zweiten Typ gehorte. Nach dem Preis handelte
es sich bei dem Wein, den Valentin Scherer, ein Biirger von Thorn, 1469 kautfte,
wahrscheinlich um den vinum minor, einen Wein, der in Ungarn tiglich getrun-
ken wurde.

Der Transport von Wein war wegen der Gréfle und des Gewichts der Fisser
sehr teuer. So zahlte der Schatzmeister des Deutschen Ordens am 16. April 1408
einem Fuhrmann 15 Schotten, um ein Fass rheinischen Wein, das auf dem Seeweg
in Danzig eingetroffen war, in seinem von drei Pferden gezogenen Wagen nach
Marienburg zu transportieren.” Die Grofle des Weinfasses lisst sich aus einer an-
deren Aufzeichnung, ebenfalls aus dem Jahr 1408, ableiten. Demnach zahlte der
Schatzmeister des Ordens fiir ein Fass Rheinwein in einem 6 Ohm 16 Stof-Fass 1
Mark, um es mit dem Wagen von Danzig nach Marienburg transportieren zu las-
sen.” Da die vorherige Zahl, die auch die Kosten fiir den Transport von Wein vom
Rhein angab, viel niedrigere Transportkosten enthielt, wird angenommen, dass es
um das in Preufien verwendete Fass ging, das eine geringere Grof3e hatte. Ein Ohm
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™ MTB, 477: 15 scot eyme furmanne gegeben, der eyn vas rynisch wynes von Danczk mit dren pfer-
den of eyme wagen brochte.

7 MTB, 456: [...] eyn vas wynes [...] hilt 6 omen an 16 stoffe [...] item 1 m. den wyn of eyme wagene
von Danczk ken Marienburg zu furen.



UNGARISCHER WEIN IM MITTELALTERLICHEN PREUSSEN 147

entsprach 110 Stoffen, der zweite Eintrag tiber den Transport bezog sich also auf
ein sehr grofies Fass. Preuflische Fisser maflen nur 92 Stof.” Die Strecke zwischen
Danzig und Marienburg, etwa 60 Kilometer, wurde im Mittelalter mit Fuhrwer-
ken in etwa drei Tagen zuriickgelegt. Bei mediterranen oder ungarischen Weinen
musste man mit wesentlich lingeren Uberlandtransporten rechnen. Die Strecken
Venedig — Wien — Briinn — Breslau — Krakau und dann ab Thorn auf der Weichsel
unterschieden sich nicht wesentlich von den Strecken Syrmien — Buda — Kosice —
Krakau — Thorn, aber die Kosten fir den Transport des aus Ungarn exportier-
ten Weins sind etwas geringer, da die Fisser vom Weinanbaugebiet bis nach Ofen
(ca. 300 km) auf der Donau — wenn auch stromaufwirts — transportiert werden
konnten. Von Ofen bis zu den Nordkarpaten (etwa 400 Kilometer) musste man
cine Fuhre beladen und vom Donajec aus konnte man dann wieder auf dem Was-
serweg bis zur Stadt Thorn weiterfahren.”” Bei den Weinen, bei denen der grofSte
Teil des Weges tiber den Fluss oder das Meer zuriickgelegt werden konnte, waren
die Transportkosten giinstiger.”® Der ungarische Wein wurde im Wesentlichen
auf denselben Wegen und mit denselben Transportmitteln nach Preuflen expor-
tiert wie Kupfer oder andere Erze und Hiittenprodukee, d.h. mit Lastkahnen auf
der Donau, dem Dunajec und der Weichsel sowie mit Fuhrwerken zwischen der
Donau und der polnischen Wasserstrafe.”
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