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ABSTRACT: The subject of the article constitutes memories of native Silesians about
childhood, or, more precisely, a selected element of cultural heritage, which are
sweets, or maszkety, as they are called in the Silesian dialect. The presented state-
ments were recorded by the author during field research conducted between 2019
and 2021 in Upper Silesia, in two provinces — Opole and Silesia - in rural and urban
communities. The collected material reveals a picture of childhood in Poland from
the post-war period to the 1980s within the context of specific food items, and their
place and importance in the lives of children. The material provides a lot of interest-
ing information about the sweets themselves, the circumstances of their preparation
and consumption, as well as the past living conditions, changes in eating patterns,
as well as celebrations and holidays in families.
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(...) pewne obrazy z dziecifistwa zostajg w albumie pamieci wyryte
niczym fotografie, niczym sceneria, do ktérej cztowiek zawsze wraca
pamieciq, cho¢by upltynelo nie wiadomo jak wiele czasu.

(Carlos Ruiz Zafon, Ksigze Mgty)

Opowiesci o dziecinstwie

Od zarania ludzkos$ci cztowiek mial potrzebe opowiadania, bowiem ,stuzy
[ono] oswajaniu rzeczywistosci, sytuuje w niej cztowieka, moze ja przewidy-
waé, a nawet budowac jako sfere wartoéci intelektualnych, wzruszeniowych
czy emocjonalnych” (Sulima 1980: 85). Prezentowanie relacji o wlasnym zyciu
szerszej publiczno$ci nalezy wspolczeénie do czestych praktyk. Wspomnieniami
dziela sie osoby w réznym wieku (nie tylko w podesztym), o réznym statusie
zawodowym (np. przedstawiciele §wiata nauki, sztuki, literatury, gwiazdy pop-
kultury, uczestnicy wydarzen historycznych), ktére chca opowiedzie¢ (w roz-
maitych okoliczno$ciach i za pomoca réznorakich noénikéw — pisma, radia,
telewizji, internetu) o swoich do$wiadczeniach, przygodach, traumatycznych
zdarzeniach i niejednokrotnie najwazniejszych momentach w zyciu. Teksty te
sg znakomitym zrodtem wiedzy ,0 formach i sposobach opowiadania tego, co
zapamigtane z przeszloci, co nieustannie pojawia sie w opowiesciach, ksztal-
tuje i przeksztalca pamietane obrazy” (Hajduk-Nijakowska 2016: 9). Literatura
wspomnieniowa (np. w formie pamietnikow, autobiografii) cieszy si¢ duzym
zainteresowaniem i obecnie przezywa boom na rynku wydawniczym. Kazdego
roku ukazujg sie tysiace nowych pozycji, ktore znajduja czytelnikow, bowiem
»trudno dzi$ wyobrazi¢ sobie rozwazania o blizszej i dalszej przesztoéci bez od-
wotania sie¢ do uczestnikow i $wiadkéw minionych wydarzen” (Zaleska, Gorska,
Piszczek 2020). Przyktadem tego zjawiska sa miedzy innymi wydawane ostatnio
wspomnienia zolnierzy walczacych w powstaniu warszawskim, osoéb ocalatych
z Zagtady, represjonowanych uczestnikow stanu wojennego czy ukazujace sie
wczesniej pamietniki chtopéw oraz zyciorysy i wspomnienia gornikow, stano-
wiace poklosie organizowanych konkursow'.

Dziecifistwo kojarzone jest przede wszystkim z domem bedacym ostoja bez-
pieczenistwa, gniazdem rodzinnym, przestrzenia nacechowana sacrum (Bene-
dyktowicz 1992; Kopalifiski 2006: 64), gtéwnym miejscem przebywania dziecka,
gdzie czuwaja nad nim rodzice, ktorzy dbaja o nie, ale jednoczesnie stawiaja
pewne wymagania. Tu integruje sie ono z rodzenstwem, jest chwalone i ganione,
wykonuje powierzone mu obowiazki, ale nie zawsze tez jest nalezycie trakto-
wane. Z tego powodu z domem rodzinnym zwigzane sg pierwsze wspomnienia,
zaréwno dobre, jak i zte. Stanowig one nieodlaczony element historii dziecin-
stwa. Opowieéci o matce, ojcu, rodzenstwie i dziadkach, o momentach waznych

1 Ze wzgledu na bogata literature przedmiotu zrezygnowano z podania autoréw i tytutow.
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i mniej istotnych, o dniu codziennym i $wigtecznym, o radosciach i smutkach
zwyczajnej egzystencji sg elementem zycia prawie kazdego cztowieka.

Sposrod réznorodnych wspomnien o dziecinstwie do analizy wybrano opo-
wiesci, w ktorych motywem przewodnim sg kulinaria, przede wszystkim za$
stodycze®. Teksty te autorka zarejestrowala podczas badan terenowych pro-
wadzonych w dwoch wojewddztwach: $laskim i opolskim w latach 2019—2021.
Rozméwcami byli rodowici Slazacy (zaréwno kobiety, jak i mezczyzni) repre-
zentujacy dwie grupy wiekowe ($rednie i starsze pokolenie), o réznym miejscu
zamieszkania (wie§, miasto), poziomie wyksztalcenia (zawodowe, $rednie
i wyzsze) i wykonywanej profesji. Wérdd interlokutoréw pokazng grupe sta-
nowily czlonkinie kot gospodyn wiejskich, z ktorymi przeprowadzano wielo-
krotne wywiady. Autorce zalezato, aby opowiadajacy skupili uwage gtéwnie na
swoim dziecinstwie, czyli okresie od lat 40. do lat 80. XX w., zanim rzeczywi-
sto$¢ ulegta transformacji wraz z postepujaca globalizacjg i wzrostem znacze-
nia handlu miedzynarodowego i wymiany towarowej. Dzisiaj mozna odnie$¢
wrazenie, ze bez wzgledu na to, gdzie jeste§my (np. w Niemczech, Francji,
Czechach, Stowacji, Hiszpanii), w kazdym niemal sklepie mozna naby¢ te same
stodycze (i nie tylko), produkowane przez wielkie zachodnie koncerny spozywcze.
Co istotne, mtode pokolenie chetnie je konsumuje, niejednokrotnie eliminujac
stodkie przysmaki rodzimego (takze domowego) pochodzenia.

W okresie objetym badaniami stodkosci w wielu domach stanowity rary-
tas; jak podkreslata jedna z informatorek: ,byty od $wieta”. Nie kupowano ich,
poniewaz w zwigzku z wprowadzaniem reglamentacji towarow nie zawsze
byty dostepne w handlu®. Zdecydowana wigkszoé¢ stodyczy — w tym takze
te ,lepsze” na szczegblne okazje — przygotowywana byta w domu. Nie mozna
rowniez pomingé faktu, ze tego typu problematyka, zwlaszcza zwigzana
z gwarowymi okre$leniami takoci, sposobami i miejscami ich przyrzadzania,
czasem delektowania sie nimi, jest dla badaczy kultury zajmujacych sie antro-
pologig jedzenia interesujacym obszarem refleksji naukowych (Przymuszata,
Switala-Trybek 2021).

2 Z bogatego zbioru wybrano jedynie dwadziescia pare opowiesci o maszketach. Sa one czescia
wiekszego projektu naukowego.

3 Reglamentacje réznych produktéw (w tym zywnos$ciowych) w okresie powojennym w Polsce
wprowadzono kilkakrotnie: do 1949 roku (system kartkowy stanowiacy kontynuacje regla-
mentacji z okresu okupacji niemieckiej), w latach 1951-1952 (na nastepujace artykuty: masto,
ttuszcze roslinne, mydto i §rodki piorace, cukier i cukierki), 1976-1989 (na ,kartki” sprzeda-
wano: cukier, migso, masto, ryz, kasze, czekolade i cukierki, benzyne, mydto, $rodki piorace
i wiele innych towaréw, wiekszo$¢ z nich wprowadzono w czasie stanu wojennego) (Zawi-
stowski 2017).
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Slaskie maszkety

Okreslenie maszkety* (pochodzace od niemieckiego naschkdtzes, w gwarze $la-
skiej oznaczaja takocie réznego rodzaju, zar6wno te zrobione wiasnorecznie
w domu (zazwyczaj przez dorostych), jak i te kupione w sklepie, cukierni czy
na bazarze, np. cukierki, ciastka, lizaki, czekolady, batoniki itp.

W literaturze etnograficznej (ale takze historycznej) podejmujacej temat
pozywienia rzadko mozna znalez¢ bardzo szczegdétowe informacje o produk-
tach, ktore kojarzone sg ze stodyczami. Z pewnoécig do takich wyjatkéw nalezy
opracowanie Adama Chetnika dotyczace Kurpiéw. Jeden z rozdziatdow poswie-
cony zostal takociom i przysmakom dzieci. Badacz ze stodkosci przywotuje
przede wszystkim cukier, wspomina o farbowanych piernikach, obwarzankach
i plecionych laleczkach (kukietkach przynoszonych dzieciom z odpustow i jar-
markow), podkresla przy tym, ze: ,[d]zieci kilkuletnie, chodzace za pasionka,
szukaja sobie same smakotykow, bo ociec nie zawsze moze kupi¢ piernika lub
cukierka. Lakocie dzieci kurpiowskich sg bardzo prymitywne i prawdziwie nie-
raz le$ne” (Chetnik 1936: 87). Wérdd tych lesnych przysmakow badacz wymienia
m.in. nastepujace rosliny: paprotka, kasza sosnowa, pastorczyk, jatowiec, mia-
zga drzewna, oskota, tatarak, guma z drzew, podajac zarazem doktadny opis ich
wykorzystania (Chetnik 1936: 87-91).

Z opracowan, w ktorych w szerszym kontekscie podjeto temat diety dzie-
ci i §laskich maszketéw, warto wymieni¢ publikacje Ludwika Dubiela (1973),
Alojzego Lyski (2003), Marka Szottyska (2003), Joanny Switaly-Mastalerz i Do-
roty Switaly-Trybek (2008; 2018) oraz Marceli Szymanskiej (2019). We wszyst-
kich przywotanych powyzej opracowaniach, odwotujacych sie do przesztosci,
podkresla sie jedna rzecz: stodycze byty artykutami zywnos$ciowymi rzadko
pojawiajacymi si¢ w menu dzieci (ale takze dorostych) i w wigkszo$ci rodzin
utrzymujacych sie z niewielkich zarobkéw rodzicéw (czesto tylko ojca) stano-
wity zbytek.

Sytuacje taka potwierdzajg rowniez wypowiedzi moich rozméwcow:

Z mojego dziecinstwa nie pamietom, aby matka czy ojciec kupowali
nom maszkety w sklepie. Nie bylo wtedy pieniedzy, zyli my skromnie,
w doma byto piecioro bajtli (trzy dziotchy i dwoch synkow), to i wydat-
kow byto duzo. Ojciec tylko robiot na grubie [w kopalni], byt maszynio-
kiem [maszynistg], a matka zajmowala sie nami. Wtedy kozdy pieniadz
szanowano. A jak mieli my ochota na co$ dobrego, to matka nakrota nom

4 W liczbie pojedynczej maszket oznacza nie tylko konkretng tako¢, np. cukierek, ale kazda inng
rzecz do zjedzenia, np. kluski, kapuste kiszona, kietbase, rybe wedzona, a takze napoj (kompot,
kawa, wodka itp.), jesli tylko dana osoba docenia ich walor smakowy (,To jest dopiero masz-
ket”). Maszketem moze by¢ takze muzyka, piekny krajobraz, tadny obraz itd. W gwarze $laskiej
wystepuja rowniez zwiazki frazeologiczne: som maszket (co$ najsmaczniejszego, szczyt wyra-
finowanego smaku), ,mie¢ maszkietny pysk” (osoba lubigca stodycze), natomiast forma masz-
ketny oznacza wyborny, dowcipny itp. Zob. https://www.antryj.pl/slowa-kluczowe/maszket
(dostep: 14.08.2021).

5 W jezyku niemieckim naschkditze oznacza osobe, ktora lubi stodycze w duzych ilosciach.
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chleba, posmarowatla cienko mastym i posypata cukrem. To byty te nasze
maszkety (mezczyzna, . 78, Zabrze-Pawtow).

Po wojnie byta biyda. Kogo to wtedy byto sta¢ na kupowanie maszke-
tow? Oszczedzato sie na wszystkim. Maszkety zawsze byty na konicu listy
i to bardzo rzadko, moze roz w roku je kupowano. Nawet jak sie miato
urodziny, nie byto kupnych maszketéw, starka [babcia] napiekli kotocz-
kow [drozdzowe ciastka z roznym nadzieniem, najczesciej z marmoladg
i kruszonka], zrobiyli kakalszale [napdj z tusek kakaowych] i to wszystko.
A jak my sie wtedy cieszyli. Co to byta za rado$¢. Kotoczkow byto tela,
ze styklo tyz na drugi dziyn (kobieta, I. 81, Orzesze).

Z tego tez wzgledu dzieci pragnety stodyczy, a najmtodsi marzyli o zjedzeniu
cho¢by jednego cukierka, lizaka czy kawatka czekolady.

W kuchni u moji starki w bifyju [kredensie] stota biksa [puszka] z lan-
drynkami i jak przyszot do ni jakis§ wnuk, to wyciggata ta biksa i czyn-
stowata tymi bombonami [cukierkami]. Radzi my chodziyli do starki, bo
zawsze dostali my po landrynce abo po dwie (kobieta, 1. 82, Mikotow).

Jako bajtel marzotech o pralinach takich szekuladowych, kiere byty pako-
wane w ozdobnych kartonikach. Nie w kozdym sklepie mozna byto je kupic.
Godato sie na nie konfekty. Byty pakowane w takich matych kartoni-
kach, jakby z przezroczystego papioru. Na wierchu kartonika narysowane
byly roze albo inksze kwiotki. Konfekty byty z filongiem [nadzieniem]
rézanym abo orzechowym, abo jeszcze inkszym, bardzo stodkie. Duzo
kosztowaty, kupowato sie je przewaznie jubilatom na srebrne abo ztote
gody. Jedli je ino dorosli, bo niekiere byty z alkoholem. Pierwszy roz
taki cukierek zech skosztowol, jak moja oma [babcia] obchodziota gybur-
stag [urodziny] 8o lot; dostata w gyszynku [prezent] wielgo bomboniera
z konfektami i poczynstowala tyz wszystkie wnuki. Dzisioj bomboniery
z konfektatmi — mate, duze, wielgie — leza na potkach sklepowych kupu-
je sie je na komunie, na gyburstagi, na $§wieta abo jak fto§ mo ochota, to
i do popotedniowej kawy (mezczyzna, 1.82, Chorzéw-Batory).

W trudnych czasach powojennych maszketami byty przede wszystkim potrawy
pojawiajace sie w codziennym menu z dodatkiem jakiego$ stodkiego sktadnika
(najczedciej cukru, soku, owocdw, konfitury), dzieki ktéremu uwazano je za
wyjatkowe i stanowity namiastke kupnych stodyczy. Do takich domowych
przysmakow nalezaty np. butka z miodem lub konfitura, budyn, grysik z cu-
krem i cynamonem albo ze sokiem owocowym, ajerkuchy z jabtkami (racuchy),
armeriter (moczony w mleku badz wodzie chleb, nastepnie pieczony na tlusz-
czu i podawany z cukrem), buchty (kluski drozdzowe na parze) z owocami
lub cukrem, kisiel z owsa, galaretka owocowa, za$ z napojow: kakao (Switata-
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-Mastalerz, Switala—Trybek 2008: 153-156). Jedna z informatorek podczas wy-
wiadu z duzym sentymentem wspomniata o ulubionym specjale, ktérym byt
chleb ze $mietang i cukrem:

Gdybym miata wroci¢ do dziecinstwa i powiedzie¢, co mi najbardziej
smakowato i co byto moim ulubionym maszketem, to pani nie zgadnie, co
to bylo. Nie tam cukierki czy jakie$ ciastka, ale §wiezy chleb posmarowa-
ny grubo $mietang i posypany cukrem. Smietana byta nasza, bo zawsze
na gospodarce byty krowy, a chleb piekla moja babcia, taki duzy okra-
gly. Jak to byto dobre, az teraz mi §linka cieknie, jak o tym méwie. Chleb
ze $mietang i cukrem jedli§my zazwyczaj na podwieczorek. Juz nigdy
potem, jak bytam juz na swoim, nie jadtam chleba ze $mietang i cukrem.
Smietana byla tak gesta, ze lyzka w niej na bacznos¢ stata (kobieta, 1. ok. 53,
Wojciechow).

Zamiennikiem konfitury i miodu byt syrop z cukerriby, czyli z burakéw cukro-
wych, ktéry wytwarzano gléwnie w rodzinach posiadajacych gospodarstwa rol-
ne i uprawiajace to warzywo. Przeznaczano go do réznych potraw i wypiekow.

Babcia nam wiecznie ten syrop z cukerriby dawata. On byt bardzo stodki
i to naprawde stodki. Chleb albo butki posmarowane mastem i z dodat-
kiem bialego sera smarowata tym syropem, do herbaty nam to wlewata.
Mowita, ze jest tak dobry jak midd. Czasami tez smarowala nimi suche
ciastka, zeby byly stodsze. Na tym syropie robiono tez pierniki na §wie-
ta. Babcia duzo go uzywata. Ja teraz kupuje gotowy syrop buraczany
w sklepie, w matych stoiczkach, sprowadza sie go z Niemiec (kobieta, 1. ok. 40,
Brynica).

W ten sposdb rodzice rekompensowali dzieciom brak stodyczy kupowanych
w sklepie spozywczym, cukierni czy piekarni, gdzie réznego rodzaju takocie
zdobily lady i wystawy, zachecajac przechodniéw — zwlaszcza tych najmtod-
szych — do ich degustacji. Cukierki umieszczano zazwyczaj w duzych szklanych
stojach lub w metalowych pudetkach (zob. fot. 1), za$ ciastka uktadano misternie
na podktadkach i ozdobnych talerzach. Niektore stodkie produkty byty zapako-
wane w kartonowe opakowania o réznych ksztattach.

Za bajtla dobrze pamietom, jak bytach grzeczno, to mama podczas robienia
zakupow, kupowata mi kilka bombondéw, takich najtofiszych. Sprzedaw-
czyni brata wtedy z lady tako wielko kralza z kolorowymi landrynkami
abo z biotymi anyzowymi rybkami i takg specjalng topatka w kolorze
srebrnym nabierata je na waga. Tego nie byto wiela, ale dlo mnie byly to
najszczesliwsze chwile. Dzisiej momy tyla stodyczy i dzieci moga wybie-
raé, co chca, a jeszcze przy tym marudza, to sie az ciSnienie czlowiekowi
dzwigo (kobieta, 1. 79, Mikotow-Bujakow).
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Fot. 1. Metalowa puszka po cukierkach,
ze zbioréw Miejskiej Placowki
Muzealnej w Mikotowie

(fot. D. Switala-Trybek)

W opowiesciach o stodyczach pojawiaja sie rézne gatunki cukierkow. W okresie
powojennym, jak wynika z relacji rozméwcow, do charakterystycznych nalezaty:
szkloki®, kopalnioki’, kanoldy, cukierki z malcu (karmelu), dropsy, landrynki,
wspomniane wyzej rybki o anyzowym lub owocowym smaku, cukierki migda-
towe (w formie matych poduszeczek), pfefermincowe (migtowe) i eukaliptusowe.
Te ostatnie nabywali przede wszystkim przedstawiciele starszego pokolenia
zgodnie z przeSwiadczeniem, ze sg dobre ,na dychanie”. Nalezy doda¢, ze
z malcu (zob. fot. 2) wyrabiano takze inne stodycze:

Mama w domu durs$ robiota nom malc i z tego malcu byty abo bombony,
abo lizoki. Ten goracy malc zrobiony z roztopionego cukru i masta, cza-
sym z dodatkiem $mietany, wylywata na pokrywki z garnkow. Malc ze
$mietang, jak sie trocha ostudziol, krojota nozem na mniejsze kawalki i to
byly dzisiejsze krowki. Malc bez §mietany, jak mocno ochtodnat i stward-
nat trzeba bylo potoma¢ na mniejsze kawatki, ale nozym nie za bardzo,
to brata tuczek do miesa abo mtotek. I to byty bombony karmelowe. To
byly nojlepsze moje maszkety (kobieta, 1. 71, Piekary Slaskie).

Lizaki z malcu, ktdére robita moja babcia byly naprawde dobre. Bez
zadnych konserwantéw, tylko cukier i masto. Babcia, jak malc byt juz
gotowy, wylewata go na mate zakretki do stoikoéw, czasem posypata ma-

6  Warto wspomnie¢, ze w zbiorach Muzeum Chleba, Szkoty i Ciekawostek w Radzionkowie
znajduje sie maszynka do robienia szklokdw.

7 Od kilku lat firma spozywcza z Pszczyny produkuje kopalnioki i szkloki (w roznych smakach).
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kiem i rzadko kokosem, wktadata cienki patyczek od potowy lizaka, zeby
po ostudzeniu lizaka mozna byto trzymaé. Kiedy$ do szkoty na kiermasz
$wiateczny zrobitam takie lizaki z malcu. Malcem oblewano takze mniejsze
jabtka, w takiej wersji fajnie wygladaty, no i smakowaly (kobieta, 1. 48,
Ruda Slaska).

Fot. 2. Malc biaty (klasyczny) i z dodatkiem maku. Konkurs kulinarny ,,Opolskie ze smakiem”,
Muzeum Wsi Opolskiej, 5 wrze$nia 2021 r. (fot. D. Switata-Trybek)

Jak wynika z relacji informatoréw, w latach 8o. zaczeto wyrabia¢ recznie takze
inne cukierki. Ich podstawowym sktadnikiem byto mleko w proszku. W zalez-
nosci od subregionu Slaska cukierki te nazywano: kusikami, busikami, kulkami,
bombkami, batwankami, chopkami. Przygotowywano je na szczegdlne okazje:
dawniej na przyjecia pierwszokomunijne i weselne, obecnie na kazdq wieksza
uroczysto$¢ rodzinng. Jedna z cztonkin Kota Gospodyn Wiejskich w Sieronio-
wicach tak moéwita o tych cukierkach:

Pierwsze kulki jadtam na weselu u mojej kuzynki w Bierawie. Bardzo
mi smakowaty. Byty nieduze, biale, przypominaly dzisiejsze Rafaello, ale
byty bez kokosu i migdata w $rodku. I potem coraz czeSciej je jadtam
na roznych przyjeciach. Gospodynie szybko nauczyty sie je robi¢. Dzi-
siaj to obowigzkowy maszket na kazdym weselu i komunii, robi sie je
tez na Wielkanoc i Boze Narodzenie. Sa bardzo popularne w rodzinach
na Slasku Opolskim. Do przygotowania cukierkow potrzebne sa tylko
trzy sktadniki: mleko suszone, masto i cukier puder. Wszystkie sktadniki
miesza sie razem, potem wyrabia z nich tegie ciasto, formuje niewielkie
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kulki i nastepnie wktada do lodéwki na kilka godzin. Niektorzy dekoruja
je czekoladg albo kokosem. Sg pyszne. Szybko znikajq ze stotu (kobieta,
I. ok. 50, Sierakowice).

Po wojnie i w czasie kryzysu gospodarczego w latach 8o. z mleka w proszku
i wody dzieci przygotowywaty sobie, najcze$ciej na podwieczorek, tzw. ciaplyte:

Ciaplyta to przysmak mojego dziecinstwa, ktory juz chyba nie jest znany
wisrdd dzieci, a robi sie go bardzo szybko, bez pomocy dorostych. Trzeba
wsypac¢ do szklanki kilka tyzek mleka w proszku i dola¢ troche cieptej
wody, energicznie wymieszac; to mialo konsystencja przypomina¢ kogel-
-mogel. Byt to maszket bardzo pozywny. Czasem do ciaplyty dodawato sig
tyzeczke kakao, byta wtedy wersja czekoladowa. Jako bajtle szolki [por-
celanowe kubki] z ciaplytg zabieraliémy na plac [podworko] i zajadali$my
sie nia. Pierwsza ciaplyte jadtam u babci w Swietochtowicach, ktéra po-
kazata mi, jak jg zrobi¢ (kobieta, 1. 56, Miasteczko Slaskie).

Mleko w proszku stuzyto takze do wyrabiania czekolady:

W dziecinstwie duzo maszketéw sami robili§my. Taka na przyktad cze-
kolade raz-dwa szto zrobi¢. Mieszato sie mleko w proszku i kakao, dole-
wato letniego mleka, ale nie za duzo i na koicu dodawato troche masta.
Przygotowana mase rozktadato sie ptasko na folii i chtodzito kilka godzin
w lodéwece. Potem kroili$my z tej masy kostki. Jak si¢ mialo w domu ba-
kalie, np. rodzynki i orzechy, to wychodzita bardziej wytworna czekolada
(kobieta, 1. ok. 50, Sieroniowice).

W opinii opowiadajacych do wykwintniejszych cukierkdéw domowej roboty
nalezaty rowniez kartofelki marcepanowe nazywane tez bomblikami marcepano-
wymi lub kulkami czekoladowymi. Podobnie jak busiki zarezerwowane byty na
uroczystoéci rodzinne i doroczne, kupowano je rowniez na straganach odpu-
stowych ze stodyczami (Switata-Trybek 2018: 219). Nie mialy one nic wspdlne-
go z drogim wowczas marcepanem z migdaléw, bowiem do ich przyrzadzenia
wykorzystywano sktadniki, ktore byty dostepne w kuchni kazdej gospodyni:

Z naszych rodzinnych spotkan i bardzo lubianych przez wszystkich masz-
ketow musze wspomnie¢ o kartofelkach marcepanowych, ale nie z mar-
cepanu, ale z kartofli i cukru pudru. Latwo je zrobi¢. Nalezy najpierw
ugotowacé kartofle i takie gorace jeszcze przecisnaé przez praske. Jak sg
juz letnie, dosypuje sie do kartofli cukier puder i dodaje aromat migda-
towy. Trzeba szybko zagnie$¢ mase. Masa nie moze by¢ za rzadka ani za
gesta. Do rzadkiej mozna doda¢ mleko w proszku, a do tegiej troche ma-
sta. Szybko ukula¢ mate kulki, obtoczy¢ je w gorzkim kakao i pozostawié¢
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do wyschnigcia kilka godzin. Moja mama zamiast aromatu migdalowego
dodawata troche prawdziwego rumu. Przed Bozym Narodzeniem zano-
sitam kartofelki zapakowane w tadnym celofanie do cioci, bo je bardzo
lubila (kobieta, 1. ok. 55, So$nicowice).

Dla rozméwcdéw maszketami byty rowniez owoce (jabtka, czeresnie, $liwki,
gruszki, agrest, rabarbar) i warzywa (np. kalarepa). W $§rodowiskach wiejskich
dostep do nich byt utatwiony, pochodzity bowiem z przydomowych ogrodkow
lub sadow. W oérodkach miejskich nabywano je gtéwnie na bazarach, nie wszy-
scy mieszkancy posiadali bowiem ogrodek dziatkowy, ktory stanowit ,prze-
strzen szczeg6lng” (Orszulak-Dudkowska 2007: 91), gdzie rosty drzewa owocowe,
uprawialo sie warzywa, hodowato drobny inwentarz i mile spedzato czas wolny:

Za bajtla jedli my jabka, §liwki i gruszki ze sztandu [z kramu]. To byty
nasze ulubione owoce, zastepowaly nom inksze maszkety. Nie mieli my
ogrodka, to owoce trza byto kupowac. Ale tak po prowdzie, to nie za
wiela my tych owocéw jedli. Muter nie za bardzo je kupowali, bo to bot
dodatkowy wydatek. A my je bardzo lubili jes¢. Downij nie przywia-
zywali wagi do jedzynio warzyw i owocow, jak to jest teraz. Jedli my
w doma ino kapusta kiszono na wiela sposobow, ogorki kiszone, czasem
buraki. Ale byly tyz te lepsze owoce, jak my je nazywali. Moze nie za-
wsze one byty dobre, ale przez to, ze rzadko sie je kupowato, to kozdy
byt rod [zadowolony], jak taki owoc dostot. Tako apluzyna [pomaranczal
na Wielkanoc czasem my dostali, ale nie po catej, ino po potl. Za to ba-
nandéw wcale my nie znali. Nie byto ich w sklepie. Mozno we wiekszym
miastach to ja, ale nie u nos. Pamigtom, ze moéj ojciec godot na banany
malpi futer [pozywienie] (mezczyzna, 1. 76, Przyszowice).

U babci w ogrodku zajadaliémy sie rabarbarem. Zerwane palki, obiera-
lismy z lisci i tych twardych wtdkien, nastepnie maczaliSmy w cukrze
i jedliSmy. Czasem rabarbar byl tak mocno kwasny, ze az nam sie buzie
wykrzywiaty, ale to nas nie zrazato. Jeszcze dzi§ po tylu latach pamie-
tam smak rabarbaru z cukrem. Zrywali$my tez oberiba [kalarepa]. Jedli-
$my na surowo bulwy, z lisci babcia gotowata zupe jarzynows. Te bulwy,
jak sa dojrzale, ale nie moga by¢ za duze, sa bardzo dobre. Przed zjedze-
niem trzeba je obra¢ z twardej skorki (mezczyzna, 1. 54, Przyszowice).

Zupetnym rarytasem dla opowiadajacych byty pomaranicze, mandarynki, banany
i kiwi, nie wspominajac juz o mango, granatach, liczi, papajach, pitajach, mie-
chunkach, ktéore mozna wspoétczeénie naby¢ w kazdym niemal wiekszym hiper-
markecie. O tym, ze pomarancze byly dawniej owocami spozywanymi ,,od $wie-
ta”, wspomina Antoni Klaussmann, przywotujac swoje dziecinstwo na Gérnym
Slasku w drugiej potowie XIX w.:
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Réwniez pomarancze nalezaty do rzadkich smakotykow. Za sztuke ptacono
od 40 do 50 fenigéw i pamietam dobrze, ze jako dzieci siedzieli$my czesto
w swoim kole i zyczyli$my sobie, aby by¢ kiedy$ bogatym, by méc samemu
zje$¢ jedng pomarancze. Gdy jako dzieci szli$my na urodziny do zaprzy-
jaznionych réwnolatkdéw, bardzo mile widzianym prezentem byta poma-
rancza, ktéra natychmiast pomagato sie zjes¢ do ostatniego kawatka. Zyto
sie wtedy bowiem nader oszczednie i skromnie (Klaussmann 1996: 32-33).

Warto doda¢, ze w latach 70. XX w. pomarancze staly sie symbolem §wiat Bo-
zego Narodzenia za sprawg Edwarda Gierka (pierwszego sekretarza KC PZPR)
i prowadzonej wowczas polityki gospodarczej i handlowej. Owoce te w okresie
przed$wigtecznym sprowadzano przede wszystkim z Kuby (panstwa socjali-
stycznego, podobnie jak Polska) i sprzedawano w sklepach ,ku uciesze kupuja-
cych”. Byl to towar bardzo pozadany, kojarzony z luksusem.

Rozmoéwcey w swoich opowiesciach o owocach i warzywach eksponowali
zwigzane z nimi przygody, ktore nie zawsze konczyly sie szczesliwie:

Opowiem pani jako spotkata mnie kara, jak roz z bajtlami z placu my poszli
na raub [kradziez]. Bylo to tak. Razem z Pyjtrym, Karlikiem, Maryska
i Hanka, no i oczywiscie jo, szli my na ogrodki po trocha jabek do siebie,
zeby je zarozki zje$¢. Mamie nic my nie pedzieli, bo by ji sie to nie
spodobato, bo to byta przeca kradziez. Ale my sie pomySleli tak, w tych
ogrodkach jest tyla drzew z jabkami, ze nikt nie zauwazy, jak sie kilka
z nich wezmie. Hanka stota na czatach, a jo z chopcami na drzewo.
I nogle pojawit sie wtlasciciel ogrodka i zaczal nos przezywac i straszyc.
Woziat grabie i do nos leci. To my gibko przez ptot skokali. Pech chciot,
ze jo nie umiatach tak wartko bez tyn ptot przeskoczy¢ i on mie chyciot.
Dostatach po dupie od niego, a jak przysztach do dom sptakano i pedzia-
tach mamie, co sie stato, to jeszcze roz dostatach lyjty [lanie] (kobieta,
1. 78, Swietochlowice).

Raz mama kazata mi i$¢ na targ i kupi¢ jabtka, ale nie powiedziata jakie.
Zadowolona przysztam do domu i datam je mamie, oddatam tez reszte pie-
niedzy. Mys$latam, ze mnie pochwali, ze jabtka tak tanio kupitam. A mama
zaczela narzekaé, ze sprzedawca wcisnal mi same opadéwy. Juz nigdy
wiecej nie postala mnie po owoce ani warzywa (kobieta, 1. 67, Mikotow).

Do popularnych smakotykow, chetnie konsumowanych dawniej przez dzieci, na-
lezaly pieczki, czyli suszone owoce. Po zbiorze owocéw (we wrzes$niu lub paz-
dzierniku) w kazdym prawie domu gospodynie suszyty $liwki, jabtka i gruszki
(fot.3), ktore byly podstawg wigilijnych potraw: kompotu z pieczek, moczki, takze
bryi (Przymuszata, Switala-Trybek 2021: 94—96, 305—306, 371—-374). Owoce
suszono w bratrurze, czyli w kominie pieca albo na samym piecu.
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U nas w domu owoce suszyta babcia w swoim piecu, takim z plytami ze-
liwnymi, paleniskiem i bratrura. Suszyla je tez na samym piecu, ale jak
do pieca sie juz nie doktadalo wegla i ptyty nie byty mocno nagrzane.
Uktadata owoce na samych brzegach. Pieczki dawata kazdej corce, zeby
mialy z czego ugotowaé kompot na wieczerze wigilijna. Najlepsze byty
sliwki, ktore pieknie pachniaty i miaty taki niepowtarzalny smak. Zawsze
byty to $liwki z pestkami. Nie byly mocno stodkie. Babcia dawata nam do
zjedzenia §liwki, ale nie mozna ich byto zje$¢ za duzo, tylko tak na smak.
Inaczej puszczalo sie wiatry i trzeba bylto chodzi¢ czesto za potrzeba.
Babcia miata $liwek bardzo duzo. Trzymata je w takim duzym blaszanym
pudetku po mace. To byto pudetko na 5 kg maki. Za to ususzone grusz-
ki przed jedzeniem gotowalo si¢ w garnku z woda, zeby troche zmiekty,
dopiero wtedy byty dobre. Dzi$ dzieci nie chcg jes¢ owocow suszonych,
wiem to po moich corkach (kobieta, 1. 69, Tarnowskie Gory).

7~ B

Fot. 3. Pieczki, czyli suszone owoce, Opole 2021 (fot. D. Switala-Trybek)

W zarejestrowanych opowie$ciach pojawia sie takze stonecznik, a doktadnie
jego ziarna, ktéorymi z zaangazowaniem zajadaly sie dzieci i mlodziez. Duza
cze$¢ opowiadajacych nadal preferuje ten przysmak. Dostep do wspomnianych
ziaren byl powszechny (m.in. ze wzgledu na niskq cene), kupowano je na wage
na stoiskach warzywnych, w sklepach rolniczych albo u prywatnych osob. Na-
bywano réwniez caly kwiat stonecznika ze $wiezymi ziarnami. Na stonecznik
moéwiono stoniol. Nalezat i nadal nalezy do najtanszych maszketéw. Oto co mo-
wia o nim sami interlokutorzy:
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Stonecznik nigdy nie byt drogi. Za niewiele pieniedzy mozna byto kupic¢
potkilogramowy woreczek. Jak mama miata wiecej czasu, to sama upra-
zyta nam ziarna na zeliwnym tygliku [patelnia]. Sama tez go dlubata. Jak
bylid§my juz starsi, to sami go prazyli$my. Do ziaren na tygliku dosypy-
wali§my szczypte soli, byt wtedy jeszcze lepszy. Jak w domu nie byto
stonecznika, to leciato sie do sgsiadki na parterze, ktora sprzedawata juz
gotowy w papierowych torebkach z gazety w ksztalcie rozka. Byt sto-
necznik za ztotdéwke i wigekszy za dwa ztote. Wystarczyt ten za zlotowke.
Wszystkie dzieci z placu [podworka] jadly stoniol. Starsi na nas narzekali,
jak po zjedzeniu nie posprzatali$my po sobie tusek. Czasem jaki$ sasiad
albo sgsiadka przyszli poskarzy¢ sie na nas mamie, Zze znowu namarasi-
liSmy [nabrudziliémy] na schodach. Jedno z nas brato szufelke i szczotke
i szto posprzataé. Do dzisiaj lubie dtuba¢ stonecznik, ale to bardzo wcig-
gajace zajecie. Jak sie zacznie dtubag, to trudno skoficzy¢ (mezczyzna,
l. 60, Zabrze-Rokitnica).

Paczki z Rajchu i stodycze z Peweksu

Informatorzy, wspominajac przysmaki z dziecinstwa, przywotywali rowniez sto-
dycze, do ktorych dostep mialy nieliczne dzieci. Chodzi o stodko$ci otrzymy-
wane w paczkach od krewnych mieszkajacych gtéwnie w Republice Federalnej
Niemiec (Rajchu)®. Stodycze te ze wzgledu na miejsce pochodzenia uwazano za
wyjatkowe, poniewaz w kraju takich nie byto. Stanowily one substytut ,lepszego
$wiata”, w ktorym panuje dobrobyt, mieszkancy zyja na wyzszym poziomie ma-
terialnym, majq Swietne samochody i ,na wszystko ich sta¢”. Nadto uwazano,
ze produkty zachodnie sg lepsze gatunkowo, takze wiekszy jest ich wybor®.
Rozmoéwecey jeszcze dzisiaj z rozrzewnieniem wspominaja stodycze, ktore regu-
larnie otrzymywali od bliskich zza granicy:

Na stodycze, ktore posytata nam oma z Niemiec zawsze z niecierpliwoécig
czekali$my. Najbardziej przed Bozym Narodzenie, bo byto ich najwiece;j.
Dla kazdego oma naszykowala specjalny worek, kazdy z nich byt podpi-
sany. Czego tam nie bylo: czekolady mleczne z orzechami, miski Haribo,
krem orzechowo-kakaowy Nutella, gumy rozpuszczalne Mamba, ciastka
w czekoladzie i kokosie, nawet kakao rozpuszczalne w proszku z cukrem.
Niebo w gebie jak na tamte czasy. Kolezanki zazdroscity nam tych sto-
dyczy, cho¢ do szkoty mama nie pozwalata nam ich zabiera¢, bo innym
dzieciom bytoby przykro. Dla mamy zawsze byta kawa i jakas dobra her-

8 Migracje z Gérnego Slaska do Republiki Federalnej Niemiec wystepowaly kilkukrotnie. Naj-
wiegksze z nich mialy miejsce po zakonczeniu II wojny §wiatowej (w ramach przesiedlen zwia-
zanych ze zmiang granic Polski), w latach 1970-1989 i po 2011 r. (otwarcie niemieckiego rynku
pracy dla Polakow i rozszerzenie dostepu do legalnego zatrudnienia).

9  Wspbdlczednie czes¢ Polakow nadal tak uwaza. Produkty pochodzace bezposrednio z Zachodu
majg wielu zwolennikow.
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bata, cukierki mietowe z krzyzykiem, chyba eukaliptusowe, marcepan,
a dla taty lukrecja, $ledzie w puszce, bo bardzo je lubil. Na Wielkanoc
dostawali$my dodatkowo czekoladowe zajaczki w sreberkach, kolorowe
nadziewane jajka, §liczne mate kurki i kaczuszki z cukru. W naszych
sklepach nie bylo wtedy takich stodyczy. Dzi$ mozna je wszystkie kupié¢
w najblizszym Aldi czy Lidlu. Oprocz stodyczy byly tez dla wszystkich
domownikéw inne prezenty, np. ubrania, kosmetyki, czasem schowane
w nich marki (kobieta, 1. 49, Olesno).

Pamietam z dziecifstwa, jak na urodzinach u mojej kolezanki z klasy,
ktoéra mieszkata pod nami, pierwszy raz jadtam zelki Haribo. Ona miata
matke chrzestng w Niemczech, ktéra na urodziny przysytata jej paczke
ze stodyczami. Zelki, ktorymi nas czestowata, byty w réznych ksztattach
i kolorach: diabetki, misie, krokodyle, matpki, owoce, dinozaury, nadzie-
wane kwadraciki. Wszyscy zazdrosciliSmy jej, ze moze je$¢ takie smako-
tyki. Jak skonczyly sie urodziny, to przy wyjsciu poprositam kolezanke,
zeby data mi dwa zelki, chcialam je da¢ moim mtodszym braciom, zeby
tez ich sprobowali. A ona wtedy powiedziala, ze zelki sg tylko dla gosci.
Zrobito mi sie bardzo przykro (kobieta, 1. 47, Lubliniec).

Do grupy trudno dostepnych stodyczy nalezaty rowniez te z Peweksu®, ktore
mozna byto naby¢ tylko za dewizy (dolary, marki i inne zachodnie waluty), co
stanowito w tamtych czasach duzy problem. Dzieci zachwycaty sie nie tylko
oferowanymi tam przysmakami, ale tez ich kolorowymi opakowaniami; zbiera-
ty etykiety z czekolad, gum do zucia i innych takoci, a nastepnie wymieniaty
sie nimi z rowie$nikami. Dzisiaj takie zbiory stanowig nie lada gratke dla
kolekcjonerow.

Mama kiedy$ na swieta dostala od babci w prezencie dziesie¢ marek
i powiedziata, zeby sobie co$ kupita. Mama kupita wtedy w Peweksie
sweterek — pamietam, ze byl ré6zowy, bo dlugo w nim chodzita - a dla
nas gumy do zucia Kaczor Donald, z tymi charakterystycznymi koloro-
wymi obrazkami. Ale cieszyli§my sie wtedy bardzo. Te obrazki z gumy
dlugo trzymatem w jednej ksiazce. Nie wiem, co sie pdzniej z tq ksiazka
stalo. Bardzo zatuje, ze jej nie mam, pokazalbym moim dzieciom, jakie
dawniej byty stodycze (mezczyzna, 1. 44, Panidowki).

10 Pewex to nazwa sieci sklepow dzialajacych w okresie PRL-u z towarami importowanymi oraz
trudno dostepnymi towarami krajowymi. Cze$¢ dostepnych tam stodyczy stanowity przysmaki,
ktore Slazacy dostawali réwniez w paczkach zza granicy.
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Tradycja

W opowieéciach moich rozméwcedéw pojawiaja sie wspomnienia nie tylko smaku
konkretnych cukierkow i ciastek, ale rowniez okolicznoéci zwiazanych z ich przy-
rzadzaniem i spozywaniem. Wiele z tych praktyk jest nadal kontynuowanych,
sg elementem tradycji rodzinnych, a tradycja w kontekscie przesztoéci, w tym
rowniez dziecifstwa ,[...] wyznacza granice dostrzegania zmiennoéci. Nadaje
sens elementom z przesztosci. Petryfikuje przesztosé, dajac poczucie ciaglosci”
(Robotycki 1992: 18). Owo poczucie ciggtosci realizowane jest m.in. poprzez
doroczne $wietowanie, np. Wielkanocy, Bozego Narodzenia, dnia $w. Mikotaja,
ale rowniez odpustéow parafialnych, bedacych wielkg uroczystoscig w rodzinach
$laskich, kojarzong jednoczes$nie z duzym wyborem rozmaitych stodyczy (roz-
ne rodzaje piernikow, ciastek i cukierkow; zob. fot. 4), ktéore mozna kupi¢ na
tzw. budach (straganach) (Switala—Trybek 2000: 114-123; 2018: 211-226). ZWYy-
czaj kupowania odpustowych maszketéw przetrwat w wielu §laskich rodzinach
do dzisiaj, o czym $wiadczy ponizsza wypowiedz:

]

Kazdego roku obchodzimy odpust parafialny. To jest stara Slaska tradycja.
Jako dziecko zawsze czekatam na odpust, a przede wszystkim na stragany
ze stodyczami. Miatam ulubione maszkety, ktore kupowatam kazdego
roku. Byly to kolorowe floki [cukierki] z cukru pudru i kokosu oraz pier-
niki catuski w mietowej polewie. Jakie one byty dobre. Dzi$ tez je kupuje
(inne pierniki tez), ale duzo wiecej, daje je na stét z innymi ciastami do
kawy, zeby wszyscy goScie mogli si¢ nimi poczestowaé. U nas w rodzinie
jest tak, ze z okazji odpustu rodzice i dziadkowie daja pieniadze dzieciom,
zeby sobie co$ kupily na budach [straganach]. Tak bylo tez dawniej, ale
dzieci dostawaty duzo mniejsze sumy, czasem wystarczylo tylko na kilka
piernikow. Moje dzieci ze stodyczy odpustowych lubity najbardziej mi-
sie [bezowa masa w waflu w ksztalcie misial, lizaki i galaretke w cukrze
(kobieta, 1. 59, Swietochtowice).

Ze $wietami Bozego Narodzenia nierozigcznie zwigzana jest choinka, ktora
przystraja sie rozmaitymi dekoracjami, w tym réwniez stodyczami, najczesciej
podtuznymi cukierkami (tzw. soplami) w roéznych kolorach.

U nas w domu dopiero w Wigilie tata stawiat choinke, zawsze zywa,
a ja z siostrami jg ozdabialiémy. Oprocz papierowych tancuchow, lamety
i bombek zawieszaliSmy na choince tez cukierki w ksztalcie pateczek lo-
dowych w srebrnych, czerwonych, zottych i chyba zielonych papierkach.
Ze stodyczami na choince kazdego roku byt cyrk. Nie wiem, gdzie mama
je wtedy kupowata, ale zawsze na choince wisiaty. Byta to nie lada atrak-
cja dla mnie i moich starszych sidstr. Lubili§my te pateczki, ale mama nie
pozwalata nam ich jes$¢, mialy by¢ tadng ozdoba na choince. Moglismy je
zjes¢ dopiero po $wietach, jak choinka miata by¢ schowana. Ale my juz
pierwszego dnia po ich zawieszeniu po kryjomu zjadali$my je, a do §rodka
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wktadali$my papierki, zeby nie byto pozna¢, ze sa puste. Rodzice nie byli
z tego zadowoleni, zawsze byl hatas w domu z tego powodu. Moje sio-
stry byly wyzsze ode mnie i udato im sie zawsze zje$¢ wiecej cukierkow.
Dzisiaj na choince w moim domu tez sg pateczki lodowe, jak dzieci byty
mate tez je kosztowaly, ale nie za bardzo im smakowaty, wolaly inne sto-
dycze (mezczyzna, 1. 63, Piekary Slaskie).

Fot. 4. Stodycze odpustowe, Piekary
Slaskie 2021 (fot. D. Switata-Trybek)

2 (R
.
A

Niektore tradycje zwigzane ze stodkoéciami sg bardzo mocno zakorzenione
w poszczegdlnych rodzinach. Sami informatorzy uwazaja je za co$ oczywistego,
co ich zdaniem w najblizszej przyszioéci nie ulegnie zmianie, deklarujac jedno-
cze$nie che¢ ich kontynuacji w kolejnych pokoleniach:

W mojej rodzinie od dawna piekto sie kruche ciasteczka przez maszyn-
ke. U nas do dzisiaj robi sig je na masle. Powiem szczerze, my w ogdle
z tych ciasteczek nie wyszlismy. U nas te ciasteczka sg przez caly czas.
Bardzo czesto moja mama robi ich duze zapasy, pakuje do pudetek i one
przy kazdej lepszej okazji, np. przy niedzieli czy jak goscie przyjada, sq
wyciagane. Nie pamigtam przepisu, bo jako$ tak sie ztozylo, ze mama nie
dopuszcza mnie do robienia tych ciasteczek. Ciasteczka robimy przez ma-
szynke z taka specjalng naktadka, w sklepach mozna nadal kupi¢ te na-
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ktadki. Sg rézne wzory, tylko nie moze by¢ to ciasto za lejgce sig, wtedy
ten ksztalt z tej naktadki nie wyjdzie. Najcze$ciej sie robi takie pasecz-
ki albo te paseczki laczy sie¢ w takie okragte kotka. Polewa sie je lukrem,
czekoladg badz posypuje cukrem pudrem. Od jakiego$ czasu posypuje
sie te ciasteczka mysimi gowienkami [kolorowa posypka]. Pieczenie tych
ciasteczek jest nasza rodzinng tradycja. Piekla je moja prababcia, babcia,
teraz mama i w nastepnej kolejnoéci piec bede ja. Nie wyobrazam sobie,
zeby zabrakto ich w domu (kobieta, 1. ok. 40, Masowa).

Uwagi koncowe

Opowiesci o maszketach, wybrane z bogatego zbioru zarejestrowanych w te-
renie tekstow, naleza do charakterystycznych motywoéw zwiazanych z dziecin-
stwem. Kulinaria (a stodycze niewatpliwie naleza do tej kategorii) wywotuja
najwiecej refleksji na temat dawnej i wspotczesnej rzeczywistosci, przemian
kulturowych, trudéw i smutkéw zwyklej egzystenciji, ale takze przywotuja
radosne i szcze$liwe chwile w zyciu. Wiaze sie tez z nimi wachlarz réznych
zachowan i praktyk zwyczajowych odnoszacych sie do czasu codziennego
i czasu $wigtecznego, jak bowiem podkresla Mariola Tymochowicz, ,jedzenie
jest waznym elementem kultury danej spotecznoéci, wielokodowym, ztozonym
mikroznakiem i nalezy je traktowac¢ jako holistyczny tekst kultury” (Tymo-
chwicz 2019: 9).

Przywotane powyzej subiektywne relacje z dziecinstwa starszego i $redniego
pokolenia Slazakéw niosa roznorodne informacje. Z pewnoécig nie sg one tylko
wypowiedziami opisujacymi dawne maszkety, dostarczajg bowiem wielu prak-
tycznych szczegblow dotyczacych sktadnikow, sposobdéw przygotowania (goto-
we receptury) czy przechowywania stodyczy. Mozemy z nich odczytaé takze
role 0s6b dorostych w ich przyrzadzaniu czy dysponowaniu nimi. Méwig o pa-
nujacych warunkach zycia, uktadach spotecznych, obchodzeniu uroczystosci
i $wigt w rodzinach, przemianach w zakresie modeli odzywiania, stylu zycia,
a takze o konsumpcjonizmie i globalizacji, ktore miaty i maja wplyw na nasze
wybory i zachowania. Opowie$ci te pozwalaja odkry¢ przesztos$é i jednoczeénie
zanurzy¢ sie w terazniejszosci, pozna¢ ulubione stodkie przysmaki informato-
row w kontekscie przezy¢ z nimi zwigzanych. Zwerbalizowany w nich wybrany
aspekt dziedzictwa kulinarnego, jakim sa maszkety, jest zapisem tego, ,co byto,
minglo, ale trwa w pamieci, w wyobrazni, w skojarzeniach dawnych obrazéow,
a jest zarOwno pamietaniem, przypominaniem, jak i interpretacja przesztosci”
(Pelcowa 2012: 157).
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